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УДК 576.8.663(11Հ. 1Г. ՀԱհԻՆՅԱՆ, Ф. Դ. ԱԱՐՈԻԽԱՆՅԱՆ, Ա. Դ. ՍԵՎՈՅԱՆ, Մ. Լ. 11ՏԵՓԱՆՅԱՆԽՄՈՐՎԱԾ ԽԱՂՈՂԱՀՅՈՒԹՈՒՄ ՆԻԿՈՏՒՆԱԹԹՎԻ ԽԼ ՊԻՐՒԴ0Ք11ԻՆՒ ԳՈՅԱՑՈՒՄՆ ՈՒ ՊԱՀՊԱՆՈՒՄԸ
լու համար անհրաժեշտ է հաշվի ա ոն ե լ այդ հան զամ ան քր։ թալց նշ

Տարբեր շաքարասնկերի ւէիտ ամ իններ ս ին թ ե զելու հատկությունը ։ոար- 
րեր է, և աքն կախված Լ ինչպես շաքարասնկի տեսակից, այնպես էլ տվյալ 
միգավալրի բնույթից [7]ր Հետևաբար, վիտամիններով հարուստ զինի ստանա֊ 

ենք, որ
ա(ս ո ւ զ զո ւ թ յա մ բ կատարված հետազոտությունները կաւէ են {2, 3, Հ]:ատ սա

Ներկա հոդվածր նվիրված է նիկոտինաթթւէով (PPJ և պիրիդօքսինով 
հարուստ գինիների ստացման հարցին։

քսազոզի ք ա ղց ո ւ ի խմորման համար օգտագործվել է վերոհիշյալ վ ի տ ա ֊ 
միններր սինթեզող տարբեր տեսակի շաքարա սնկեր։ Որպես հովմք օգտա­
գործվել է սւզիտակ խազողի Ոսկեհատ և կարմիր խաղողի Կախեթ տեսակների 
խաղողահյութը։ Ո.յդ ուղղությամբ ո ւ ս ո ւմն ա ս ի ր ո ւթ յո լն ր տարվել է 28 տար­
բերակողի հ/աղողահ յութ ի խմորումը ղաղարելոլց մ ե կ ամիս հետս խմորված 
քա ղ ց ո ւ ի ց » եռացվել է շաքարասնկային նստվածքը և որոշվել ս սլ ի ր տ ի, ցնղող 
ու տիտրվող թթուների, ին չւզ ե ս նաև վիտամինների քանակր մեկ և տաս ալքիս 
հետո։ Ոսկեհատ խաղողից պ ա տ ր ա ս տ վա ծ գինու տ իտ րվո ւլ թթվությունը 
(աղ. 1), սկզբնային խաղողահյութի համեմատությամբ (7,35 գէլ), հիմնա­

կանում բարձրացվել է փորձի այն տարբերակներում, որտեղ խմորմանը մաս­
նակցել են ՏՅԸՇհՅրՕրր^ՇՉՏ 0\1|0աՈՏ 708 և 778 շտ ա մ Ա ե ր ր ա ո ան ի ձն ֊ առ ա ն -

Աղյուսակ 1
ՈսկեՀատ տեսակի խաղողից պատրաստված ղինու րիմիական կաղմր և վիտամինների բահակը
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Խարրրղսւհքութում նիկոտինաթթվի և ■ ո/իր իղւրք .ր ին ի qn յազումն ու սլահսլանումր 15

ձին (8,35 — 9,11 գ/լ) կամ ՏՅԸմ11Ա1՜0111>Շէ*Տ \ր!՚Ոյ 4^0 ֊ի հետ միասին (9,26 — 
10,58 ղ!է)։ Փ՛որձի մյուս /տարբերա՛կն՛երում տիտրվող թթվությունը, ստուգիչի 
համեմատությամբ, համարյա չի փոխվել (7,49 գյլ — 7,96 գ/լ), և չնայած բոլոր 
տարբերակներում բաղցուի շարաբը լրիվ խմորվել է, ՛սակայն ստացված սպիր­
տի բանակը նրան ցում .տարրեր էւ Ս.յ/լ նույն ա ղ յուսա կի տվյալներից երևում
Լ նաև, որ փորձի որոշ տարբերակներում Ոսկեհատ (խաղողի ք՚ոդցոլի խմո­
րումից աո աշտ ցած սպիրտի և վիտամինների բանակի մ ի շ և նկատվում Լ ՈՐՈՀ 
օրինաչափություն։ Այսպես, օրինակ' Տ« \ Illi 490 շտ ա մ ո վ խմորված գինին

թեև բոլորից շատ սպիրտ /, սյարուն ակում 
գինու մեշ ն ի կո տինաթթ ո ւն (0,186 մ կ գ/մ լ և 

(12,5 ծ-ւԱքվ.0^), բայց 10֊ամսյա 
պիրիգօբսինր 0,1/4 մկգ մլյ հա­

մեմատաբար քիչ են։ Մինչդեռ Տ« OvifOFiTliS 7 08 շսրամով խմորված գինու
մ եք ստացվում է ս՝պիրտի բիչ (11,64 -ծավ.^) նիկոտինաթթվի (0,358 մկգ մլ) 
ու պիրիդօքսինի (0,366 մ կ գ/մ լ ) մեծ բանակ։ Նման օրինակներ կան նաև փոր­
ձի ա ա տարբերակներում։ Տ ՅԼՂ՜հՅ քՕ111\'է՝է՜Տ ցեղի (^հօէԽէյ տեսակի օգտագործ­
ման դեպքում ստացվում է սպիրտ՛ի և վի սրա մ ին ա գ ո յա ց մ ան մի այլ օրին ա չա - 
փութ յուն։ Ա յսպե՚ս, օրինակ' Տ- Chodati 13 շսրամով խմորված գինին, փորձի
մքէււս տ՛արբեր՛ակն՛երի հ ա մ ե մ ա տ ո ։ թ յա մ ր , պարունակում է սպիրտի բարձր 
տոկոս (12 ծտվ.^ յ և ն ի կո տ ինա թթ վի բավական մեծ բանակ (0,523 մկգ, մ լ), 
իսկ պիրիդօքսին' համեմատաբար բիչ (0,12 մկգւ մլթ Սակայն այդ նույն շա- 
բ ա ր ա ս ո ւն կ ր Տ« Օ\ր!էՕՈՈյՏ 708-ի հետ միասին օգտագործելու գեպբում ստաց֊ 
վում է ճիշտ հակառակ պատկերք, սսլիրտի քանւսկր խիստ նվագում ( (8,04 
ծավ. % ), իսկ ՜նիկո՛տ՛թնա թթուն (0,288 մ կ գ! մ լ) և պիրիգօբսինր Հ 0,45 մկգ՚մլ)

ավելի է շ ա տ՛ան ո լմ։
Ուսումնասիրություններից պա սգվում է նաև, որ գինու մեշ, սկգրնայիե 

խաղողահյութի համեմատությամբ, ն ի կ ո տ ինա թ թ վի և պիրիդօքսինի քանակք 
մեկ և տաս ամիսների քնթս։ցքու մ շատանում է։ Ոսկեհատ խաղողի քաղցոլի
խմորումը ավելի նպատակահարմար Լ տանել շա բա րա սն կա յին մեկ կոլչտոլ-

ենչէղես նշեցինք, բացի խաղողի Ոսկեհատ տեսակից, փորձարկվել է նաև 
Հայաստանում լայն տ արած ված խա ղրրղի Նա խեթ տեսակը։

Փորձի բոլոր տարբերակներում (աղ. 2) կարմիր գինու տիտրվող թթվու-
թյունր (6, 26—7,5 գէլ) սկզբնային խաղողահյութ ի (7,13 գ՛ լ) համ եմ ատ ու-
թյամբ բիչ է փո՛խվ՛ել։ Ցնդող թթուները Տ. 0\1ք0ՈՈ1Տ 43, 778 շտամների դեպ­
քում եղել է 0,8 դ/լ , իսկ փորձի մլուս ■տարբերակներում' հ ա մ ե մ ա տ ա բ ա ր 
ցածր (0,56— 0,74 գ/լ)։

Ոիմիակտն տնւսյ լիզն՚ե րի ց պւսբւլվում է, որ Կախեթ գինու սսլիրտի և վի­
տամինների միշև նույն պ*ես ՛եկա սրվում Ւ ՛որոշ օրին՛աչափություն' րստ աղ. 2-ի
տվյալների Տ. 0\1ԽրրՈ1՜Տ 708 շ։ո>ամի օգ սրա դո րծմ ան գեպբում ստացվում Հ
բւսվւոկան շատ ն ի կ ո տ ինա թ թ ո լ (0,554 մկդ/մլ), պիրիդօքսին (0,595 մկգ/մլ) և
համ եմ աօտւա բա ր քիչ սպիրտ (11,4 ծ>ավ.^), իսկ chodiiti 13 շտամով խմոր֊ 
ված գինու մեշ սպիրտը գդսւլի չափով շատ է (12,31 ծ՛ա՛վ. °/q ), նիկոտինաթթվի 
(0,21 մկղ1մւ) և պիրիդօքսինի (0,153 ւմկւրմլ) քանակը' համեմատաբար քիչ։

Սակայն այդ շաքարասնկերը միասին քՏ- chodatl 13 4՜ Տ- OVifOTITlis 708)
օ գ տ ։ս ղ ո ր ծ ել ոլ դեպքում խմորված քաղ ցու ում սսլիրտի տոկոսի ավելացման 
հետ միաժամանակ (12,3 ծ՚տվ.^), շատ անում /, նաև ն ի.կ ոտ ին ա թ թ վի (0,500
^կգ1մլ) և պիրփղօքմյփն ի ( 0,41 0 մ կգ/մ լ ) քան֊ակր.: Յրո ւ յն/սւնման արդյունք է



2. ՍՀ Հա խ ին Հան , Փ. Դ. II ա ր ու խ ան յան հ ուրիշ*

էն կաւ/մր և վ ի տ ա if ինն ե ր ի բան ա կ լք

'Ասււսււէ^ննե jiji ւ>սւնա1ւլւ մկդ / ւէլ
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հ ե tn ո

10 ամ^ 
հետո

ա Ո ր ո
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Տ. chodiiti 13Տ. vini 32Տ. vini 490Տ, oviformis 43Տ. oviforniis 708Տ. oviformis 778Տ. chodati 13 Տ. vini 32Տ, chodati 13-ք-Տ. ovifor­
mis 43Տ. chodati 13-J-S. ovifor­
niis 708Տ. chodati 13-ք-Տ. ovifor­
niis 778

S. vini 490 pS. vini 32
S. vini 490 - S. ovifor­

mis 43
S. vini 490-^S. ovifor­

niis 708
S. vini 490֊|-S. ovifor­

mis 778
jb tu ղորյահJnlP

12,31
12,32 
10,8 
12.28
11.4
11,9
12,3

11,9

12,3

12,00
11,9

12,0

12.3

12,2

6,39 
6,95 
6,70 
6,26
7,73 
7.5
6,65

6,4

7,11

7,19 
7.41

7,03

0,74 
0,74 
0,62 
0,80 
0,62 
0,80 
0,56

0,56

0,56

0,68 
0,74

0,68

7,50 0,49'ՀՑՕ 0,62
7,13 —

0,217

0,112

0,716
0,705

0,722

0,580

0,663

0,717 
0,044

0,210

0,384

0,554 
0,119

0,500

0,180

0,130

0,486
0,044

0,174 
0,105 
(1.231 
0,257 
0,161 
0,705 
0,167

0,253

0,130

0,154 
0,346

0,386

0,128

0,146 
0,084

0,153 
0,141
0,121 
0,126 
0,595 
0.498 
0,144

0,120

0,410

0,563 
0,162

0,166

0,280

0,505 
0,084

C Տ է

նկատվում այդ խաղողի քաղցուից ստացված գինուց, երբ խմորումը տեղի կ 
ունենում Տ. \illi 4,90 և Տ» 0¥1*10է՜Ո1յՏ 7/5 շտամների համատեղ ղարգացմամբ։ 
Այս դեպքում առաջանում կ սպիրտի բավական բարձր տոկոս (12,2 ծավ,^), 
նիկոտինաթթվի (0,486 մկգ/մլ), պիրիդօքսինի (0,505 մկգ/մլ) մեծ քանակ. 
Փորձի տվյալներից պարզվում է, որ թեև նիկոտինաթթվի և պիրիդօքսինի քա­

նակը տաս ամսվա գինու մեջ ն վա դո լ մ է, սակայն ս կղ բն ա յին խաղողահյութի 
. սւ մ եմ ա տ ու թ յա մ բ ավելի շատ է,

Աղ, 3-ի տվյալներից երևում է, որ թեև Ոսկեհատ և Կախեթ տեսակների 
խաղողի քաղցուում սկզբնային նիկոտինաթթվի քանակը համարյա նույնն է, 
սակայն միևնույն շաքարասնկային կուլտուրաներով խմորված տարբեր տե­
սակների խաղողի քաղցուներում նիկոտինաթթվի քանակի մեջ գդալի տար­
բերություն է նկատվում։ Օրինակ' Տ. \illi 490-ով, Տ- chodati 13-ով խմոր­
ված Կախեթ տեսակի խաղողի քաղցուում ավելի շատ նիկոտինաթթու / աոա- 
ջ՚“ցել, քան Ոսկեհատ խաղողի խմորված քաղցուում։ Նույնը նկատվում է նաև 
Տ. oxiloimis *08 և < <8 առանձին ՝ շտամով քաղցուի խմորման դեպքլւմ:

Ամփոփելով կատարված աշխատանքների արդյոլնբներր, հանգել ենք 
հետևյալ եզրակացությունների,
— 'վիտամիններով հարուստ գինիներ ստանալու համար անհրաժեշտ է հաշ­
վի առնել խմորվող խաղողահյութերի բաղադրությունը և շաքարասնկերի 
տեսակները, որոնցով կատարվում է տվյալ քաղցուի խմորումը,

Ոսկեհատ տեսակի խաղողից վիտամիններով հարուստ և բարձր սպիր- 
յյնոլթյամբ գինի ստանալու համար կարելի Լ օգտագործել Տ. Vifli 490-րք

Կախեթ տեսակի խաղողից վիտամիններով հարուստ և բարձր սպիրտայ- 
սությտմբ գինի ստանալու համար նպատակահարմար է օգտագործել Տ» 
chodati 13-ր Տ. oviformis 708 շաքարասնկի հետ միասին,
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Պատրաստված բոլոր դինին երու մ սկզբնային խաղողահյութի համեմա֊ 
տոլթյամբ, զգալի չափ ով ավելանում է նիկոտինաթթվի և պիրիդօքսինի քա­
նակը։

Միևնույն շաքարասնկերով խմորված տարբեր տեսակի խաղողի քաղոու֊ 
ներից վիտամիններով ավելի հարուստ կ Կախեիր։
ճՍ11ճ. Ч՝!/. մ ի կ ր ո р ի ո ք ո q ի ա յի ինստիտուտ Ստացված ! 25. II 1971 թ.

Р. М. АХИНЯН. Փ. Г САРУХАНЯН, А. Г. СЕВОЯН. М. .'I, СТЕПАНЯН

ОБРАЗОВАНИЕ И СОХРАННОСТЬ НИКОТИНОВОЙ КИСЛОТЫ 
И ПИРИДОКСИНА В СБРОЖЕННОМ ВИНОГРАДНОМ СУСЛЕ

Резюме

В бродильном производстве большое значение имеет подбор дрож­
жей, способных синтезировать в среде тот или иной витамин.

Нами были подобраны расы дрожжей, способные при брожении ви­
ноградного сусла синтезировать пиридоксин и никотиновую кислоту.

Опыты на красном и белом виноградном сусле показали, что для 
получения вин, богатых витаминами, имеет значение как состав вино- 
жадного сусла, так и штаммы дрожжей применяемые при брожении 
сусла. &

Из сусла винограда сорта Воскеат, с применением дрожжей вида 
Ьасс11аготусе$ у1гн, раса 490, можно получить вина с содержанием 
значительного количества витаминов.

Для брожения сусла винограда сорта Кахет нужно применять об­
разующие высокий °/։| спирта 1рожжи Бассйатотусез сЬобаП, штамм 13 
и Зассйагогпусез оуП'оггш'?, штамм 708, синтезирующие пиридоксин и 
и и к оти 11 о в у ю к и с л от V.
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По сравнению с первоначальным виноградным суслом полученные 
вина содержат большое количество витаминов.
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