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Ра сообразные и сложные процессы превращения 1вещесгв и транс
формации энергии происходят в побегах виноградного растения в пе
риод осенне-зим’него покоя. Как показали наши исследования, начиная 
с сентября почки и побеги морозостойкого сорта по уровню содержания

Рис I Кривые суммы связанных аминокислот САК (/), глутаминовой (2) и аспара- 
гнновой (3) аминокислот в побегах винограда

А ГФ. белков и нуклеиновых кислот превосходят неморозостонкне сор
та и сохраняют эту разницу до конца осени. Во время зимовки, вслед
ствие разукрупнения белковых молекул, происходит накопление свобод
ных аминокислот (‘I. Вопросы динамики связанных аминокислот ра
стений -пока еще не достаточно освещены л литературе.

Нами изучались количественные изменения связанных аминокислот
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(САК) гидролизатов суммарных белков в побегах винограда у неукры- 
тых кустов в период осенне-зимнего покоя. Изученные сорта (морозо
стойкий Русский Конкорд и неморозостойкий—Спитак Араюсенн) имели 
возможность .в эстественных условиях развить присущую каждому из 
них морозостойкость и соответственно реагировать на спады темпера
туры Глутаминовая (Глу) и аспарагиновая (Аоп) аминокислоты раз- 
делились электрофорезом, аланин (Ала), лейцины (Лей), пролин 
(Про), валин с метионином (Вал4֊Мет) —хроматографией Количество
аминокислот измерялось 
гидрином пятен. Пролин 
грамме.

на ФЭК-М-об после элюции окрашенных нин- 
проявлялся изатином на отдельной хромато

Ряс 2 Динамика аминокислот в побегах морозостойкого I/) и неморозостоякого 1-1 
сортов винограда

Интересно, что общее количество САК (рис 1) в течение осенних .ме
сяцев закалки возрастает почти вдвое, достигая максимума к концу де
кабря. Зимой количество САК у меньшается морозостойкого сорта как 
в осенний период, так и зимой уровень содержания САК по сравнению 
с неморозостойким сортом более высокий-

Основные результаты по определенным нами шести отдельным ами
нокислотам представлены в виде кривых на рис. 2. Из них явствует, чго 
Г |у, Ала и Лей в количественном отношении являются ведущими свя 
данными аминокислотами. Содержание каждой из них колеблется 
Пределах 40—140 л«е%, составляя 10—15% от суммы САК. Количества 
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Вал+Мет составляет 30—80 .мг%, Aon 15—35 ,чг% и Про 10—20 нг%.
Морозостойкий сорт отличается от не.морозостойкото высоким со

держанием Глу, Ала, Лей, Вал + Мет в побегах еще в середине октября, 
вследствие раннего накопления высокополимерных соединений. В те
чение ноября и декабря, когда температура воздуха благоприятствует 
закаливанию растений, в побегах морозостойкого сорта количество 
изученных аминокислот резко уменьшается. Сохраняется только коли
чество Глу.

Эти данные указывают на реконструкцию белковых фракций моро
зостойкого сорта в процессе закаливания растений. К концу зимовки всё 
эти аминокислоты у морозостойкого сорта образуют второй небольшой 
пик. Как видно на рис. 1 кривые общего количества САК, Глу и Асл в 
побегах сорта Спитак Араксвни почти тождественны. У морозостойкого 
сорта несколько расходятся, поскольку кривая Аоп с конца октября до 
глубоких морозов постепенно понижается Количество связанной Глу у 
обоих сортов уменьшается одновременно—во время сильных похолода
ний. Следует отметить, что Глу и Аоп в связанном виде также сохра
няют способность к обезвреживанию ядовитого для клеток NH3| обра-. 
зусмого в больших количествах, вследствие интенсификации процессов 
дезаминирования зимой. Высокое содержание связанного Лен в побе
гах винограда как бы конкурирует с количеством Глу. Интересно, что 
обратная корреляция в кривых Лей между сортами отмечается снова 
в период октября-ноября. В остальные времена кривые однотипны.

Амплитуда количественных изменений Ала у морозостойкого сорта 
выражена сильнее ib период осенней подготовки растений к зимовке. 
В отличие от поведения остальных аминокислот противоположный ха
рактер кривых Ала у разных но морозостойкости сортов сохраняется 
почти за все время покоя. По остальным аминокислотам обратная взаи
мосвязь между сортами .наблюдается, в основном, в период закаливания, 
и оттаивания растений. ' ։ 5

В последние годы в растительных организмах стал привлекать вни
мание свободный Про, количество которого возрастает от холода (2 ')• 
В условиях ограниченного доступа кислорода (такое состояние харак
терно и для зимующих растений вследствие подавления дыхания от 
холода) от .взаимодействия двух молекул Про может образоваться Глу 
(*), через которую Про включается .в трикарбоновый никл Крелса. По՛ 
этим соображениям интересным фактом является ритмичность измене
ний связанного Про в побегах мл^розостойкого сорта.

Количество Про от температурных воздействий образует 3 пика с 
резкими спадами в период осеннего закаливания и самого холодного 
времени зимы (рис. 2). У не.морозостойкого сорта достаточно- воздей 
ствие температуры —10°С. как количество Про начинает уменьшаться. 
Явно выраженный обратный характер кривых Про у обоих сортов на
блюдается ib декабре во время резкого падения температуры.

Сопоставление поведения аминокислот друг с другом в определен
ных сочетаниях, таких как Глу—Асп, Глу—Про, Асп —Лей показывает, 
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что за прем я осеннего закаливания побегов обратная корреляция меж
ду этими аминокислотами у неодинаковых по морозостойкости сортов 
отмечаемся в разных сочетаниях: у морозостойкого между Глу-Асп. а у 
неморозостойкого Глу-Про- Между Дон-Лей обратная корреляция у 
обоих сортов проявляется во время максимальных холодов. Количество 
связанного Лей .в этот период существенно превалирует над осталь
ными аминокислотами. Таким образом во фракции связанных амино- 
кислот з период зимовки 1растенмй винограда происходят существенные 
количественные изменения Различия между сортами в большей степе
ни наблюдаются -в периоды закаливания и оттаивания растений, что, 
видимо, связано с особенностями белковых фракций.

Институт виноградарства. виноделия к плодоводства 
МСХ Армянской ССР

11. Ա. irUPIIbkBILI,

Иш ii| ւ| ւսծ ամինաթթուների ւյիևամիկան խաцnղ11 

11in նqи иւի շրջանում
ifiuinl. rni if

էլ ե կ տI> ւս ֆ որ ե ու Ւ՚ւ և րրոմատո ղրաֆիկ մեք) ողներով որոշվել են կապված 
ամինաթթուների րանակներր խաղողի շ վ ե ր ի ղ պատրաստված հի ղր ո լի դա տ ֊ 
Ներում, բույսերի հանգստի մ ամ անա կամիշո ցու մ ։ Պարզվել է, որ կ՚սպված 
ամինաթթուների րանտկր տա տանվ ում ! 300—700 ։ I (| սահմաններում։ Գե
րակշռող ամինաթթուները հ տնղիսան ում են ղլյա տամինաթթուն , ալանինր և 
լեյցիններր (40—140 մ<| խ Վալինր և մեթիոնինը կազմում են 30 — 80 մ<| (յ , 
տսոլարա ղին աք) թո էն 12 — 35 մ<|(^, և պրոլինր 10—?0 մ ՜| ^ ւ Յրտադի մացկու ն 
սորտի շվերում դեռևս հոկտեմբեր ամսից ա յդ ամինաթթուները րանակապես 
գերազանցում են ոչ ցրտադիմացկունի մոտ եղած մակարդակին։ Օույսերի 
կ ։ւ ։իման մամանակ և ամենացուրտ շրշան ում ամինաթթուների րանակներր 
ի։ ի ս տ վ։ ո փ ո խ վ ու մ են ։ 0 լշադրտվ Լ պրոլինի կորագծի ռիթմր ցրտադիմաց^ 
կուն սորտի մոտւ
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