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Виноградное (сусло отличается высоким содержанием витаминов 
группы В, сохранение которых в вине зависит от применяемой техноло- 
։нн. Молодое вино по окончании брожения в результате аккумуляции 
дрожжами этих ценных веществ обеднено витаминами. Выдержка на 
осадочных дрожжах, благодаря автолизу клеток с расщеплением белков, 
протоплазмы приводит к обогащению вина витаминами и другими би )- 
каталитическими веществами.

Нами проведены исследования по установлению содержания вита­
минов группы В в вине при обработке его термической пастеризацией и 
при воздействии на вино методом холодной стерилизации (։՜2) в по­
токе с применением ультрафиолетовых лучен и ультразвука. Настоя­
щее изучение проведено в связи с гем, что различными авторами уста­
новлено, что содержание витаминов группы В в вине снижается при 
применении сернистого ангидрида, термической обработке вин, оклей­
ке и т. д. Целью наших изучений было исследование содержания тиа­
мина, пиридоксина, пантотеновой и никотиновой кислот, биотина и 
инозита, для разработки рациональных способов возвращения этих цен­
ных компонентов в 1гмгьно более доступными способами, при различных 
способах борьбы против микроорганизмов «вина. В качестве контроля 
было взято онио, прошедшее пастеризацию на промышленной установ­
ке в течение 9 сек при температуре 65°. Опытные образцы были обра­
ботаны в камере воздействия в потоке на оптимальном режиме.

Определение витаминов проводилось по микрометоду Е. Н. Один­
цовой (3) на синтетической среде Ридер со омесью микроэлементов по 
Вильямсу и с добавлением сахара, смеси шести витаминов, взятых в 
оптимальных дозах с исключением каждого из них. Метод основан на 
ростовой реакции индикаторной культуры на определенное количество 
витамина.

Результаты определений показали (табл. 1 ), что в опытном образ-
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це Портвейна лучшего по сравнению с контролем наблюдается некото­
рое увеличение количества витаминов, за исключением биотина. То же 
можно сказать и о полученных данных по образцу Портвейна высшего 
с оговоркой о никотиновой кислоте. Что касается столового вина Ра ща»: 
в контрольных и опытных образцах по всем витаминам наблюдается их

Таблица

Содержание витаминов в вине при различных способах стерилизации

Наименование вина Вариант 
опыта

Концентрация витаминов, мк (.ил)
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Портвейн высший • Опыт 189.1 0,0011 2.53 0.0428 0.31 I 33,79

Контроль 176.8 0.0011 2.34 0.0258 о.и 33.79
Портвейн лучший Опыт 176.Х 0.0016 3,51 0.089 0.59 50,68

Контроль 176.8 0,0016 2.53 0.028 0.40 ■ 33,79
Раздан (белое столовое) Опыт 125,4 одни)? 3,51 0,019 0.64 ՛ 42,24

• Контроль 105,9 0.0007 3.51 0,012 0.64 42,24
Виноградный сок ՜ 210 0,002 7.Х0 0,29 0,69 61.92

незначительное увеличение. Указанное можно объяснить растеплением 
белков протоплазмы раздробленной жлетки, наступающим при озвучи­
вании и облучении вина с микроорганизмами В .результате происходит 
возврат вину аккумулированных клетками витаминов.

Таким образом в результате обработки нина в камере воздействия 
методом холодной стерилизации, благодаря разрушению оболочки клет­
ки и выхода цитоплазмы, наблюдается некоторое увеличение содержания 
почти всех шести витаминов группы В. Указанное с одной стороны по­
вышает пищевую ценность вина и, с другой—катализирует синтез амино­
кислот. пуриновых и пиримидиновых оснований, положительно влияю­
щих на качество вина.
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նրանց «Вэ |սմբ|ւ ւ|рսւա11ինեհг|ւ ս|Ա1Րունւս1|ուр թսն ւ|րսւ

^յդ ուղղությամբ մեր ուսումնասիրությունների տվյալներից երևամ է, որ 
թնղեցված գինիների փորձնական նմաշներում ստուգիչի հետ համեմատած 
մ իւոամ ինների րանակր ավելանում Լ րացի րիոտինից, որոշ նմու շներու մ կ 
րացի նիկոտինաթթվիցլ իսկ "Հրաղգւսն V սեղանի գինու մեյ ն կաւովա մ / />/’,’ 
Փ ո փոխ ու թ յան ւ Այս րացատրվամ Լ նրանովՀ որ ճառագայթման և ձայնա հար֊

П8



ման Ժ ամանակ տեղի Լ անեսում րտ յրա յվ ած րշիքն երի աղիտ ակացների տրո 
հում, որի հետևանքով շտ քարասնկերի կողմից տկամուլացվտժ վիտամինն երր 
վերադառնում են դինան»

Այսս/իսով ստոր ստերիլիղտ ց իա յի ժամանակ տեղի Լ ունենամ р у ի у ի թա­
ղանթի րտյրայամք որի հետևանքով որոշ չափով ավելանամ Լ Ц խմրի վի­
տամինների քանակուի յանր, որով բարձրացնամ Լ դինա սննդային աբժեքր 
և մյուս կողմից կտտալիղվ ում է ամինաթթուների սին ի ե ղր, որոնր դրական են 
աղ դաւէ գինու որակի վրա»
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