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Ù³ÏÝßáõÙÝ»ñÁ: êÝÝ¹³ÙÃ»ñùÝ»ñÇ Ù³ÏÝßÙ³Ý Ù»ç Ñ³ÛïÝ³µ»ñí»É 
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К. Багирян 
ИЗУЧЕНИЕ МАРКИРОВКИ НЕКОТОРЫХ E - ПИЩЕВЫХ 
ДОБАВОК  В ПРОДУКТАХ ПИТАНИЯ РЫНКА АРЦАХА 

На прилавках наших магазинов практически невозможно найти 
продукты, которые не содержали бы пищевые добавки. 
Чрезмерное потребление выше допустимых норм некоторых Е-
пищевых добавок может привести к образованию различных 
заболеваний. Лишь за 2018 год нами были изучены маркировки 
более1500 пищевых продуктов.На маркировках продуктов питания 
нами были выявлены как полезные пищевые добавки природного 
происхождения, так и опасные для организма человека, в том 
числе ГМО содержащие. Систематический контроль качества 
продуктов питания – важная деятельность, включающая 
экспертизу и оценку пищевых продуктов с экологическими 
нормативами. 
Ключевые слова: Е-пищевые добавки, продукты питания, бета-
каротин синтетический, бета-каротин натуральный, альфа-
токоферол, соевый лецитин, мониторинг, контроль. 
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կա 
Chr.  Bagiryan 

STUDY OF THE LABELING OF SOME E - FOOD ADDITIVES IN 
THE FOOD PRODUCTS OF ARTSAKH MARKET 

On the shelves of shops it is almost impossible to find products that do not 
contain food additives. Excessive and improper use of some E - food 
additives can lead to the formation of various diseases. Only in 2018 we 
examined the packaging of more than 1,500 food products on the territory 
of Artsakh. The number of nutritional supplements is growing every day. 
New effective and safe substances displace old ones. We have marked both 
useful food additives (for example, E-160a beta-carotene) and genetically 
modified ones, for example E-322 (soy lecithin), on food labels. Supplement 
E160a is a provitamin of the vitamin A. But it should be noted that in the 
industry carotene (food supplement E160a) is either chemically synthesized 
or extracted from products rich in carotene. Systematic quality control is an 
important activity, including measuring, examining and evaluating product 
parameters and comparing the values obtained with the established 
environmental requirements for these parameters. 
Keywords:  E-type food supplements, products, Beta-Carotene synthetic, 
Beta-Carotene natural,monitoring, control. 

 

          Ä³Ù³Ý³Ï³ÏÇó ëÝÝ¹³ÛÇÝ ³ñï³¹ñáõÃÛáõÝÝ ³ÝÑÝ³ñ ¿ å³ïÏ»ñ³óÝ»É ³é³Ýó 

ëÝÝ¹³ÛÇÝ Ñ³í»ÉáõÙÝ»ñÇ:  êÝÝ¹³ÙÃ»ñù ·Ý»ÉÇë ³ÝÑñ³Å»ßï ¿ áõëáõÙÝ³ëÇñ»É Ýñ³ 

Ù³ÏÝßáõÙÁ »ÉÝ»Éáí Ýñ³ÝáõÙ û·ï³·áñÍí³Í ëÝÝ¹³ÛÇÝ Ñ³í»ÉáõÙÝ»ñÇ ÏÇñ³éÙ³Ý 

³ÝÑñ³Å»ßïáõÃÛáõÝÇó:  Հ³í»ÉáõÙÝ»ñÇ û·ï³·áñÍáõÙÁ ãå»ïù ¿ ³í»É³óÝÇ ëå³éáÕÇ 

³éáÕçáõÃÛ³ÝÁ ëå³éÝ³óáÕ éÇëÏ»ñÁ: êÝÝ¹³ÛÇÝ Ñ³í»ÉáõÙÝ»ñÁ  û·ï³·áñÍíáõÙ »Ý ÙÇ³ÛÝ 

³ÛÝ ¹»åù»ñáõÙ, »ñµ ³éÏ³ ¿ ï»ËÝáÉá·Ç³Ý»ñÇ Ï³ï³ñ»É³·áñÍÙ³Ý, ÇÝãå»ë Ý³¨ 

ëÝÝ¹³ÙÃ»ñùÇ ëå³éáÕ³Ï³Ý Ñ³ïÏáõÃÛáõÝÝ»ñÇ µ³ñ»É³íÙ³Ý, å³Ñå³ÝÙ³Ý 

Å³ÙÏ»ïÝ»րի (åÇï³ÝÇáõÃÛ³Ý)  »ñÏ³ñ³óÙ³Ý ³ÝÑñ³Å»ßïáõÃÛáõÝÁ: Ü»ñÙáõÍíáÕ 

ëÝÝ¹³ÛÇÝ Ñ³í»ÉáõÙÝ»ñÁ ¨ ¹ñ³Ýù å³ñáõÝ³ÏáÕ ëÝÝ¹³ÙÃ»ñùÁ å»ïù ¿ Ñ³Ù³å³ï³ëË³Ý 

ÉÇÝ»Ý  ë³ÑÙ³Ýí³Í ÃáõÛÉ³ïñ»ÉÇ ã³÷³ÝÇßÝ»ñÇÝ: 

ºÉÝ»Éáí í»ñÁ Ýßí³ÍÇó` Ù»ñ ÏáÕÙÇó 2018 Ãí³Ï³ÝáõÙ áõëáõÙÝ³ëÇñí»É են ²ñó³ËÇ 

³é¨ïñ³ßáõÏ³ÛÇ ³í»ÉÇ ù³Ý 1500 ï»ë³ÏÇ ëÝÝ¹³ÙÃ»ùÝ»ñÇ íñ³ Ù³ÏÝßí³Í ëÝÝ¹³ÛÇÝ 

Ñ³í»ÉáõÙÝ»ñÁ: ÐÇÙÝ³Ï³ÝáõÙ áõëáõÙÝ³ëÇñí»É »Ý Ï³ÃÝ³ÙÃ»ñù³ÛÇÝ ³åñ³ÝùÝ»ñÇ 

Ù³ÏÝßáõÙÝ»ñÁ Ã»՛ ï»Õ³Ï³Ý ³ñï³¹ñ³ÝùÇ, ¨ Ã»՛ Ý»ñÙáõÍí³Í ³ÛÉ å»ïáõÃÛáõÝÝ»ñÇó: 

êÝÝ¹³ÛÇÝ Ñ³í»ÉáõÙÝ»ñÇÝ Ý»ñÏ³Û³óíáÕ å³Ñ³ÝçÝ»ñÇ ï»ËÝÇÏ³Ï³Ý Ï³ÝáÝ³Ï³ñ·Á 

ï³ñ³ÍíáõÙ ¿ Ã»՛ ï»Õ³Ï³Ý ¨  Ã»՛ Ý»ñÏñí³Í ëÝÝ¹³ÙÃ»ñùÇ áõ ëÝÝ¹³ÛÇÝ Ñ³í»ÉáõÙÝ»ñÇ 

íñ³:  

Ð»ï³½áïÙ³Ý արդյունքում å³ñ½»É »Ýù, áñ <<SUNFOOD>> Ï³ÃÝ³ÛÇÝ Ù³ñ·³ñÇÝáõÙ ( 

ÝÏ.1) ³éÏ³ »Ý Ùá¹ÇýÇÏ³óí³Í µáõÛë»ñÇ ÛáõÕ»ñ ¨ ¶Ø ëáÛ³, ãÝ³Û³Í áñ ·»Ý»ïÇÏáñ»Ý 

Ó¨³÷áËí³Í ÑáõÙù»ñÇ áõ ûñ·³ÝÇ½ÙÝ»ñÇ ³Ýíï³Ý·áõÃÛáõÝÝ   ³é ³Ûëûñ  Ð³Û³ëï³ÝáõÙ 

íÇ×»ÉÇ Ã»Ù³ ¿ ·ÇïÝ³Ï³ÝÝ»ñÇ շրջանում:  
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Նկ.1. SUNFOOD կաթնային մարգարինի բաղադրության մակնշումը 
 

²ñó³ËÇ ³é¨ïñ³ßáõÏ³ÛÇ ï³ñµ»ñ ³ñï³¹ñáÕÝ»ñÇ Ï³ÃÝ³ÙÃ»ñùÝ»ñáõÙ Ù³ÏÝßí³Í 

Ñ³í»ÉáõÙÝ»ñÇó ³éÏ³ ¿ñ E – 160a՝ ( µ»ï³-Ï³ñáïÇÝÁ), áñÁ,  Ñ³Ù³Ó³ÛÝ ÐÐ 

Ï³é³í³ñáõÃÛ³Ý 2014 Ãí³Ï³ÝÇ ÑáÏï»Ùµ»ñÇ 30-Ç N 1241 - Ü áñáßÙ³Ý ÃáõÛÉ³ïñíáõÙ 

¿ ÏÇñ³é»É ëÝÝ¹³ÙÃ»ñùÝ»ñÇ ³ñï³¹ñáõÃÛáõÝáõÙ [1]: E-160a ëÝÝ¹³ÛÇÝ Ñ³í»ÉáõÙÁ 

Ñ³Ù³ñíáõÙ ¿ A íÇï³ÙÇÝÇ åñáíÇï³ÙÇÝÁ, µ³Ûó å»ïù ¿ Ýß»Ýù, áñ 

³ñ¹ÛáõÝ³µ»ñáõÃÛáõÝáõÙ Ï³ñáïÇÝÁ ëÇÝÃ»½íáõÙ ¿ ÇÝãå»ë ùÇÙÇ³Ï³Ý ×³Ý³å³ñÑáí, 

³ÛÝå»ë ¿É ëï³ÝáõÙ »Ý µÝ³Ï³Ý ÙÃ»ñùÝ»ñÇó, áñáÝù Ñ³ñáõëï »Ý Ï³ñáïÇÝáí՝ ·³½³ñ, 

¹¹áõÙ ¨ ³ÛÉÝ: ²ñó³ËÇ í³×³é³Ï»ï»ñÇ ß³ï ëÝÝ¹³ÙÃ»ñùÝ»ñÇ Ù³ÏÝßÙ³Ý Ù»ç  

Ñ³ÛïÝ³µ»ñí»É ¿ µ»ï³–Ï³ñáïÇÝ՝ E – 160a  ëÝÝ¹³ÛÇÝ Ñ³í»ÉáõÙÁ, սակայն Ñ³ñó ¿ 

³é³ç³ÝáõÙ՝ այն µÝ³Ï³Ý Í³·Ù³Ý ¿, Ã»՞ ëÇÝÃ»Ïçï: àñáß ÛáõÕ»ñáõÙ Ù³ÏÝßÙ³Ý Ù»ç 

Ýßí³Í ¿ñ µ»ï³–Ï³ñáïÇÝÁ՝ E – 160a  <<µÝ³Ï³Ý>> մակնանշումով՝ àõÏñ³ÇÝ³Ï³Ý 

<<Ø³ñ·³ñÇÝ Ö³ß³ÛÇÝ <<Ï³ÃÝ³ÛÇÝ-Ñ³ïáõÏ>> ÙÃ»ñùáõÙ (ÝÏ.2), áñÝ ¿É óáõÛó ¿ 

ï³ÉÇë, áñ µ»ï³–Ï³ñáïÇÝÁ՝ E – 160a  µÝ³Ï³Ý Í³·Ù³Ý ¿: 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Նկ.2 Ø³ñ·³ñÇÝ Ö³ß³ÛÇÝ <<Ï³ÃÝ³ÛÇÝ-Ñ³ïáõÏ>> մարգարինի բաղադրության 

մակնշումը 
Þ³ï ¹»åù»ñáõÙ Ù³ÏÝßÙ³Ý Å³Ù³Ý³Ï ³ñï³¹ñáÕÁ ãÇ ÝßáõÙ, áñ ëÝÝ¹áõÙ 

û·ï³·áñÍí»É ¿ ëÇÝÃ»ïÇÏ Í³·Ù³Ý µ»ï³ - Ï³ñáïÇÝÁ ¨ åÇï³ÏÇ íñ³ ãÇ Ù³ÏÝßíáõÙ 

<<³ñÑ»ëï³Ï³Ý>>  ï»ñÙÇÝÁ՝ Beta-Carotene synthetic: ºÉÝ»Éáí ¹ñ³ÝÇó Ï³ñ¨áñ ¿ Ý³¨ 

ëÝÝ¹³ÙÃ»ñùÝ»ñáõÙ Çñ³Ï³Ý³óÝ»É É³µáñ³ïáñ ÷áñÓ³ùÝáõÃÛáõÝ՝ Ñ³í»ÉáõÙÝ»ñÇ 

áõëáõÙÝ³ëÇñÙ³Ý í»ñ³µ»ñÛ³É: 
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կա 
E-307`³Éý³-ïáÏáý»ñáÉ Ñ³í»ÉáõÙÁ Ù»ñ ÏáÕÙÇó Ñ³ÛïÝ³µ»ñí»É ¿ ²ñó³ËÇ 

í³×³é³Ï»ï»ñÇ ß³ï ÛáõÕ»ñÇ Ù³ÏÝßÙ³Ý Ù»ç  <<SUNFOOD>> Ï³ÃÝ³ÛÇÝ 

Ù³ñ·³ñÇÝáõÙ ³ñï³¹ñí³Í Ð³Û³ëï³ÝáõÙ: Իñ ùÇÙÇ³Ï³Ý Ï³éáõóí³Íùáí  ³ÛÝ 

Ñ³Ù³ñíáõÙ ¿ ×³ñå³ÉáõÍ Ñ³Ï³ûùëÇ¹³Ýï: î³ñµ»ñáõÙ »Ý E-307`³Éý³-ïáÏáý»ñáÉ 

ëÝÝ¹³ÛÇÝ Ñ³í»ÉÙ³Ý ÇÝãå»ë µÝ³Ï³Ý, ³ÛÝå»ë ¿É ³ñÑ»ëï³Ï³Ý ï³ñµ»ñ³ÏÝ»ñÁ: 

Ø³ÏÝßÙ³Ý Å³Ù³Ý³Ï <<µÝ³Ï³Ý E-307-Á>> ÝßíáõÙ ¿ <<D-a –ïáÏáý»ñáÉ>> ï»ñÙÇÝáí, 

ÇëÏ  <<³ñÑ»ëï³Ï³Ý E-307- Á>>՝  <<DL- E-307`³Éý³-ïáÏáý»ñáÉ>> ï»ñÙÇÝáí: E-

307`³Éý³-ïáÏáý»ñáÉÇ û·ï³·áñÍÙ³Ý ë³ÑÙ³Ý³ÛÇÝ ÃáõÛÉ³ïñ»ÉÇ ù³Ý³ÏÁ 10Ù·/É ¿ 

[2,4]: 

E – 160b – ³ÝÝ³ïá- µÇùëÇÝ, ÝáñµÇùëÇÝ  (Annatto, Bixin, Norbixin)  Ñ³í»ÉáõÙÁ Ù»ñ 

ÏáÕÙÇó Ñ³ÛïÝ³µ»ñí»É ¿ áñáß  Ûá·áõñïÝ»ñÇ Ù³ÏÝßÙ³Ý Ù»ç (նկ.3):        

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Նկ.3 Յոգուրտի բաղադրության մակնշումը 
 

E – 160b – ³ÝÝ³ïá- µÇùëÇÝ Ñ³í»ÉáõÙÁ µáõë³Ï³Ý Í³·Ù³Ý Ñ³í»ÉáõÙ ¿, որը ëï³նáõÙ 

են Bixa orellána µáõÛëÇ ë»ñÙ»ñÇó: ²ÝÝ³ïá µÝ³Ï³Ý Í³·Ù³Ý Ñ³í»ÉáõÙÁ ß³ï 

û·ï³Ï³ñ ¿ ûñ·³ÝÇ½ÙÇ Ñ³Ù³ñ; ²ÛÝ áõÅ»Õ³óÝáõÙ ¿ ï»ëáÕáõÃÛáõÝÁ ¨ áõÝÇ 

Ñ³Ï³ûùëÇ¹³ÛÇÝ Ñ³ïÏáõÃÛáõÝ, ÇÝãå»ë Ý³¨ Ï³ñ·³íáñáõÙ ¿ Ù³ñëáÕáõÃÛáõÝÁ [3]: 

²ÝÝ³ïá E – 160b µÝ³Ï³Ý Ñ³í»ÉáõÙÝ ²ñó³ËÇ ³ñ¨ïñ³ßáõÏ³ÛáõÙ Ñ³ÛïÝ³µ»ñí»É ¿ 

ï»Õ³Ï³Ý ³ñï³¹ñ³ÝùÇ áñáß Ûá·áõñïÝ»ñÇ Ù³ÏÝßÙ³Ý Ù»ç: E – 160b – ³ÝÝ³ïá- 

µÇùëÇÝի û·ï³·áñÍÙ³Ý ë³ÑÙ³Ý³ÛÇÝ ÃáõÛÉ³ïñ»ÉÇ ù³Ý³ÏÁ 10Ù·/կգ ¿: E – 160b – 

³ÝÝ³ïá Ñ³í»ÉáõÙÁ É³ÛÝ ÏÇñ³éíáõÙ ¿ ëÝÝ¹Ç å³ïñ³ëïÙ³Ý Ù»ç È³ïÇÝ³Ï³Ý  

²Ù»ñÇÏ³ÛáõÙ:  

Ü»ñÏ³ÝÛáõÃ»ñÇó ï»Õ³Ï³Ý Ûá·áõñïÝ»ñÇ Ù³ÏÝßÙ³Ý Ù»ç ³éÏ³  »Ý  E - 160c ¨ E-100՝ 

ÏáõñÏáõÙÇÝÁ: E - 160c- Ñ³í»ÉáõÙÁ Ù³ñ¹áõ ÏÛ³ÝùÇ Ñ³Ù³ñ áõÝÇ ½ñáյ³Ï³Ý 

³Ýíï³Ý·áõÃÛ³Ý գործակից áõ ¹³ëíáõÙ ¿ ³Ýíï³Ý· Ñ³í»ÉáõÙÝ»ñÇ Ï³ñ·ÇÝ (նկ.3): ²Ûë 

Ñ³í»ÉáõÙÁ ÃáõÛÉ³ïñíáõÙ ¿ ÏÇñ³é»É ëÝÝ¹Ç ³ñï³¹ñáõÃÛáõÝáõÙ ÇÝãå»ë èáõë³ëï³ÝáõÙ, 

³ÛÝå»ë ¿É ºíñáå³ÛáõÙ: ä³åñÇÏ³ÛÇ Ñ³ÝáõÏ, Ï³åë³ÝïÇÝ,Ï³åëáñáõµÇÝ Ï³Ù (E 160 

c) Ñ³í»ÉáõÙÁ µÝ³Ï³Ý µáõë³Ï³Ý Í³·Ù³Ý ¿ (Рaprika oleoresins) áõ ÃáõÛÉ³ïñíáõÙ ¿ 

û·ï³·áñÍÙ³Ý ëÝÝ¹Ç ³ñï³¹ñáõÃÛáõÝáõÙ ß³ï å»ïáõÃÛáõÝÝ»ñáõÙ [5]: ÜáõÛÝÁ Ï³ñելի 

է ³ë»É E-100 – ÏáõñÏáõÙÇÝ Ñ³í»ÉÙ³Ý Ù³ëÇÝ, áñÁ ¨ë µÝ³Ï³Ý µáõë³Ï³Ý Í³·Ù³Ý ¿: 

ÎáõñÏáõÙÇÝÁ ëï³ÝáõÙ »Ý Ïá×³åÕå»ÕÇ ³ñÙ³ïÇó, ³ÛÝ áõÝÇ Ñ³Ï³ù³ÕóÏ»Õ³ÛÇÝ 

Ñ³ïÏáõÃÛáõÝ: E-100 – ÏáõñÏáõÙÇÝÁ Ñ³ÛïÝ³µ»ñ»É »Ýù áñáß ù³Õóñ³í»ÝÇùÝ»ñÇ, 

Ûá·áõñïÝ»ñÇ ¨ ÛáõÕ»ñÇ Ù³ÏÝßÙ³Ý Ù»ç (ÝÏ.3):²Ûë Ñ³í»ÉáõÙÁ ¹ñ³Ï³Ý ³½¹»óáõÃÛáõÝ 

áõÝÇ Ù»ñ ûñ·³ÝÇ½ÙÇ íñ³:  
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²ñó³ËÇ ³é¨ïñ³ßáõÏ³ÛÇ áñáß Ûá·áõñïÝ»ñÇ ¨ ëÝÝ¹³ÙÃ»ñùÝ»ñÇ Ù³ÏÝßÙ³Ý Ù»ç ³éÏ³ 

¿ñ E-341-Á, áñÁ  Ñ³Ù³ñíáõÙ ¿ ÏáÝë»ñí³Ýï-÷Ëñ»óáõóÇã, Ñ³Ï³ûùëÇ¹³Ýï Ñ³í»ÉáõÙ:  

Ø³ñ¹áõ ûñ·³ÝÇ½ÙÇ íñ³  ³Ûë Ñ³í»ÉÙ³Ý ³½¹»óáõÃÛáõÝÁ ¹»é ÉÇáíÇÝ  ãÇ 

áõëáõÙÝ³ëÇñí³Í áõ ß³ï  ·ÇïÝ³Ï³ÝÝ»ñÇ Ï³ñÍÇùáí ³ÛÝ ûÅïí³Í ¿ Ï³Ýó»ñá·»Ý 

³½¹»óáõÃÛ³Ùµ: E-341 Ñ³í»ÉÙ³Ý ã³ñ³ß³ÑáõÙÁ Ù»Í³óÝáõÙ ¿ ûñ·³ÝÇ½ÙáõÙ 

ËáÉ»ëï»ñÇÝÇ Ïáõï³ÏÙ³Ý éÇëÏÁ:  

î³ñµ»ñ ³ñï³¹ñáõÃÛ³Ùµ Ûá·áõñïÝ»ñáõÙ Ù³ÏÝßÙ³Ý Ù»ç Ñ³ÛïÝ³µ»ñí»É ¿ Ý³¨ E-440-

å»ÏïÇÝÁ (Pectin’s.), áñ µÝ³Ï³Ý Í³·Ù³Ý Ñ³í»ÉáõÙÝ»ñÇ Ï³ñ·ÇÝ »Ý ¹³ëվáõÙ [4]: 

àñå»ë áõÝÇí»ñë³É ÏáÝë»ñí³Ýï՝ ³Ûë Ñ³í»ÉáõÙÝ û·ï³Ï³ñ ¿ Ù»ñ ûñ·³ÝÇ½ÙÇ Ñ³Ù³ñ, 

³ÛÝ Ñ³Ù³ñíáõÙ ¿ Ñ³Ï³ûùëÇ¹³Ýï áõ µ³ñÓñ³óÝáõÙ ¿ ûñ·³ÝÇ½ÙÇ 

¹ÇÙ³¹ñáÕ³Ï³ÝáõÃÛáõÝÁ ÙÇç³í³ÛñÇ µ³ó³ë³Ï³Ý ·áñÍáÝÝ»ñÇ Ñ³Ý¹»å: 

             ²ñó³ËÇ ³é¨ïñ³ßáõÏ³ÛÇ áñáß Ï³ÃÝ³ÙÃ»ñùÝ»ñáõÙ՝ (<<¸áõëïñ Ø³ñÇ³Ý³>> 

Ñ³É³Í å³ÝÇñáõÙ) Ù³ÏÝßÙ³Ý Ù»ç ³éÏ³ ¿ñ E-451-»éýáëý³ïÁ, áñÁ Ù»ñ ûñ·³ÝÇ½ÙÇ 

Ñ³Ù³ñ íÝ³ë³Ï³ñ Ñ³í»ÉáõÙ ¿ Ñ³Ù³ñíáõÙ: E-451 Ñ³í»ÉÙ³Ý ·»ñû·ï³·áñÍÙ³Ý 

¹»åùáõÙ ³é³ç³ÝáõÙ ¿ Ù³ñëáÕ³Ï³Ý Ñ³Ù³Ï³ñ·Ç ¹ÇëýáõÝÏóÇ³ ¨ Ù»Í³ÝáõÙ 

Ù»ï³µáÉÇÏ ³óÇ¹á½ ÑÇí³Ý¹áõÃÛ³Ý ³é³ç³óÙ³Ý éÇëÏÁ (ÝÏ.4) : 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ՆÏ.4Հալած պանրիկի բաղադրության մակնշումը 

Ð³Ù»Ù³ï»Éáí 2004-2008ÃÃ. Ù»ñ ÏáÕÙÇó Ï³ï³ñ³Í Ñ»ï³½áïáõÃÛáõÝÝ»ñÇ Ñ»ï՝ 
Ý»ñÏ³ÛáõÙë ëÝÝ¹³ÙÃ»ñùÝ»ñÇ Ù³ÏÝßÙ³Ý Ù»ç, ³ñï³¹ñáÕÝ»ñÁ Ó·ïáõÙ »Ý 

û·ï³·áñÍ»É ÑÇÙÝ³Ï³ÝáõÙ <<µÝ³Ï³Ý Í³·Ù³Ý>>  ëÝÝ¹³ÛÇÝ Ñ³í»ÉáõÙÝ»ñÁ: 

Ð³ïÏ³å»ë <<µÝ³Ï³Ý  Í³·Ù³Ý>> Ñ³í»ÉáõÙÝ»ñÁ ·»ñÇßËáõÙ »Ý ï»Õ³Ï³Ý 

³ñï³¹ñ³ÝùÇ ëÝÝ¹³ÙÃ»ñùÝ»ñÇ Ù³ÏÝßÙ³Ý Ù»ç : 
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