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Ա.Ս. ԿԱՐԱՊԵՏՅԱՆ 

 
Դեղաբույսերի կարևորագույն արժեքային հատկանիշներից է դրանցում կենս-

ակտիվ նյութերի բազմազանությունը: Կենսակտիվ նյութերի հարուստ բազմազանու-
թյուն ունեցող, դեղաբանական մեծ արժեք ներկայացնող բույսերից է բուրավետ կա-
լիզիան – Callisia fragrans (C. fragrans), որն առաջին անգամ մեր կողմից ներմուծվել է 
Արարատյան դաշտի բացօթյա հիդրոպոնիկա, և կատարվել են մի շարք հետա-
զոտություններ [2, 6, 7]: Այդ տեսանկյունից, նպատակ է դրվել առաջին անգամ Արա-
րատյան դաշտի բացօթյա հիդրոպոնիկայի պայմաններում որոշել անտոցիանների 
պարունակությունը C. fragrans դեղաբույսի կողային ընձյուղներում և ուսումնասիրել, թե 
ինչ փոփոխություններ է կրում այն բույսի աճին ու զարգացմանը զուգընթաց: 
 

Նյութ և մեթոդ: C. fragrans-ն աճեցվել է Արարատյան դաշտի բացօթյա հիդրոպոնիկայի 
պայմաններում: Գիտափորձերն իրականացվել են ՀՀ ԳԱԱ Գ.Ս. Դավթյանի անվան հիդրոպոնիկայի 
պրոբլեմների ինստիտուտի վեգետացիոն փորձարարական անոթներում (նկ. 2):  

Տնկարկ: Բույսերի հիդրոպոնիկ եղանակով աճեցման համար կիրառվել են հիդրոպոնիկա-
կան վեգետացիոն անոթներ (2 քմ սնման մակերեսով): Աճեցման համար որպես լցանյութ կիրառվել 
է 3-15 մմ մասնիկների տրամագծով գլաքարի և հրաբխային կարմիր խարամի խառնուրդը (1:1 
ծավալային հարաբերությամբ), որը նախապես ախտահանվել է KMnO4-ի 0.05%-անոց լուծույթով: 
Վեգետացիայի ընթացքում բույսերը սնուցվել են ակադեմիկոս Գ.Ս. Դավթյանի կողմից առաջարկ-
ված 0.5 Ն սննդարար լուծույթով [1], օրական մեկից երկու անգամյա հաճախականությամբ` 
կախված կլիմայական պայմաններից և վեգետացիոն շրջանից: Աճեցման պայմանները ընտրվել են` 
հիմք ընդունելով նախորդ տարիներին մեր կողմից իրականացված գիտափորձերի արդյունքները: 

 

                           
 

Նկ. 1. Անտոցիանների կառուցվածքային 
բանաձևը 

 

Նկ. 2. C. fragrans-ը Արարատյան դաշտի 
բացօթյա հիդրոպոնիկայի պայմաններում 

 
Ուսումնասիրությունների օբյեկտ: Հետազոտության օբյեկտ են հանդիսացել բույսի կողային 

ընձյուղները: Նմուշառումը կատարվել է տարբեր երկարության ընձյուղներից, դրանք բաժանելով 
ըստ դրանց վրա ա) մինչև 3, բ) 4-6, գ) 7-8 և դ) 9 և ավելի միջհանգուցային տարածությունների 
առկայության:  

Անտոցիանների պարունակության որոշում: Դեղահումքում անտոցիանների պարունակու-
թյունը որոշվել է սպեկտրոմետրիկ եղանակով: Բույսի 10 գ թարմ կողային ընձյուղները (մոտ 1 սմ 
մասնիկների տրամագծով) ենթարկվել են մեխանիկական ճզմման, ավելացվել է 40 մլ 60 %-անոց 
էթիլ սպիրտ, որը պարունակում է 1 %-անոց աղաթթու և 24 ժամ պահվել սառնարանում` +2-+40C-ի 
պայմաններում, ապա ֆիլտրել և ֆիլտրատի ծավալը նույն լուծիչով լրացվել մինչև 50 մլ: Ստաց-
ված էքստրակտում անտոցիանների պարունակությունը որոշվել է ըստ գրականության մեջ հայտնի 
մեթոդների [4, 9]: Լուծույթի օպտիկական խտությունը չափվել է SPEKOL 11 սպեկտրաչափով: 

Վերլուծությունները կատարվել են թարմ նմուշներում` 3 կրկնությամբ, ստացված տվյալ-
ները ենթարկվել են մաթեմատիկական մշակման GraphPad Prism 6 (GraphPad Software, Inc.) վի-
ճակագրական համակարգչային ծրագրով:  

 

Արդյունքներ և քննարկում: Պարզվել է, որ C. fragrans-ի ընձյուղները պարունա-

կում են որոշակի քանակով անտոցիաններ, ընդ որում, անտոցիանների սինթեզը սկսում 
է ակտիվանալ ընձյուղների վրա մոտ 4-րդ միջհանգուցային տարածության ձևավորման 
փուլում: Անտոցիանների նվազագույն պարունակություն գրանցվել է մինչև 3 միջհան-
գուցային տարածություն ունեցող բույսերի մոտ, մինչդեռ, դրանց պարունակությունն 
էական փոփոխություն չի կրում ընձյուղների հետագա աճին զուգընթաց: Այսպես, 4 և 
ավելի միջհանգույցներ ունեցող ընձյուղներում անտոցիանների պարունակությունը շուրջ 
կրկնակի գերազանցել է մինչև երեք միջհանգույցներով ընձյուղներին (նկ. 3):  
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Նկ. 3. Անտոցիանների պարունակությունը C. fragrans դեղաբույսի կողային ընձյուղներում` կախված 

դրանց վրա միջհանգուցային տարածությունների քանակից.  
ա) մինչև 3, բ) 4-6, գ) 7-8 և դ) 9 և ավելի 

 
Գիտափորձերի արդյունքում պարզվեց, որ C. fragrans-ի ընձյուղները պարունակում 

են որոշակի քանակությամբ անտոցիաններ, իսկ վերլուծությունների իրականացման 
ընթացքում որոշակի պարզաբանումներ եղան` կապված ընձյուղներից անտոցիանների 
անջատման առանձնահատկությունների հետ: Ընձյուղների արտաքին մակերեսը` մաշկը 
սկսում է կոշտանալ միջհանգուցային տարածությունների ձևավորմանը զուգահեռ և 9 ու 
ավելի միջհանգույցներ ունեցող ընձյուղների մոտ այն բավականին ամուր է, ինչը 
վերջիններիս մեխանիկական մշակման ժամանակ դժվարեցնում է հյուսվածքներից 
նյութերի դուրս գալուն և լուծիչի մեջ անցնելուն: Այնինչ, մատղաշ ընձյուղներից առավել 
հեշտ է լինում նյութերի անջատումը: Ուստի, C. fragrans-ի տարբեր միջհանգույցներ 

ունեցող ընձյուղներում անտոցիանների հավասար պարունակությունը, ըստ երևույթին, 
պայմանավորված է վերոնշյալ գործոնով:  
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