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АСПАРТАЗНАЯ АКТИВНОСТЬ ТЕРМОФИЛЬНЫХ БАЦИЛЛ 
И АКТИНОМИЦЕТОВ

С.Н. БАГДАСАРЯН

Институт микроб иологии НАН Армении. 37Ջ510, г.Абовян

Призедены данные о распространении аспартазы среды 10 бидся 
>м6фйльНых бацилл и 5 видов гермовктиномицетов. Выявлены новые 
пивные продуценты аспартазы которые ֊легут быть использованы при 
‘рмент?.глвно-м1<кробиологичзскрм получении Ьзспарггиновой кислоты из 
■Марата аммония.

բւիսծ Ьб iuuuj։u|iu.iu.|iujb սւարածմաՕ ավյալճհրը ջնոմասեր piuqpiG’ar.Ji ID ն 
pdiuubp ճաոագաւթասէւկեյւի 5 աէււոս1։(՜։ևյփ մոտ: Հաւանաթերւխւ lift ։սկսփ։| 
.ւս|էսրաացւսյի Г«|1 աւոոաղււխճևր. npnlip >.|ւսրոդ եճ ռդաւսգործփվ шипирпиТ]’ 
1էմարատի<| Լ-։սսպարա<փ61Աթթվ|։ ֆեբմ14ւտւստիփւհև?ւրէււհ»ա6ւսկւ1։ն n'nmni Л 
iutup:

!bc data on distribution of aspartase in 10 species rhcnnopbilic bacilli anti ՝ spu^ics 
loaciinomycetes arc given.

ТЪс new active producers of ssparVisc which may be used lor cnzynialic 
ibioiogical production of L-aspartic .te’d from' ammonium fumarate have been 
led.
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Термофильные бациллы • актиномицеты • аспартаза.

В настоящее время в ряде стран культуры микробов-проду­

центов аспартаз используются для получения L-аспарагиновой кис­

лоты из фумзоовой [5-8].

В Институте микробиологии НАН Армении ранее проведены 

исследования по изысканию новых продуцентов аспартазы (асга) [1- 

4] Данное сообщение посвящено обобщению результатов исследова­

нии по выявлению аспартазы у зкетремофильмых форм аэробных 

спорообразующих бактерий и актиномицетов.

Материал и методика. Объактами исследований явились 
оригинальные культуры термофильных бацилл, выделенные нами из почв и 
разнообразных ггиредных субстратов, а также ?.О штаммов термофильных 
актиномицетов хделенМЫХ из различных почв, экскрементов тропических 
животных, грунт- ых вод и ила термальных источников.

Аспартао-.ал активность (аспартат-аммиак-лиеза. КФ 4. 3. 1. 1.) 
определялась к чествемно, обнаружением положительной реакции L- 
аспарагиновой ислоты с нингидрином после одночасоаой инкубации з 
реакционно:* e.v.ec? {1 *лМ р-’.створ фумарате аммония, pH 8,5; 1 мк моль 
Мд*4)- При количественном определении 10-20 мг биомассы суспендировали 
б 1 мл реакционной смеси и инкубкрозаяи при 55о в течениз 60 мин. Далее 
суспензию центрифугировали при 4 000-5 000 об/мин и методом 
тонкослойной хооматографии определяли количестго L-аспарсгиновой 
кислоты. Высушенные пластинки проявляли нингидрином, пятна элюировали 
2 мл 60 %-ного раствора этанола и 1 мл 0.1 %-ногэ водного раствора CdCl2. 
Экстинкцию определяли при 500 нм.

Резуль таты и обсуждение. Большинство изученных г.-щов 

термофильных бацилл хлрактерцзуогся наличием аспартазы (табл.1).

Таблица 1. Сравнительная характеристика аспартазной 

активности некоторых видов термофильных бацилл

Виды и группы термо­
фильных бацилл

Число испытан­
ных штаммов

Число штаммов с 
аспартазной ахти: • ;сгью

слабой сильной

Bccitius зр. 15 1 5
В chculans 7 1 1
В liGhtvnfcmvS 25 7՜ 5
В megatennm 1 0 0
В. subttk's 2 С 0
В сагеиз 7 1 2
В. fimius 3 1 0
В. coagutona 1 1 0
В. macerans 1 0 0
В epiphitus 2 0 0

• •
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Наибольшее pacn.WTpaHe։ ։ие аспартазы отмечается у термо- 

йлькых видев BJieheniforrr.is, B.cereus и Bacillus sp Единичные про­

центы аспартазы обнаружены среди культур B.Jrculans, B.firmus и 

coagutens. Среди изученных термофильных бацилл, представ- 

жйых видами 5 mogaterium.B.subtilis.B.mauerans и B.epiphitus, не 

было отмечено наличия аспартазной активности.

Отсутствием аспартазы характеризуются представители 

permomonospora. а среди Thenr.oactinomyses обнаружен один проду- 

ei-гг аспартазы- Therrnoaciinomyces dichctornicus, штамм с актив- 

1стью 1000 мкмоль/час нз г сырой биомассы.

Таблица 2. Аспартазная активность термофильном бацилл

Виды бацилл Рабочие 
©мера штаммов

Актиеность. мимолычас/г 
сырой биомассы

233 9660
286 9000

Bacillus sp. 331 11400
347 12600
218 3000
ЗС5 7800

B.circulans 370 11400
200 3000

B.bchenifomvs 083 10300
062 10200
291 6000
322 11400
325 9000
327 6000
204 2600
207 2400
220 . 2400
231 8400
181 3000
185 3000

Все reus 152 12600
162 9000
165 6000

B.firmus 15S 6000

BcoaguluriS 404 2400

Факт обнаружения продуцентов целевых ферментов среди

ксгрег.офилькых.оссбгчно термофильных, фэрч*. микроорганизмов 

Ках наиболее -перспективных для производственной реализации имеет 
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большой практический интерес В этой связи нами проведена 

специальная серия исследований по количественной характеристике 

аспартазной активности у наиболее перспективных термофильных 

бацилл (табл.2) Максимальная ферментативная активность - 12 600 

мкмоль/час/ г сырой биомассы-отмс 4ена у штаммов Bacillus sp. 347 и 

В cer&us 152 Сравнительно высокая активность аспартазы (в пре­

делах 6 000-12 000) обнаружена у 17 термофильных бацилл, 

представленных видами В licheniformis, В circulans. В.сетей։: и Bacillus 

sp Среди культур В lichenrlormis и Bacillus sp., продуцирующих аспар­

тазу большинство штаммов обладали высокой аспартазной 

активностью.

Б результате проведенных исследований установлено.что 

термофильные бациллы, представленные многими видами микро­

организмов. заслуживают особого внимания как источник получе-ния 

и применения разнообразных ферментов, в первую очередь 

аспартазы, а некоторые из них в качестве активных продуцентов могут 

быть рекомендованы для производства L - аспарагиновой кис-лоты из 

фумаровой методом биотрансформации.
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