
Таким образом, картолин-2, и его метаболит оксякарбзм обладают 
цитогенетической активностью в клетках костного мозга крыс
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Молочныг 1цюду!,!1л—мчкС‘ГОк<:ин—£Г1։ригма7ОЦ:и:тин—1гс(:с!кч1.!.ак.

На кафедре ббганики Ереванскою университета установлен видовой 
состав грибов, вызывающих заплесневение сливочного масла сыра 
[1— 3]. Подавляющее большинство идентифицированных ; шГ ж из­
вестно как продуценты ряда микотоксинов, в первую очередь нр....ток­
синов и стер и । матоцнетина. Структурная близость стерт магои;1с1нна 
с афлатоксинами обуславливает сходное токсическое денег не их. 
Каи и афлатоксины, стеригматоцистин обладает выражении*՛՛ ՝ ута- 
1ениыми и гспаюк.чицерогепными свойствами [5, 7, Н]. Острая ток­
сичность егбригматоцйстнна значительно менее выражена, че*՛: у афла­
токсина В;, однако он синтезируется грибами в больших коли ествах 
16].

В настоящей работе представлены результаты изучения способ- 
нос1и штаммов /1. иег$и՝о1аг и А. п1Нп!ап$ продуцировать с։епи:мато- 
циегнн на высокожирных молочных продуктах (сливочном масле, плав­
леном сыре), а также возможность перехода токсина из сырья в топ­
леное масло. Исследовали также влияние про, ;<>.՛: ж а 1елы1ос: ''ультиш:- 
ровапия стеригматоцистинпрддуци}>ую1цих штаммов и состава жидких 
пита тельных сред на синтез этого микотоксина.
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Материи.։ и методика. В работе нспольздвалн ляп. штаммов /1. versicolor в 
три штамма .4. nidulans, выделенных >гз сливочного и топленого масла.

Д'՜ искусственного заражения roruBir.ni споровую суспензию (I08 конидий н 50 мл 
дистиллированной воды (из 7-дневной культуры, растущей на сусло-агаре. которую в 
колнче. тье 1 мл шприцем наносили на поверхность масла или сыре) Зараженные об­
разцы ницубпровалн к течение 30 дней при температуре 15—20°. Для химического 
апплюш на наличие токсина использовали 15֊ и Зр-дисвные образцы. Повторность 
опытов трехкратная.

С цг.и • . ранните.плюй оценки питательных сред, гпособетвующнх синтезу стериг­
ма го. ,՛ ш'ш/льзовали жид не среды Чапека. Чапека-Докса и сахарозно-дрожже­
вую ере ■ Г։,кепи определяли на 20 и 30 дни инкубирования.

Хроматографический метод определении с те ри гм.что цистин а в продуктах с высо­
ким содержанием жира разработан и Иггствтуте питания .АМН СССР.

Результаты и обсуждение. Штаммы .4. versicolor в .4. niditlans 
при искусе!венном заражении ими сливочного масла и плавленого 
сыра дзюг умеренный росс Приросте .4. versicolor на поверхности 
масла ибфазуется желто-зеленый налег, с пигментом ярко-оранжево- 

красно * цвета, днффузйруюшим в подповерхностный слой масла. 
Установлена прямая зависимость между степенью образования пиг­
мента и тцентрацнен стеригматоцистииа в масле. .4. niduians обра­
зует свело-бурые поверхностные н подповерхностные пятна глубиной 
до 2 см.

Хн л.-.сский анализ экстрактов молочных продуктов (8 образцов 
сливочн՛ о масла и 2—плавленого сыр.-.) показал, что все исследуемые 
штаммы 4. versicolor и Л. niduians продуцируют стеригматоцистин в 
колнчеч не от 1.0 то 28.0 мг на I кг массы продукта (табл. I) В образ-

Таблии.. 1 Синтез стеригматоцистина иниммамн Л. versicolor и .4 uiUuduluus 
при искус; г венном заражении сливочного масла и плавленого сыра

Субстрат

Количество стеригмаюпнетина. мг кг

Вид н штамм __
гриба

срок» культивирования, дни

15 3

Сливом е мкл՛ A versicolor 42 1.3 5.6
Сливочное масло A. versicolor 615 — 2>
Слнвочш с масли A. versicolor 563 0.2 1.0
Сливочное масло A versicolor 135 •— 1.0
Сливочное масло A versicolor 126 1.5 2.5
Сливочное масло A. niduians 795 1.7 З.и
Сливочное масло A. niduians 165 7.0 2S.0
Сливочное масло A. nidulan՝ 779 1 7 7.5
Плавленый сыр
Плавленый сыр

A, versicolor
A. versicolor

42
6|Ч 0.9

1.5
2.0

це масла, инокулированного штаммом .4. гш/игшы, /6’5. уровень стери 
гмат- цистина достигал 28,0 мг/кг, в то время как па жидкой пита­
тельной среде количество его составляло 64 мкг/100 мл культураль 
кой жидкости. По данным табл. 1, токсин не обнаружен в 15-днсвиых 
образцах сливочного масла, зараженного штаммами 1 615
и 135. и в плавленом сыре, зараженном штаммом . : ег*:го1ог 42. Макси­
мальное образование микотоксина наблюдалось па 28 30 лень после 
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чего уровень его в исследуемых продуктах заметно снижался. Срав­
нительный анализ синтеза токсина в молочных продуктах и жидких 
питательных средах показал, что уровень его и молочных продуктах 
от 2 до 25 раз выше, чем при росте на средах, обычно рекомендуемых 
для синтеза стерпгматоцистина.

Данные о влиянии продолжительности культивирования сгериг- 
матоцистнн продуцирующих штаммов и состава жидких питательных 
сред представлены в табл. 2, 3. Как видно из табл. 2, на жидких пита-

Таблица 2 Влияние срока культивирования на синтез сгеригмлтоцнсгииа 
штаммами .4. .-г’/хге .՛' -г на жидкой сахарозно-дрожжевой среде

ВИД И ПЛ Л ММ !

Количество сгер о магопастина, 
мк: 100 мл гем . "ШТ i мяаслия 

с культуральной жи исост ю
I рПОЙ

сроки культи™р-шанш. лип

20 31»

Л. versicolor 42 100 28(1
A. versicolor 615 — 32
A. versicolor 126 --— 9
A. versicolor 135 100 2«’5
A. versicolor 100 70 13.1
Л. versicolor 728 150 292

Т л б л и ц а 3. Влияние состава жидких питательных сред на продуцирование 
стерягматоцистнна штаммами .4. /и7/«/й»х

Номе;։ штамма

кояичсггео стера։ матонне пип.
Питательные среты МХ| |Ои м;| жидкой нгательной

среды

.779 795 472

(:а.чарозно-дрржжевзн 1400 950 670
Среда Чапека Докса 2100 1065 2400
Среда 1 кишка 1000 700 850

тельных средах :акже наблюдалось максимальное образование ток­
сина на 30 день инкубирования. Причем наибольший выход стеригмато- 
кистииа зарегистрирован на среде Чапека-Докса.

Виды I. йч’гхйо/ог и Л. гш1и1ип$ неоднократно выделяли из сли­
вочного масла, а затем, после перетопки, и из топленого. Процесс 
перетопки в соответствии с технологией производства осуществляется 
при температуре 80՜. Экспериментальное исследование термостабнль- 
посги диаспор указанных грибов показало, что они сохраняют жизне­
способность при температуре, нс превышающей 70", в течение 10 мин, 
мицелий же погибает при 42՞. Использование заспоренного сырья для 
получения топленого масла неизбежно приводит к заражению воздуха 
цеха перетопки и оборудования, через которые становится возмож­
ной контаминация готовой продукции топленого масла плесеньобразую- 
щими грибами. Жизнеспособность грибов в топленом масле часто сох­
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раняется также при нарушении температурного режима, предусмотрен­
ного технологическим процессом.

Стеригматоцистнн является относительно термостабпльпым токси­
ном В процессе перетопки он разрушается частично и в топленое масло 
переходит 20—30% от исходною количества, содержащегося в сырье.

Полученные данные свидетельствуют о возможности загрязнения 
топленого масла стеригматоцистином при его производстве из сырья, по­
ражённого грибами .4. versicolfir и .4. nldulans, и диктуют необходимость 
проведения, систематических исследований для установления частоты и 
уровня загрязнения стеригматоцистииом молочных продуктов.
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ОСОБЕННОСТИ ЖИЗНЕННОГО ЦИКЛА ДВУСТВОРЧАТОГО 
МОЛЛЮСКА EUGLESA \ЧТН)А В ОЗЕРЕ СЕВАН

Э. X. гукасян
Севанская гидробиологическая станция Армении, 

лаборатория экспериментальной экологии, Ереван

O:t. Севан—моллюски Euglesa hit Ida—размерно-возрастная структура,

В настоящее время в условиях возрастающего антропогенного пресса 
•экологические проблемы оз. Севан приобрели особую актуальность.

Двустворчатые моллюски (как фильтрующие организмы) активно 
участвуют в процессах самоочищения водоема. Несмотря па то, что они 
являются постоянным компонентом донных сообществ оз. Севан, их био­
логия практически не изучена.

В работе представлены результаты изучения особенностей жизнен­
ного цикла одного из массовых видов двустворчатых моллюсков оз. Се­
ван. роль которых значительна в формировании качества воды озера.

Материал и методика. Материалом для настоящей работы служили .моллюски, 
собранные с помощью дночерпателя Петерсена и разных районах оз. Севан с глубин 
от I до 35 м о 1978 и 1984 гг.
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