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ИЗМЕНЕНИЕ СОДЕРЖАНИЯ МАКРО- И МИКРОЭЛЕМЕНТОВ 
В ПЛОДАХ ТОМАТА И ТОМАТНОЙ ПАСТЕ.

ПОДВЕРГШИХСЯ ПЛЕСНЕВЕНИЮ

Л. Л. ОСИПЯН, Л- Г. БЛТИКЯН. Е. О. ТАРОСОВА, С. С. ПАПЯН
•WC 

3 доброкачественных и заплесневелых плодах и томатной насте обна- 
ружетю до 24 элемси/ов: 8 макроэлементов-Si. Ai, re, Са, Mg, Ха, К, 

14 микроэлементов—Т(, Мп. Сг, Ni. Со. V Мо. Си. РЬ. Zn, Sr, 
Ga, Zr, На и 2 ультрамикроэлсмента \g, Au.

При заплесневении свежих плодов томата и томатной насты, вызы­
ваемом грибами Aspergillus и Penicilliuin. наблюдается сдвит в сторону 
снижения содержания макроэлементов. 11сключснис составляю։ Si и А1. 
.Содержание которых в плодах повышается на 37%. Отрицательное воз­
действие грибов-коптаминаторов на качество плодов томата и томатной 
пасты проявляется в резком снижении количества таких жизненно важ­
ных для потребителя элементов, как К, Р, Mg, Са, Na. В то же время 
отмечается повышение содержания микроэлементов. Кроме гою, в 
контаминированных плодах выявлены Со, Sr, Ga, Ва, не обнаруживае­
мые- в доброкачественных плодах, и не выявлены \g и Ан. зарегистри­

рованные в контроле. Известно, что н консервной промышленности основ­
ным оценочным критерием плодов для выхода концентрированных то­
матов род у кто в является содержание сухих веществ Гак, их количество 
в доброкачественных плодах составляет 6.8'? , ;т t заплесневелых 5%, 
в томатной пасте—соответственно 27.1 18,7%.

Приведенные данные должны учитываться при решении вопроса о 
историчной переработке консервированных томатолродуктов, в частно­
сти томатной пасты, контаминированной вилами Aspergillus и Penici- 
llium.
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