
диви.туальпого развития, связанной, но всей вероятности, с неоднознач
ностью функции, выполняемых ими в этой ткани. Связанные с общи
ми метаболическими изменениями, вызванными ростом и старением ор
ганизма. эти сдвиги обусловлены также изменением характера питм 
ния и пристеночного пищеварения в ходе развития организма.

Таким образом, взаимодействия пищевых веществ на стадии мем
бранного гидролиза оказываются различными в каждый момент в раз
ных отделах кишечной полости одного и того же животного. Это, по- 
видимому, имеет важное значение не только для понимания особенно- 
с;с1. естественного пищеварения, н-л и для оценки последствии патоло-. 
гни определенных отделов тонкой кишки

7 <•.. бпблиогр. Г֊' пазв.
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ДИНАМИКА НАКОПЛЕНИЯ ОРГАНИЧЕСКИХ КИСЛОТ 
В ПРОЦЕССЕ ФОРМИРОВАНИЯ И СОЗРЕВАНИЯ 

ПЛОДОВ ТОМАТА

.4. Г. АПАКЯН, -Г. Г. СТЕПАНЯН. Е. О ТАРОСОвА
Рес и убл пкалскаи <елс-к 1и<я1»0-семепооо.1ческпя с։йнцим овощных и бахчевых культур 

Гбсагропромв Армянской ССР

Содержание органических кисло; является одним из важных критериев 
опенки пптателыю-цепных компонентов и плодах томата. Нами изу
чена динамика накопления органических кислот и основных компонен
тов в процеже формирования н созревания плодов с т-лыо выявления 
ипшсщ.о.с! и между процессам ■ •брлзоьичня. и ■.<• 1..гпп>։. о।дельным;։ 
■налами развития растений и биологическими особенностями сорта.

В плодах томата обпарх ,к->ны щавелевая, влипая, лимонная, яблоч
ная. янтарная к малоновая кислоты, основнымс являются лимонная и 
яблочная.

Содержание кислот изменяется в процессе формирования и созре
вания плодов. Т- . зеленые плоды обладают небольшим количеством 
лимонной кислоты, по по мере их созревания содержание ее увеличива
ется. достигая максимума в зрелых плодах, и затем снижается в пере- 
зревших. Напротив, содержание яблочной кислоты постепенно снижа
ется и процессе созревания плодов.

Установлено, что с повышением содержания лимонной кислоты 
уменьшается количество яблочной, что указывает на определенную вза
имосвязь между этими кислотами.

Содержание янтарной кислоты увеличивается ло стадии бланжевон 
зрелое.и. В перезревших плодах количество лимонной и яблочной 
кислот уменьшается, а янтарной увеличивается

Винная и щавелевая кислоты обнаруживаются в сравнительно не
больших кол и честв а х.
-438



Органические кислоты играют особую роль в процессе созревания 
плодов.

Но начальных этапах роста плоды обладаю։ небольшой кислотно
стью, но ло мере их формирования и особенно при созревании происхо
дит интенсивное накопление органических кислот, которое достигас։ 
максимума на последних этапах созревания. Образование органиче
ских кислот связано с процессом дыхания и диссимиляцией углеводов, 
а различия их в содержании являются следствием различных соотно
шений скоростей ферментативных реакции никла трикарбоновых и ди- 
карбоновых кислот.

Данные свидетельствуют, что в процессе формирования и созрева
ния плодов наибольшее содержание питательно-ценных компонентов 
• •т.мечено в плодах съемной зрелости, а ухудшение, их качества —в про
цессе перезревания.

Динамика накопления органических кислот в процессе созревания 
у сортов неодинаковая, каждому сорту свойственна определенная кис
лотность, зависящая от его биологических особенностей.

? с. 3 клл., табл. 1. бнблиогр, 3 назп.
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