
ценные семена ячменя. Предполагают, что в процессе метаболизма 
возникают вторичные соединения, которые и действуют на. генетиче­
ский аппарат клеток. Различная реакция сортов, на преяралиацноНт 
вое действие этого агента вероятнее всею объясняется различием в их. 
метаболической активности н первые 16 ч после замачивания. С этой 
точки зрения более детальное изучение совместного действия ази­
да натрия и рентгеновских лучей может способствовать выяснению- 
31 их важных с точки зрения радиобиологии и мутагенеза (азидового) 
вопросов. Достойно внимания и явление генотипзависимости реакций 
сортов как на отдельно используемые агенты, так и в;-, их совместное 
действие. Эту особенность необходимо учитывать при использовании 
азида натрия и рентгеновских лучей в исследованиях по мутагенезу и в. 
м у т а цн он ной с ел ек дни.
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СТАБИЛИЗАЦИЯ НЕКОТОРЫХ БИОЛОГИЧЕСКИ АКТИВНЫХ 
ВЕШЕСТВ В ТРАВЯНОЙ МУКЕ

Г. А. ЧХХАДЖЯН. в. А. ПЕТРОСЯН, С. С. НАНВЕЛЯН

Институт живогниврдстн.ч н кормопроизводства Г՛/.’агропрома АрмССР. г. Абовян

Обнаружено высоко;; антиоксидантное действие՝ препарата ДИА из неко­
торые биологически активные вещества при хранении искусств! •ш՛.՛ иб< <• 
воженных кормов.

РшдШ '>Нр1ч[/ц !, ДИА pUtpAp lurrfbyltl-fljntlip прп^
^ЬЪишрчЛтрЬЪ irjmIH.pfi Ufp'tljumiiilfUihnpLU
14 u։-“<iiiti\ti֊lp4։

High aimoxidanr influence or the preparation DIA on some biologically 
ariivc HibiMibes during the preservation of nrtifh’Lilly unwatered «od­
der has been revealed.

Сокращен։։։;. БАЕ .-с:;,! т-'впы - г. :. / .
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•Травяная мука—препарат ДИА—антиоксидантное действие.

Высскотемпсратурп&я искусственная сушка как способ консервировав 
ния зеленой массы ст лволяет наиболее г.о.шо сохранить высокие кор- 
г.: >вые достоинства молодых трав. Такие корма используются в ра­
ционах сельских-/лйсгвенных животных не только как источники 
картина, но также и других БАВ, полноценного протеина, энергии. 
Вопрос о сохранении в течение длительного времени ценных свойств 
этих видов кормов стоит особенно остро. Достаточно отметить, ч; 
в течение шести месяцев хранения гравяной муки и гранул более чем 
на половину снижается их ценность как источника БАВ [I, 5. 7, 8, II. 
12]. Следовательно, травяная .\пка ос., стабилизации в ней каротина 
и других витаминов, независимо от методов хранения, через 7 ֊8 ме­
сяцев теряет свои ценность как витаминная добавка к основному ра­
циону.

Наиболее перспективным в этом отношении способом является 
пользование химических антиоксидантов Изучая каротин-стабилкзи- 
руюшую способность некоторых антиоксидантов, ряд авторов [2 4, 
13] установили, что наиболее эффективным является сантохнн. Од- 
li.tKO из-за дефицитности сырья, сложности технологического процесса 
изготовления и нерастворимости в воде препарат не находит широкого 
применения в условиях производства

Цель наших исследований состояла в изыскании дешевою подо* 
растворимого и дос г у иного препарата в качестве стабилизатора БАВ 
г. рассыпной и гранулированном iравянои муке

Материал и методика. Исследования проводили э лабораторных и произвол 
сменных условиях В лабораторных опытах определили активность и эффективную 
дозу препаратов. С этой целью корма хранили в бумажных мешочках пю 500 г i 
кгждом) в затемненном помещении при температуре 15—18® и подвергали анализу 
''.pcj 3 и 6 месяцев хранения Производственные испытания проводили и специали­
зированном совхозе по производству травяной муки (с. Шеи их Баграмянекого р-на> 
Приготовленные партии травяной муки в рассыпном и гранулированном виде (по 
L00кг каждая), затаренные в бумажные мешки, хранили н штабеле в ли темненном 
•складе при температуре от 20 до —2° в течение трех и шести месяцев.

Содержанке каротина и хлорофилла определяли методом бумажной хроматогра­
фии [9], витамин С—методом реакции аскорбиновой кислоты с 2.6-дихлорфенолнндо- 
фенолом [6]. легхогядролизусмые углеводы -по Кизелю и Семита невскому (иодн 
фикзцня М. А. Тер-Карапетяна, А. М. Оганджанян, 1952)

В 1980֊ 1983 гг. .мы проводили исследования по изучению антиоксидантных 
■свойств нового препарата, продукта конденсации днацетплена с моиоэтаноламином 
синтезированного в лаборатории № 24 ВНИИ Полимер из отходов производства аце­
тилена и условно названного ДИА:

HOCILCH..NH-CII СП-СН=СН -ХНСК;.::Н..(И1

Конденсацию днацетнлена с моноэтвноламином проводили по н.зпесгном> в лип 
ратуре способу [10]. Моноэтаноламнн присоединяется к диацетилену как первичный 
амнн по обеим тройным связям, образуя линейнуш молекулу дна.мнноглнколя бутз 
диеновой структуры.

Препарат хорошо растворяется к воде, моноэтаноламнпе, спирте плохо рас по 
ряски в ацетоне и не растворяется в хлороформе, четырсххлорнсгом углероде, аро­
матических в алифатических растворителях, стоек до 200°, нснзрывобпасен.

Разработана технология его полупромышленного получения, основанная на пспол։ 
зованни отходов производства ацетилена из природного гата. По достижении при 
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веса 10—20% (о։ исходной массы) подачу газа прекращают В результате. получа­
емся 15—20%-ный раствор продукт конденсации моноэтанодпм па с диацетиленом к 
самом монозтаноламине.

Все эксперименты по стабилизации БЛВ при хранении -ранянОн mvi-.ii проведены 
с этим раствором. Актнокисл игольную активность препарат;։ и моноэтаноламнна оп­
ределяли сравнивая ее с активностью сантохини В опытах использована рассыпная 
и гранулированная травяная мука

Результаты ;։ обсуждение, Результаты лабораторных исследова­
нии показывают (табл I), чти при шестимесячном хранении рассыпной 
травяной муки, обработанной ДИЛ в дозах 0,02 0.1%, потери каро­
тина, хлорофилла и витамина С составляют соответственно 28,7—30,2;. 
29,6—31,9: 31,8—33,3%, при обработке сантохином 10.02%) 25,0; 29,6 
и 34,2%, мовоэ: аноламином в дозах 0.02 и 0,05% 36.5: 31,0՝, 31.3% и 
32,9: 31,0 и 30,4՛% против 58.4: 49.3 и 48,6% в контрольном варианте 
(мука без антиоксидантов).
Таблица I. Влияние антиоксидантов на содержание БЛВ а рассыпной муке 
(6 месяцев хранения)

Варили:ы опыт<1
KayontH Хлорофилл Витамин С

содержание, Потери, 
%

.одержание. потерн, содержание, потери,
mi к; мг% % _мг% % .

Без брабогкп «0.0 58.4 82.1 49.3 56.6 48.6
— CSKTOXH1I, О.С2%

ДИА. 0,02%
144.0 25.0 114.0 29 6 72.4 34.2
134.0 30.2 112.6 30.5 71.7 32.1

1 ДИЛ. 0.05% 135.0 29.7 112,9 30.3 74.7 32.1
— ДИА. 0.075% 137.0 28.7 114.0 29 6 73 4 33.3
± ДИЛ. 0.1%
4֊ моноэтаиояамнн.

135. и 29 7 110 > 31.9 75Д> 31.8

0.02% 122.0 36 5 111 7 31 и 75.6 31.3
-1 • мсшоэтаиолпмин,

0.05% 129.0 32.9 111.7 31.0 76. ֊1 30.4

Примечание: исходное содержание каропш.ч—192.11 лпукг. \дорсн|пплд -1ь1л мг%, 
витамина С—110.0 мг%.

По аналогичной схеме был заложен опыт с грапулирона :։н ,• тра­
вяной мукой. Установлена лучшая сохранность указанных показате­
лен а гранулированной муке по сравнению с рассыпной (табл 2) По­
тери каротина. хлорофилла и витамина С в такой муке ниже как в 
кош рольном варианте (соответственно 6,6; 1,6: 16.8%). так ч в вари­
антах с сантохпиом (на 3.6: 5.3: 14.9%) и ДНА (на 2,8. Ь<. !2,-%),. 
Как видно и-, приведенных данных, особенно значительна via разница, 
в содержании витамина С.

При хранении травяной муки наблюдается постоянное снижение 
концентрации указанных веществ, но наибольшие потери приходятся 
на первые ; месяца (август—октябрь). Так, если п контрольном пат 
риантс потери каротина, хлорофилла и витамина С в рассыпной тра­
вяной муке в первые три месяца хранения составляют 39,6. З’Д, 30.3%, 
то в пос.к тующне 3 месяца соответственно 18,8; 17.9 и 18.3՝%,

Повышение дозы препарата ДИЛ в 5 раз (0.02—0,1) не вызывает 
существенных изменений в содержании БАВ.
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Таблица 2. Влияние антиоксидантов на содержание БАВ в гранулированной муке 
Гб месяце хранения)

Варианты опытов
Каро՜ к । Хлорофилл Витамин С

содержание, 
мг 'кг

потери. 
%

содержание. 
мг%

потери, 
%

содержание, 
мг %

потерн, 
%

Без обработки 97 0 51.8 79.7 47.7 52 0 31 8
4- сантохин, 0,02% 158.0 21.4 115.4 24.3 151 5 19.3
- ДИА. 0.02% 146 О 27.4 116.и 23 9 Ы.2 19.7
• ДИА, 0.05% 149.0 25.9 115 4 24.3 62.8 17.6

л- ДИА. о.С75% 152 0 2-1 4 118.5 22.3 62 5 18.0
-г ДИА 0,1%
— иомоэтаиоламян.

152.0 24 4 116.0 23.9 62.7 17.7

0.02%
1 мбноэтаноламии.

130.0 35.4 1)4.0 25.2 62.5 18.0

0.05% 133.0 33.9 115.1 24.3 61.2 15.8

Примечание: исходное՝ содержание каротина 201 мт/кг, хлорофилла—152,4 мг%, 
витамина С—76.2 мг%.

Та блица 3. Содержание питательных и биологически активных веществ в рассып­
ной и гранулированной муке в зависимости от применяемою антиоксиданта

__________ Череч 6 месяцев хранения_____________

Показатели

<у
ЙМ II 1 обработайлая обработанная

0.02%-ным 0;02%-иым
ганюхнном ДИА

за
кл

а. г. £

= содержа- потерн, де ржа- потерн, содержа- пэтери,
— ние % и не % лис %

Протеин, %
Ра՝ сыпнан мука

19.2 17 5 8.9 18.4 4 2 15,4 4.2
Легкогйдролилуемые 

углеводы. % 6.32 5.64 17.5 6.31 7.7 6.71 1.8
Каротин, хи кг 165.0 65 (I 60.9 121.0 27.2 113.ii 32.0
Хлорофилл, мг% 149.6 72.2 $ 1.8 105.4 29.6 102.2 31.7
Витамин С, мг% 86 " 48 3 44.4 59.7 31.3 59.9 31.0

Гранули; оконная .мука

Протеин, %
•1ег когядрол нзу ем ы е

19.2 18.4 4.2 19.2 — 19.2 —

углеводы, % 6 35 5.М 8.1 6 13 3.5 6.21 1.8
Каротин, МГ|К։
Хлорофилл, мг%
Витамин С, ыг%

182.0 85.0 54.3 145.0 20.4 130.0 28.6
141.8 7 л .0 45.0 )0б.5 24.9 107.9 24.0
66.6 46 4 3'4.4 5).О 19.0 51.0 19.0

Результаты пре изо՛ иств; иных и-спьианнп подтвердили каротинста- 
билнзирующую способность препарат; в процессе увне.н.дип» храпе­
ния рассьниюй и । ранулпроиа-шил 1|։,чвяпой .муки а бум;..-иных меш­
ках. По данным табл. 3, сохранность кУ/ьяина, хлорафи .г >. витами­
на С в рассыпной Граниной муке, обр.чйи аннон ДПА, с д |;:нляла со­
ответственно 68,0; 68.3; 69.0%. несколько выше с храм- гь •лротина 
в муке, обработанной сантох::»:ом (4 8' ), :: ; и ՛ .шт ՝ лмрофпл- 
ла я витамина С разницы но'ни .и наблюдалось. [ 1 реп.*՛ р ■; ДНА спо­
собствует сокращению потерь „яр л..на в 2 раза » сравнению с необ­
работанной мукой. Аналогичная тенденция выявляемся в гранулиро-
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ванной травяной муке. Однако сохранность каротина в такой муке 
несколько выше как в контроле, гак и п варианте с антноксилангамн. 
Из данных габлиш видно также, чг как в : гссыннол, так и гранули­
рованной .муке, обработанной антиоксидантами, повышается сохран­
ность протеина и՛ сравнению с контрольным вариантом соответствен­
но на 5,7 и 4.2%. При стабилизации травяной муки саиюхином на­
блюдается повышение сохранности суммы легкогклролизусмых угле­
водов на 10%. а при использовании препарат а ДПА на 16%.

Таким образом, антиокислитель ДИА в эффективной дозе (0,02%) 
обеспечивает сохранение в течение 6 месяцев каротина, хлорофилла и 
витамина С в рассыпной муке па 67—70%. < гранулированной—на 
72 78%, или почти в 2 раза уменьшает потери каротина, .хлорофилла 
и в 1,5 раза витамина С по сравнению с контрольным вариантом.
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АМИЛОРИЗИН П20х КАК БИОЛОГИЧЕСКИЙ УЛУЧШИ ГЕЛЬ 
КАЧЕСТВА ХЛЕБА И ХЛЕБОБУЛОЧНЫХ ИЗДЕЛИЙ

Л И ГУСЕВА. Н. и МАСЛИКОВА. О. М АМИРХАНЯН, М Л! АМИРХАНЯН

Всесоюзный научно-исследовательский ннстнту։ .хлебопекарной 
промышленности. Москва; Армянский филиал ВНИИ химических 

рс-Зкгивоя, особо чистых химических лсщесги. Ереван

Пока шло, что ферментный препарат амплорн.шни П20х. выделенный . 
А.-;регр:11:1ч огутае. является эффективным биологическим улучшитслем ка­
чества полуфабрикатов л готовых мучных пвделпй. а также активатором 
сухих, прессованных л жидких дрожжей.

Сокращения: АС амилсллтичсскан активность, И(. рои-олн!лческая акпшвоечь
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