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ЗАВИСИМОСТЬ ЛЕЖКОСТИ ПЛОДОВ ЯБЛОНИ от плотности 
МЯКОТИ И СОДЕРЖАНИЯ СПИРТОНЕРАСТВОРИМЫХ ВЕЩЕСТВ

Г. Г. СНЛПЯИ. Т, А. МКРТЧЯН
НИИ виноградарства, виноделия и плодоводства Госягропрома Армянской ССР

Исследована связь между плотностью мяксн и ՛ •։.•вмененном содер
жания спнртонерастворнмых веществ в плодах яблони сортов Голдеру р 
и Старкримсон, созревающих на дереве и при холодильном хранении, а 
также лсжкоспособность их в зависимости от плотности мякоти и со
держания спнртонерастворнмых веществ в различных морфологических 
частях плода (мякоти, кожице, соке и фракции- СКК. характеризую
щей структурные компоненты клетки).

Установлена зависимость между изменением содержания спирто- 
нерастворимых веществ и плотностью мякоти лов яблони. В мяко
ти плодов, созревающих на дереве и при хслол льно՝. хранения, про;. - 
ходит деградация веществ спиртоиорастворимого -юмплекса параллель
но с уменьшением плотности мякоти. При перезревании яблок содер
жание спнртонерастворнмых веществ и ՛՛. о-, с мякоти плодов не
сколько возрастает.

Выявлена связь между интенсивностью вовлечен?я веществ спирто- 
нерастворимого комплекса в метаболизм различных морфологических 
частей созревающих, перезревающих плодов, плотностью их мякоти и 
лежкоопособностью. Так, для более лежкого сорта Старкрнмсоз харак
терно высокое содержание и интенсивный расход спирторастворныых 
веществ клеточного сока при стабильном ровне их г.о фракции СКК. 
Менее лежкий сорт яблок Голдспур отличается резким снижением со
держания спнртонерастворнмых веществ во фрикции СКК при перезре
вании плодов, что свидетельствует о наруше.чщ структуры и функций 
апопласга я приводит к быстрому перезреванию плодов.

Поскольку плотность мякоти плодов в значнтел! ной степени опре
деляется прочностью клеточных стенок, основную ;зсть которых состав
ляют сниртонерастворимые вещества, то деградация спиртонерастно- 
рнмого комплекса во фракции СКК должна привести к снижению плот
ности мякоти плодов и быстрому их размягчению. Действительно, 
плотность мякоти при перезревании более лежкого сорта Старкримсон 
составляет 8,0 кг/см2, а в яблоках Голдспур—6,6 кг/см2.

Таким образом, лсжкоспособность, изменение плотности плодов 
яблони в ходе созревания и перезревания связаны с метаболизмом ве
ществ спиртонерастворимого комплекса. Чем интенсивнее вовлекают
ся спиртонерастворимые вещества фракции, характеризующие струк
турные компоненты клетки в обменные процессы, тем ниже плотность 
мякоти плодов и быстрее они перезревают.
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