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Հետազոտւէել է արևելյան պտղակերի Օւ՜3թհօ11է113 Ո10ԽտէՅ ՆԱՏշե 3-5-րդ հասակի 
թրթուրների ճւս րպաթ թուն ե րի բւս ղւսդրությունը, երբ նրանք սնվում են դեղձենու շվերով և պտուղ

ներով։ Հա յտն աբե րվե լ են 7 ճարպաթթուներ, որոնց քանակությունները տարափոխվում են 

կախված վնասատուի հա սակա յին առանձնահատկություններից։ Ապա ցուցվե լ է, որ թրթուրնե րի 

հասակի մեծացմանը զուդըն թ ա ց մ ե ծան ում է նաև չհագեցած - ճարպաթթուների դում ա ր ը ։

Բանալի թայլեր. արևելյան պտղակեր, նա աղաթթուներ:
Արևելյան պտ ղա կե ր ը խիստ վտանգավոր, բազմակեր, կարանտին վնա

սատու է, լայնորեն տարածված ճ ապոնիա յում, Չինաստանում, Կորեայում, 

Ավստրալիայում, Ամերիկայում, Եվրոպայի ջա տ երկրներում, այդ թվում նաև'' 

Սովետական Միությունում։ Հայաստանում այն մեծ վնաս է պատճառում հյու

սի ս ֊ ա րևե լյան շրջանն ե րի պտղատու ա յգին ե րին ։ Վնասատուի առաջին և երկ

րորդ սերնդի թրթուրները սնվում են դեղձենու մատղաշ շվերով, իսկ երրորդ, 

չորրորդ և հինգերորդ սերնդի թրթուրները'' դեղձի, բալի, խնձորի, տանձի,սա

լորի, սերկևիլի և այլ պտուղներով։ Չնայած կարանտին խիստ հսկողությանը 

և վնասատուի դեմ պայքարի միջոցառումներին, արևելյան պտղակերը, բնա

կան պայմաններին արագ \հ ա րմ արվո ղա կան ո ւթ յան շնոըհիվ, տարեցտարի 

տ ա րածվում է նաև հանրապետության այլ շըջան\ներում։ Ներկայումս ահա֊ 

զանգեր կան Արարատյան հարթավայրի և նրա նախալեռնային գոտոլ շրջան

ներում վնասատուի թիթեռների հայտնաբերման մասին։

Արևելյան պտղակերի դեմ պայքարելու համար հյու,սիս֊արևելյան շրջան

ներում պտղատու ծառերը Հհատկապես դեղձենիները} 4 — 8 անգամ սրսկում 

են ֆոզալոնի (35^ էկ) 0,2^ լուծույթով։ Պայքարի ընթացքոլմ հաշվի չեն 

առնվում վն ա ս ա տ ուի ֆիզիոլոգիական վիճակը և կենսաքիմիական ցուցանիշ֊ 

ները կախված նրա զարգացման առանձնահատկություններից։ Սակայն հիմ

նականում հենց դրանցով է պայմանավորված յուրաքանչյուր վնասատուի 

դիմացկունությունը պ ե ս ա ի ց ի դն ե րի և անբարենպաստ պա յմ անն եր ի նկատ

մամբ ձմեռման ունակությունը, ձվա դր՛ությունը, բազմացումը և զարգացու

մը։ Մ իջա տ ի ընդհանուր ֆիզիոլոգիական վիճակը մեծ չափով կախված է նրա 

պ աշա րա յին նյութերի, հ ա տ կա պես ճարպերի մեթաբոլիղմի ուղղությունից։

ճարպերի չհագեցւէածության աստիճանը մեծ դեր է խաղում կենդանինե

րի ջերմակարգավորման գործում ի1, 2, 4վ։ Ավելին, կապ է հայտնաբերվել 

սարպերի բաղադրության մեջ մտնող., ճարպաթթուների քանակության և կեն

դանի օրգանիզմի ցրտադիմացկունության միջև ի6—7վ։ Ենթադրություններ 
կան նաև այն մասին, որ մ իջատն երի դիմացկունությունը ինսեկտիցիդների 
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նկատմամբ կախված է նրանց բջիջների մ եմ բր ան ա յին ճարպում պարունակվող 

ացիլ խմբերի չհագեցվա ծ ությոլնից [?] .՝ Գիլմուրր [Յվ նշում է, որ ճարպա

թթուների որակական և քանակական բ ա ղա դրո ւթ յո ւն ը իւի ստ փոխվում է 

կախված միջատի տեսակից և կերատեսակից։
Ելնելով վերոհիշյալից, ինչպես նաև այն հանգամանքից, որ մատչելի- 

համաշխարհային գրականության մեջ գործնականում բացակայում են արևել

յան պտղակերի ֆի զի ոլո գա ֊ կեն ս ա քի մ ի ա կան առանձնահատկություններին 

նվիրված ուսումնասիրություններ, մեր աշխատանքի նպատակն է եղել ուսում

նասիրել վնասատուի 3-5-րդ հասակի թրթուրների ճարպաթթուների որակա

կան և քանակական բաղադրության առանձնահատկությունները, երբ նրանք 

սնվում են դեղձենու ջվերով և պտուղներով։Նյութ 11 մեթոդ: Ո ւսումնասիրությունների համար թրթուրները հավաքվել 
են Նոյեմբերյան ի շրջանի Լա լվա ր և թեյթոլն սովետական տն տ ե ս ո ւթ յոլնն ե ր ի 

դեղձենիների շվերից և պտուղների թափուկներից։ Անալիզների համար թըր- 

թուրները (300—350 մգ) ֆիքսվել են ապակե անոթներում' մեթանոլի և քլո

րոֆորմի խառնուրդով (1 ։ 2 հարաբերությամբ)։ Թրթուրներից ընդհանուր ճար- 

պերի էքստրակցիան կա,տարվել է Ֆոլչի մ ե թ ռդով [5վ։

ճարպաթթուների որոշման համար թրթուրները նախապես ենթարկվել են 

մեթիլացման Պեյսկերի մեթոդով [9], որտեղ որպես կատալիզատոր օգտա

գործվել է խիտ ւծծմ բա կան թթուն։ Դրա հա՛մար լիպիդեերի չոր մնացորդը լուծ

վել է 2— 3 մլ քլորոֆորմի, մ եթանոլի և խիտ ծծմ բա կան թթվի խառնուրդում 

(100'. 100 Հ1) և հավաքվել ապակե սրվակներում։ Վերջիններս հագեցվել են 

գա զային աղոտով, զո դվե լ դա զա յրո ց ի վրա և 3— 4 ժամ պահվել ջե րմ ա պա

հարանում ֊թ!00° ջերմության պայմաններում, ապա հանվել են պահա

րանից և սառեցվել։ ճարպաթթուների մեթիլ եթերները էքստրակտվել են հեք֊ 

սանով։ Լուծիչը դո լորշի ա ց վե լ է ռո տ ա ց ի ոն պո լո րշի ա ց ո լց ի չո վ, նստվածքը 

լուծվել 10—15 մլ հ եքս ան ում և մ ի կր ոն ե ր ա ր կի չո վ ներարկվել դազահեղոլկա- 

յին քրոմատս գրաֆի մեջ։

ճարպաթթուների մեթիլ եթերների բա ժան ումը կատարվել \է բոց իոնաց

նող դե տ ո կտ ո ր ունեցող գա ղահ ե ղոլկա յին քր ո մ ա տ ո գր ա ֆ ո վ։ Որպես հեղուկ 

ֆազ ծառայել է պ\ո լի էթի լեն գլի կո լս ո ւկց ին ատ ը, շերտածածկված ցելիտ

545֊ի վրա, իսկ որպես պա զա կի ր' ազոտը։ Աշտ ա ր ա կի ջերմությունը եղել է 

185—195°, երկարությունը' 2—2,5 մ:
ճարպաթթուների մեթիլ եթերն երի որակական բաղադրությունը որոշվել է 

համապատասխան ստանդարտների օպնությամ բ։ Յուրաքա՛նչյուր թթվի քանա

կությունը որոշվել է ստացված քրոմ ատո գրաֆի վրա' համապատասխան կորի 

մ ա կե ր ե ս ո վ ։Արդյունքներ 1ւ քննարկում: ճարպաթթուների ան ա լի զն ե ր ի ց պարզվել է, 

որ ա րևելյւսն պտղակերի 3 — 5-րդ հասակի թրթուրն երի ընպհ ան ուր ճարպերը , 

անկախ կերատեսակից, հիմնականում պարունակում են 7 ճարպաթթու' զույգ 

թվով ածխածնի ատռմներով և 1—3 չհագեցած կապերով (աղ, 1 )։ Հագեցած 

ճարպաթթուներից հայտնաբերվել է միրիստինաթթու (14'.0), պալմիտինաթթու 

(16'. 0), ստեարինաթթու (18'. 0), չհագեցածներից' օլեինաթթու (18'. 1), լի֊ 

նոլաթթոլ (18'.2), լինոլենաթթոլ (18'.3) և պա լմ իտ օլեին աթթու (16՚.1 )։
Աղ, 1֊ում բերված տվյալներից երևում է, որ, ինչսլես որակական, այնպես 

էլ քանակական առումով, չհագեցած ճարպաթթուները գերակշռում են հագե

ցածներին և այդ գերակշռությունը տար՛ափոխվում է' կախված վնաս ատ ուի 

հասակային առանձնահատկություններից։ Հետ աքրքիր է այն փաստը, որ
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Աղյուսակ 7

Դեղձենու ՛չվերով սնվ սծ ա ր ևե լյան ւլտ ղակե րի 3— 5-րդ հասակի թրթուրնե րի

ճա րպաթթունե րի որակական կազմը և քա յակությոմւը, %

թ՛րթուրի 
հասակը

Շ
 14

:0

0 
= 910

Շ
 16

:1

Շ
 18

:0

Ը
 18

:1

Շ
 18

:2

0 1
8:

3 Հ ադեց ած 
Հլսրպաթթ. 

դում արը

Չհ ադեց ած 
Հարպաթթ , 
դումա րը

երրորդ 1,4 30,0 2,5 8,1 29,9 14,0 13,7 39,8 60,1
Չորրորդ 0,7 31,9 4,7 4,4 35,3 12,2 10,8 37,0 63,0
Հինգերորդ հեւոքեր 32,8 5,8 3,9 41,2 9,2 6,9 36,7 63,1

չնայած չՀ ա գե ց ա ծ ճա րպա թթուն ե ը! հ ազե ց ած ճարպսյթթուն եր հարաբերու֊

թյան անփշի փ ոփ ոխ Ոլթյոլ յը այնքան էլ մեծ չէ, առանձին ճււ րպա թթու-

ներ թրթ ուրն եր ի զա ր դաց մ ան ըն թ ացքում են թա րկվո ւմ են քանակական

զգալի փոփոխությ ունների, թրթուրների 5-րդ հասա կում ս տ ե ա րինաթթ վի

քան ա կո ւ[էյոլնր 3-֊րդ հասակի համ ե մ ա տ ո ւթ յա մբ նվազում է ավելի քան 2
անգամ։ Գրեթե երկու ան գամ նվազում է ն ա.և լին ո լեն ա թթվի քանակությունը։

1‘նչ վերաբերում £ մ իր, ի ստինաթթվին, աս(ա 5- րդ հա սա կում այ ն հ ա յտն ա~

բերվում է միայն հետքերի ձև ով։ Թ րթո ւրն ե րի ասակի մ եծացմ ա նը զուդըն-

թաց զգա լիորեն սվե լա յ ում / ն պալմ ի տ օ լեին՚֊աթթվի և օ լե ին ա թթվի քանա-

կությունները ։

ճարպաթթուների տարափոխման համանման օրինաչափություն է ստաց- 

‘Լել դեղձի պտուղներով սնված թր թո ւրն ե ր ի ընդհանուր ճարպերի անալիզ

ներից (աղ, 2)։ Այս դեպքում, սակայն, Յ֊րդ և 4֊րդ հասակի թրթուրների 

ճարպաթթուների քանակական տարբերությունն այնքան էլ մեծ չէ։ Այն զգալի 

է դառնում միայն 5՜րդ հասակի թրթուրներում։

Աղյուսակ 2
Դեղձի պտ ուղներով սնված արևելյան պտղակերի 3-- 5-րդ հասակի թրթուրնե րի

ճարպաթթուների որակական կազմը և քանա կությունը,

Թրթուր- 
ների հա

սակը

Օ

Շ
 16

:0

Շ
 16

: 1

Շ
 18

:0

1 
= 81 

Ձ

Ը
 18

:2

Շ
 18

:3 Հադե ց ած 
ճարսլաթթ , 
դո ւմ արը

Չհ ադեց ած 
ճարսլաթթ» 

դում արը

երրորդ հե տ քեր 28,8 13,4 2,2 42,6 5,2 7,7 31,0 68,9
Չորրորդ հե տ քե ր 30,5 12,4 1,8 45,5 4,0 5,8 32,3 67,7
Հ ինգերորդ հե տ քեր 20,2 16,4 1,4 51,8 4,5 5,8 21,6 78,5

Հա ս ա կա յին առանձնահատկությունն երից կախված ճարպաթթուների քա

նակական տ ա ր բե րությո ւնն ե ր ը հատ կապ ևս լավ են արտահայտվում ստեարի- 

նաթթվի և օլեինաթթվի փոփոխություններում։

Տարբեր կերատեսակներով սնված թրթուրների ըն դհ ան ո ւր ճարպերի հա

մեմատությունից երևում է, որ երկու դեպքում էլ չհազեցած ճարպաթթուները 

որա կա կան և քանակական տ եսա կետ ի ց գերա կշռում են հ ա գեց ա ծ ճա րպա թթու

ներին։ Անկախ կերատեսակից հ ա դե ց ա ծ ճարպաթթուներից դե ր ա կշռո ւմ է 

պաչմիտինաթթուն, չհագեցածներից' օլեինաթթուն։

Չնայած առանձին ճարպաթթուների փոփոխման միտումները հիմնակա

նում համընկնում են, սակայն, կախված կերատեսակից, կան նաև էական 

տարբերություններ։ Չհագեցած ճարպաթթուներ! հ ա գե ց ած ճարպաթթուներ հա- 
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րա բերոլթ լան աճը դեղձի պտ ուղն ե ր ո վ սնված թրթուրն երի զարգացմ ան ըն

թացքում ակնհայտորեն մեծ է ջվերով սնվածների համեմատությամբ։ Կերա

տեսակի ազդեցությունը հետաքրքիր է արտահայտվում օլեինաթթվի վրա > որի 

քանակությունը դեղձի պտուղներով սնված վնասատուի թրթուրների յուրա

քանչյուր հասակում, մոտավորապես 7 0 % գերազանցում է նույն թթվի քոյ- 

նակությանը' շվերով սնվածների համեմատությամբ։
Այսպիս ով, փորձերից ստացված արդյունքների հիման վր ա կարելի է 

եզրակացնել, որ կերատեսակը ազդում է վնաиա.տ ուի ճարպաթթուների միայն 
քանակական բաղադրության վրա, իսկ որակական կազմը մնում է անփոփոխ։ 

Թրթուրների հասակի մեծացմանը զուգընթաց չհագեցած ճարպաթթուների 

քանակությունների ավելացումը, հավանաբար, պայմանավորված է պաշարա- 
յին ճարպ երում նրանց կո ւտ ա կո ւմ ո վ, <որպես ավելի շարժուն կո մ պ ոնեն տն ե րի 

հետագա էներգետիկ և մորֆոլոգիական պրոցեսների իրականացման համար։

Р ույսե րի պաշտ պան ությսրն
գիտահետազոտական ինստիտուտ Ստացված է 26. А’. 198Т

изменение жирных кислот у восточной плодожорки 
В ЗАВИСИМОСТИ ОТ ВОЗРАСТНЫХ и 

пищевых особенностей

Д. С. КОСТАНДЯН, 10. А. БЛЮДЗИН

Изучались состав и количество жирных кислот у гусениц 3—5-х воз
растов восточной плодожарки (Grapholitha molesta Busck) при питании 
побегами и плодами персика. С помощью газожидкостной хроматогра
фии в них обнаружено 7 жирных кислот (миристиновая, пальмитино
вая, стеариновая, пальмитоолеиновая, олеиновая, линолевая и линоле
новая), содержание которых значительно варьирует в зависимости от 
возрастных особенностей вредителя. Установлено, что наряду с увели
чением возраста гусениц, повышается общее содержание ненасыщенных 
кислот. Отношение ненасыщенных жирных кислот к насыщенным жир
ным кислотам заметно выше при питании гусениц плодами персика.

CHANGES OF FATTY ACIDS IN GRAPHOLITHA MOLESTA 
BUSCK DEPENDING ON AGE AND FEEDING FACTORS

D. S. KOSTANDIAN, Y. A. BLYUDZIN

Composition and content of fatty acids in larvae of Grapholitha 
molesta Busck fed on peach shoots and fruits have been studied. Gas
liquid Chromatography revealed 7 fatty acids (myristic, palmistlc, palmi
toleic, stearic, oleinic, linolic and linolenic) the contents of each varying 
subject to age factor. It has been established that the content of unsatu
rated acids increases with the age. The ratio of unsaturated fatty acids 
increases with the age. The ratio of unsaturated fatty acids to saturated 
ones in larvae was significantly higher when fed on peach fruits.
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