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Сырьевые ресурсы хересных вин в Армении довольно ограничены. 
Единственным сортом винограда для производства этих вин в настоя­
щем является Воскеат, имеющийся в насаждениях Аштаракского и 
частично Шаумянского районов. Чилар, который считался ценным сор­
том для хереса, давно уже не культивируется, а отдельные небольшие 
участки его, разбросанные в разных хозяйствах, не имеют промышлен­
ного значения. К тому же площади виноградников под сортом Воскеат 
постепенно сокращаются, заменяясь другими сортами, в том числе и 
Ркацители, который также поступает на переработку для хересных ви­
номатериалов.

Преследовалась цель изучить хересующие свойства виноматериа­
лов из винограда сорта Ркацители, сравнивая их с виноматериала­
ми из Воскеата, и дать рекомендации по его применению в производ­
стве вина типа херес Армении

Для решения этой задачи в течение ряда лет проводились специальные работы по 
изучению химического состава Воскеата и Ркацители, а также по херееоваиию вино­
материалов, полученных из указанных сортов винограда.

Результаты многократных анализов показали, что при одновремен­
ном сборе урожая содержание сахаров, дубильных и азотистых веществ, 
свободных аминокислот, витаминов группы В сравнительно больше в 
ягодах винограда Воскеат.

Согласно данным табл. 1, сахаристость винограда Воскеат на 1,8% 
больше по сравнению с Ркацители, а титруемая кислотность, наоборот, 
на 1,2 г/л меньше. Содержание дубильных веществ и общего азота со­
ответственно больше на 255 и 248 мг/л, суммарное количество витами­
нов группы В на 190,94 мг/л, при этом за исключением тиамина содер­
жание всех витаминов группы В у этого сорта сравнительно больше.

Определение аминокислот на аминокислотном анализаторе пока­
зало, что общая сумма их, в том числе содержание отдельных амино­
кислот—гистидина, треонина, серина, глутамина, аланина,—сравни­
тельно меньше у сорта Ркацители.
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Химические показатели винограда
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Химические данные и органолептическая характеристика хересных вин
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Указанные вещества являются источником питания для дрожжей 
как при брожении виноградного сусла, так и при хсресозаннп винома­
териалов. они способствуют усилению физиологической функции дрож­
жевых клеток хересной пленки, а следовательно, и накоплению продук­
тов новообразования, что положительно сказывается на качестве хереса.

Как показали результаты производственных опытов, проведенных 
на Аштаракском винном заводе (с 1974 года), виноматериалы из вино­
града Ркацители по своим хересующим свойствах։ значительно уступа­
ют виноматериалам из винограда Воскеат, что выражается в разнице в 
химических показателях хересованных вин, а также их дегустационных 
оценках. Из данных табл. 2 можно сделать вывод, что накопление аль­
дегидов, ацеталей, средних эфиров, являющихся химическими показате­
лями хересных вин. интенсивнее происходит в виноматериале из вино­
града Воскеат, характерен также низкий показатель окислительно-вос­
становительного потенциала (еЬ), чем и отличается данный образец 
вина. Что касается дубильных, азотистых веществ и титруемой кислот­
ности, то количество их соответствует исходному содержанию в вино­
граде. Органолептическая проверка букета и вкуса образцов вина из 
сорта Воскеат выявила явно выраженные хересные тона, в образце ви­
на из Ркацители эти показатели выражены значительно слабее, а дегу­
стационная оценка последнего на 0,4 балла ниже по сравнению с вином 
из Воскеата.

По своем}' .химическому составу и дегустационным достоинствам 
хересованное вино из смеси сортов Воскеат и Ркацители занимает про­
межуточное положение.

Таким образом, на основании, полученных результатов можно прий­
ти к заключению, что Воскеат в качестве, сырья для хересных вин по 
своим достоинства.м намного превосходит сорт Ркацители. При необ­
ходимости Ркацители можно использовать в производстве вина типа 
херес Армении лишь в смеси с Воскеатом.
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ՈՐՊԵՍ ԽԵՐԵՍԱՅԻՆ ԳԻՆԻՆԵՐԻ ՀՈՒՄՔ ՀԱՅԿԱԿԱՆ ՍՍՀ-ՈՒՄ

Ա. 1Г. ՍԱՄՎեԼՅԱՆ

•քիմիական բ ա ղա ղրո լթ յա մ բ' շ ա քա ր ա (ն ո լթ յ ա մբ, ղաբւալավն և ազոտա­
յին նյութերի պարունակությամբ, В խմբի վիտամինների և ամինաթթուների 
կ ա ղմ ո վ // и կեհ ա տ խաղողը նկատելիորեն հարուստ է /Ւրածիթեյի խաղողից։ Ւսկ 
վե րջին ի ց и պատրաստված գինենյութը խ երե иացող ունակությամբ ղգա/իորեն 
ղիջում է Ոսկեհատ խաղողից պատրաստված գինենյութին։ Այգ երկու սոր- 
աերից պատրաստված գին են յո ւթ ե ր ի խառնուրդը խերեսացող ունակությամբ 
զբաղեցնում է միջին տեղը։ Ուստի, Ռքածիթ ե լին հանրապետության իւ երե­
սային գինիների արտագրությունում կարելի է օգտագործել միվիայն խառ­
նուրդի ձևով, ինչպես խ ւս ղո ղի սեպածի, այնպես էլ գին են (ութերի կուպաժի 
ճանապարհով։
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