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АМИНОКИСЛОТНОГО ФОНДА У ВИННЫХ ДРОЖЖЕЙ

Изучение аминокислотного фонда винных дрожжей, выращенных 
на синтетической среде Ридер в условиях аэрации, выявило значитель­
ные различия в накоплении свободных аминокислот группы глутамино­
вой кислоты в качестве единственных источников азота.

В работе приводятся данные об использовании дрожжами глута­
мата, пролина, аргинина, цитруллина, орнитина и в качестве контро­
ля—сульфата аммония.

Аммиачная форма азота, как наиболее легко усваиваемая винными 
дрожжами, способствует накоплению аминокислотного пула, в кото­
ром необходимо выделить высокое содержание аргинина (25%), лизи­
на (17,6%) и фенилаланина (11,4%)- Максимальное содержание глу­
тамата в обменном фонде отмечено в случае усвоения дрожжами про­
лина; здесь оно составляет 23,4% от общего содержания аминокислот, 
в то время как на экзогенном глутамате содержание последнего со­
ставляет 11,8%. Вероятно, утилизация пролина среды осуществляется 
с помощью пролиноксидазной системы. Количество пролина в обмен­
ном фонде дрожжей примерно одинаково во всех вариантах (3,3— 
3,9%), за исключением случая использования орнитина (1,7%) и цит­
руллина (1,3%). При усвоении последних в обменном фонде дрожжей 
содержится соответственно 36,7 и 14,3% окончательно пеидентифици- 
рованпой аминокислоты, которую мы предположительно считаем гам­
ма-аминомасляной. При усвоении аргинина, орнитина и цитруллина в 
обменном фонде накапливаются высокие концентрации последних.

Количественная оценка структурных фракций выявляет довольно 
высокое содержание в дрожжах аргинина, лизина. Глицин, треонин, 
валин-метиоиин и лейцин также содержатся в высоких концентрациях, 
хотя в пуле свободных аминокислот представлены слабо. Как в пуле, 
так и в структурной фракции максимальное содержание глутамата от­
мечено в случае усвоения дрожжами пролина. Концентрация пролина 
во всех вариантах примерно одинакова, за исключением варианта с 
глутаматом, где она особенно велика (7%).

Анализ обменного фонда аминокислот винных дрожжей может 
быть использован для изучения путей аминокислотного обмена в про­
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цессе спиртового брожения, тем более что дрожжи, снятые после окон­
чания брожения, содержат значительные количества таких метаболи­
чески важных аминокислот, как глутамат, аргинин, пролин.
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