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ОБРАЗОВАНИЕ ВИТАМИНОВ И АМИНОКИСЛОТ У ДРОЖЖЕГ 
НА ОТХОДАХ ПРОМЫШЛЕННОСТИ

Целью настоящего исследования было выяснение способности об 
разования витаминов группы В и аминокислот новыми штаммами 1( 
аспорогенных дрожжей на средах, приготовленных из гидролизато։ 
следующих отходов промышленности: промывные воды производств; 
лимонной кислоты Спитакского сахарного завода; опилки древесинь 
Шаталинского деревообрабатывающего комбината; гераниевые отходь 
Октемберянекого эфиромасличного комбината:

Гидролизаты готовились (кроме промывных вод производства лимон 
ной.кислоты) с 0,5% серной кислотой (гидромодуль 1:10) в течение 1 ча 
са под давлением 2 атмосфер. Питательные среды готовились на гидро 

.лизатах, содержащих 1% сахара, в которые вносились 0,1 % сернокислог 
аммония, 1% суперфосфата и 0,1% хлористого калия (pH 5—5,5) 
Культуральные вытяжки готовились из дрожжей, выращенных на раз 
личных средах и испытывались на соответствующих индикаторных куль 
турах (Zygosaccharomyces marxlanus, Saccharomycodes ludwigli, Ende 
myces magnusil) на агаровой среде Ридер. Качественный анализ ами 
нокислот проводился методом хроматографии.

Исследовались штаммы из родов Torulopsls и Candida: Т. uva 
63, Т. candida 65, 66, Т. alblda 70, Т. famata 75, 78, 80, 87, Т. ри 
cherrlma 90 и С. melanii 83, которые выделены в лаборатории брс 
дильных микроорганизмов Института микробиологии АН АрмССР

Для выяснения способности образования витаминов группы Б 
аминокислот изучаемые штаммы культивировались в жидких пит։ 
тельных средах в течение 48 час.

.Исследования показали, что дрожжевые вытяжки, полученные н 
различных средах, являются стимуляторами роста колоний соответств} 
ющих индикаторных .культур.

При действии вытяжек дрожжей Т. candida 66, Т. uvae 63, Т. ff 
mata 78, 80, 87, полученных на среде с промывными водами произво/ 

■ ства лимонной кислоты, у Endomyces magnusii (при отсутствии би< 
тина) размер колонии увеличивается в диаметре в 2—3 раза. Следе 
вательно, эти культуры синтезируют больше биотина, чем остальны 
витамины.

Аспорогенные дрожжи на различных средах проявляют неодинак;
• вую интенсивность образования аминокислот.
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Большинство дрожжевых культур синтезирует лейцин, аланин и ас­
парагиновую кислоту, Т. candida 66 лизин синтизирует на всех пита­
тельных средах, С. melanii 88 — на средах отходов производства ли­
монной кислоты и древесины, Т. famata 80 — на средах древесной и 
гераниевой, а на гераниевой среде —Т. uvae 63, Т. candida 65, Т. fa­
mata 75, 87 и Т. pulcherrima 90. Таким образом, из изученных дрож­
жей большинство синтезирует витамины группы В, аминокислоты и мо­
жет использоваться в народном хозяйстве.
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