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Ամինաթթուներր կաթնաթթվային բակտերիաների ազոտային սննդառու

թյան հիմնական աղբյուրներից մեկն են։ Եթե մի խումբ բակտերիաներ իրենց 
ղարղացման համար կարիք ունեն ամինաթթուների ամբողջ կոմպ/եքսի կամ
մի քանի ամինաթթուների, ապա բակտերիաներ, որոնք իրենց
կենսա դործ ունեութ յան րնթ ացքում սնն ղ ա մ իջա վ ա յր ր Հարստացնում են ամի֊
նաթ թուներով։

Նկ 2. Մ աձնի 
տակոկերոհ ՜ մակարն <<-РЬ մանՆկ. 1- ^ցիղոֆիլա յին ձողիկ֊ 

ներուք մ ակարղվաձ կաթի 
րրոյտտողրամաՆւ
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Մեր նպատակն է եղել պարդել, թե կաթնաթթվային բակտերիաներն 
ւն ա կ են արդյոք թթու կաթնամթերքները հարստացնելու որոշ ամինա֊

թթուներով։ Այդ կապակցությամբ համեմատս! ու и ntմն ա и ի ր ութ յունն ե ր
են տարվել կաթի, ինչպես նաև մածնի կաթնաթթվային ջերմասեր ստրեպ- 
տակոկերուէ և Եը—1 խմբի ացիդոֆիէային բակտերիաներով մակարդված 
կաթերի ա մ ին ա թ թ վա յին կազմի որոշման ուղղությամբ։ Վերոհիշյալ երկու 
խումբ բակտերիաները fStf. TlierlllOpI) 11 ԱՏ և Լ. acidophil Umj համապա
տասխան սննդամիջավայրերից մեկուսացվել են ՀՍՍՀ ԳԱ մանրէաբանության 
ինստիտուտի խմորող մ ի կր ո օր դան ի զմն ե րի լաբորատորիայում։ Կաթի մեջ և 
թթու կաթնամթերքներում ազատ ամինաթթուներր որոշվել են թղթային քրո- 
մատոզրտֆիայի եղանակով։ Ացիդոֆիլա յին ձողիկներով և կաթնաթթվային

ստ կոկերով մակարդված կաթերի համար որպես ստու֊
դիչնեը օդտադործվել են մաքուր ամինաթթուները։

Ստուդիչ կովի կաթի մեջ հայտնաբերվել են հետևյալ 12 ամինաթթուները' 
1իղին հիստիդին, ա սպ արա զին աթթու, սերին, Սէիսին > դլուտամինաթթու, 
թրեոնին, ալանին, թիրոզին, մեթիոնին, ֆ են իլա լան ին -(֊ լե յց ին ։ Ացիդոֆիլա֊

шц
ած կաթի մեջ բացի վերր նշված

ամինաթթուներից հ ա յտն ա բ ե րվե լ են նաև ցի ս տ ե ին, արդինին, ւդրոլին, վա
լին (նկ. 1 )։ Մածնի ջերմասեր կաթնաթթվային ստրե պ տա կ ոկերով մակարդ
ված կաթի մեջ հայտնաբերվել են բացի վերը նշված ամինաթթուներից նաև 
ցիստեին, արդինին, վալին ամինաթթուները (նկ. 2)։

Այսպիսով, մեր ուսումնասիրած կաթնաթթվային ջերմասեր տա -
կոկԼրր և ացիդոֆիլա յին ձողիկներն օժտված են թթու կաթնամթերքները 
ստուդիչ կաթի » ա մ ե մ ա տ ո ւթ յ ա մ բ աղատ ամին աթթուներուԼ (արդինին, վա֊ 
ւՒն> յՒստեին, պ Р ո էին } > ա ր и տ ա ցն ե լ ո ւ ո էն ա կ ո ։

-ՍՍՀ ԳԱ մ անրէաբանութ (ան
ինստիտուտ Ստացված է 10.XII 1975 թ.

. Е. А. МУРАДЯН, л. А. ЕРЗИНКЯН, м. с. сапонджянСОСТАВ СВОБОДНЫХ АМИНОКИСЛОТ в кисломолочных ПРОДУКТАХ
Резюме

Изучался состав свободных аминокислот в сквашенном молоке с 
пользованием термофильных молочнокислых стрептококков мацуна 

и ацидофильной палочки (штамм 4 аг/8).
Результаты исследования показали, что термофильный молочно 

кислый стрептококк и ацидофильная палочка обладают свойством обо
бщать приготовленный на этих штаммах кисломолочный продукт

4 мя свободными жизненно важными аминокислотами (цистеин, вз- 
111Н| пролин, аргинин) по сравнению с исходным молоком.
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