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ժ /. ն ն ե ր ի րի ո սին/1 Լ/քր I 1
Ա.ղ. /֊/» տվյալներից երևում է, որ հետազոտվող կաթնա///7վային ֆենո֊ 

լագիմացկուն ստ ր ե պ տ ա կո կե ր ի շտամներր կաթի մեջ չեն սինթեղել, այլ սպա­

ռել են նրանում եղած ռիրոֆլավինի / 8,9 — >9 ,5% ' (• ' Հետազոտո։թյո։ններից 
պարզվել ք, որ կաթնաթթվային ստրեպտակոկերր սինթեղել են սա ուղի չի հա­
մեմատությամբ 6,5—22,4% ավել թիամին, իսկ Str. է herniopli i I US - ի X 325, 
356, 613 շ in ա I f ն ե ր ր հ ա մ ա պ ա /// ա ս խ ա նար ա ր ս պ աո ել են կ ա թ ի մ ե ջ եղած թ ի ա -֊ 
մինի 4,2, /.9,7, 10,4%-ր։ Ո ւս ումն ա ս ի բո ւթ յո ւնն եր ր ցույց են տվեք նաև, որ Str. tliennopliilus֊/», Str. diacetlactis֊/», Str. lactis֊/» շտամներր սինթեղել են 
ղղաչի քանակությամբ ֆոլիաթթու և խոյին։ Այսպես, օրինակ' պանրից մեկա֊ 
սացված Sir. thcmiOphilllS֊A № 356 2^ամր սինթեղել է 489 մկգ/լ ֆոլիաթթո։, 
այսինքն' կաթի մեջ եղածից 4 2 %-ի չափով ավել, իսկ X 325 և 600 շտամնե֊

րր սինթեղել են համապատասխանաբար 690, է 05 ։1 կղ/չ , կամ կ աթի ւ) եջ ե զա ֊ 
ից եՕ ^1 /օ ավել։ Հա։1 անժ ան տվյալներ են ստացվել աղյուսակում նշված 

մյուս շտամների մոտ։ Բացառություն է կազմում Տէր. (1 էոՇւ՚է 11 Ո(?է էտ֊ ի X 710 
շտամր, որն իր զարգացման համար սպառել Լ կաթ ո։ մ եղած ֆոլիաթթվի 
‘2>3 % Կ,։ Համեմատաբար շատ խո լին են սինթեղել Տէր. էհօՈՈՕթհ յ IԱՏ֊/» .V’ 
325, 356, 600 և Տէր. (113Շ V1113Ը11Տ-ի X 7 10 շտամներր։

Աղ. 2-ի տ վ յա լն ե ր ի g երևո։։1 է, որ կաթնաթթվային ս տ ր ե պ ա ա կ ո կ ե ր ի
շտամներր (բացառությամբ X 325, 591) ոչ միայն չեն սինթեղել պանտոտե-

նաթթու, ր ի ո տ ին վ ի տ ա 3 ինն ե ր ր, ա ա6 սոլ առել են 
9Ոէ19 ^ն ո(՚ Հետազոտվող կուլտուրաներն
ժամում պանտոտենաթթուն սպառել են 1,18—1,3, 
իսկ 48 ժամում՝ 0,79—1,34 մգ/լ (նկ. 1 )։

կաթի մեջ եզսւծր։ Փորձերր 
իրենց ղ ա ր զ տ g մ ան 16֊րդ 
25֊րղ Ժամում' 0,17 — 0,31,

է,օ ՝ fa

& ------------- - , - I--------------
f* Հհ հճ /< <£4, 4Ժ

bl). 1. Q ա/1ն ա/1 fli/ ա (ին n տ ր ե Աք տա If n If եր ի ա էք ղ ե ր ու /1 յ ո ւն ր էք աք! ի 
պ սւ ր ուն ա կո t թյ ա ն // ft ա էք տ ft if ա ր մ ա ն տ ար ր ե fi

րիոտինի և պան տ ո տ են ա fl fl if ի

Հետ աղոտ ութ լուններր ցույց տվեցին, որ ս։որեպ։ոսւ

տարբեր ժամերում օգտագործել են տարբեր չափերով բիոտին։ Այսպես, զար- 
զացման 16 ժամում կաթի ժեջ եղածր սպաոել են 4,5—11,8, 24 ժամո։ մ' 3,7 — 
12, իսկ 48 ժամում' 7,1 — 14 մկղյլ։ Տէր. է henilOphi I US-/» .V 240 շտամր 48-րգ 
ժամ ուժ' օ գ տ ա ղ ո րժ ե լ Լ կաթում եղած րիոտինի 14, իսկ X 600 շտամր 
7,1 մկզ!լէ Աղ. 2֊ի ։ո վ (ա լն ե րի ց ակնհայտ 1։ , որ կաթնաթթվային ստրեսլտակո- 
կերի շտամներր կաթում եղած ր ի ո տ ին ր սպառեք են տարբեր չավ։ ե րով ։ Օրի-



կ ա[մնաքձթ»/այ/ւն
քԼրյ յ ու սակ 

ղղեցոլթ յոլնը 'քակարղված կաթի վի ա ա էք ին ա սլա րո է.ն ա կո լ թ յ ան էք րա </ ի >>* ա րէ իննե ր ի րանակը ւէկդ լ, ի,ո[ինր' մ րլ ք

կ ա թնսէթթվային Կ տ ր ե պ * 
•ո ա կ ո կեր

ա ա է
■» ա էէա րնե րր

քն I, րի

էհիրոֆ քավին •հ" [ ի ս'ք1թ"1֊ Խ" լին

ՏէրՔթէՕՇՕԸՕււՏ էէՈՈՕթ1ո1սՏ

Տէր. մւՅ<՝Ցէւ՜13Շէյտ

Տէր. 1յօ1։տ

121
240

325
356

591
600
613

710

715
724

պանիր

մ ա ծ սևն

865
865

865
865

865
865
865

865

865
865

(ք ան <ւ ո Լ յոլն՛ - // սո հ ր [է! կա է) ո £. ւք ւյ Է ա ա էք ր է վյ սյն ա կնե ր ը

681 77,5
610 70,5

702 81,1
652 75,4

680
648
659

72,8
74,9
76,1

652 75,4

659 75,1
662 76,5

183
183

183
183

183
183
183

183

183
183

218
210

174
148

222
195
164

224

113,7
114,7

95,08
80.9

121,3
106,5
89,6

122,4

1153
1153

1153
1153

1153
1153
1153

1153

222 121,3 1153
213 |116,4 1153

րՆղո լՀսված է 100 »/«•

1327 115,0
1288 111,7

1858
1642

1185 
1843 
1398

1009

1307 
1247

161,1 
142,4

1 «2,0 
160,0 
121,2

87,5

113,3 
107,3

255
255

255
255

255
255
255

255

255
255

305 
315

359 
331

267 
396 
326

397

287
272

119,6
123,5

1 40,8
130,6

104,7
1.55.3
127,8

155,7

112,5
106,6



Աղյուսակ 2

0 UI թնա թ թ վա յին 
տակոկե ft

иար Լպ-

Կաթնաթթվային „արեպաակոկերի սպղէ ցութ յունը մակարղվաէ կաթի վիա ա մինա պարուն ա կո ւ թ J ան վրա, պան .ո ո ,„Լն ա թ թ Ո ւ , ինոցիա ■/, / րիոտին, 

№ I • - • В„ ^4*7/ F 

Str. thlermophilus

Str. diacetilactis

Str. lactis

121
240

325
356

591
600
613

710

715
721

պ անիր

НШР

3.3
3.3

2,8
2,8

3.5
3.5
3.5

2,6

2,6
2,6

2.75
2,12

2,95
1.71

3,7 
2,37
2.6

Լ 65

1,05
1.95

83,3
61.2

105.3
61,0

105.7
67.7
74.2

63,4

40,4
70,1

29,3
32.0

34,2
31,2 

ա

29,3
28,0
29,3

36,4

36.4
36,4

27,6
27,5

35,02
29,1

30.3
16,2
23,2

25,1

19,4
22,6

94,1
85,9

102,8 
84,8

100,3 
57,8 
79, 1

68,9

53,2
62,1

30
30

35
35

34.5
30
30

34,5

36,2
36,2

18,2
17,5

25.1
23,6

26,3
20,15
24,7

20,2

19,3
17,1

60,6 
50.8

70,4 
64.0

70,6 
67.0
82.3

50.8

50.3
40,1

2.7
2.7

2.7
2.7

2.5
2.5
2.5

՛էյ անս թ 911 թյուն — սահ րիւ կաթու it У ի ա ա ։ ք ինների թանա If ն Լ րր и/ ա յ if ա ն ա կ ա ն րնղունէքաձ հն 100 ° $

1,121 

0,985
37.2
36,1

0.864 32,0
0,596 22,0

0.854
0.346
0,415

0,523

2.5 0.596
2,5 0.699

33,8
13,8
16,6

20,9

16,4
27,6



14 Փ. Գ' II արու խանյան է /. 2, Հակոբյան
նակ' Stf. tllcrniOpllilllS֊/» A* 121 շտամր սպառել է մոտ 8 % , իսկ № 240 շտա­

մր' 14%։ Աղաջրային պանրից մեկուսացված N 325 շտամն ավելացրել Լ կա­

թում րիոտինի ր ան ա կ ր' 7,4 2 մկ ղ !լ ,. մա ծնից մեկոԼԱացված № 591 շ տ ա մ ի դար֊ 
ղացման ժամանակ կաթի մեջ ր ի ոտ ին ի քանակր մնացեք է անփոփոխ, իսկ № 
t 15, 724 և 613 շտամներր սպառել են կաթի մեջ եղած րիոտինի 46,2 37,9 և 
20,9%։ Տարրեր միջավայրերից մ ե կ ո t ս ա ց վ ա ծ կ ա թն ս։ թ թ վ ա (ին ս in ր ե պ in ա կ ո - 
կերի տարրեր շտ ա մն ե րր սպասել են կաթի մեջ եղած պ ան ա ո ս։ են տ թ թ վ ի 1 6,7 — 
59,6 % ֊ ր, իսկ № 325, 591 շտամներր ավելացրել են այդ վիտ ամինի քանակր 
5,3— 5,ւ % չափով։ Փորձարկված ր ո լ ո ր շտամներն ինողիտ չեն սինթեդել, ա քլ 
րնղհակառակր, նրանք կաթի մեջ եղածի 17,7 — 59,9% սպառել են ։ Ստացված 
արդյունրներր ցույց են տալիս, որ կաթնաթթվային ֆեն ո լա դիմ ա ցկուն սա րեպ֊

սաւկոկերն ամենից շատ իրենց կենսական պ ահ անջն ե ր ի համար կարիք են ու֊ 
նեցել վ իտ ա մ ին 13|շ-//ր Փորձարկված կ ա թն ա թ թ վ ա յին ս տ ր ե պ տ ա կ ո կ ե ր ի բոլոր 
շտամներր սսլտոել են կաթի մեջ եղած վիտամին 62,8 — 86,2%է

Այսսլիսով, փորձերր որոշակի ցույց են տվել, որ կաթնաթթվային ստրեպ֊ 
տտկոկերր ղա րղա ցմ ան ւամար կարիք ունեն ռիր ոֆլավ ինի, պանւոոտենա֊ 

րիոտինի, ին ո ղ ի տ ի և վիտամին ]ձ\շ֊ի: Օւստի, անհրաժեշտ է քնարել 
կաթնաթթվային ֆ են ո լա ղ ի մ ա ց կ ո ւն այնպիսի ս տ ր ե պ ս։ ա կ ո կ ե ր , որոնք համե­

մատաբար քիչ օ ղա ա ղո րծ են կաթի մեջ եղած այղ վի տ սւ մ ինն ե ր ր ։
Աղյուսակ 3 3 խմբի '/ Ւ տսյմ ինն երի , ագենինի, ղուանինի ե ուրա ղի/ի ազգ հցությունր ֆենո/ ա գիմացկուն 

կ ա ք1ն ա /1 /1 // ա յին ս տ ր ե Աք տ ա կ ո կ ձ ր ի թթու աոաջացման վրա

կ ա թնա ի1 ր — 
թվային

ս տ ր 1յ սւ տ սւ- 
կո կե ր

3

6

***

Տէր. ՕյՅ€Չէ։-

ա ա է

Q
3

/</ ի/ վո ւ ի! յո ւ նն րսա ա ս է/1

100 120
128
149

62 
168 
240 
311 
594 
613 
670

110
120
130
124
114
100
122

110
124
130
120
114
110
120

114
130
134
130
126
110
126

116
120
140
130
141
119
126

120
128
123
116

140
128

126
122

120
139

110
140
138
146
135
114
144

110
120
130
124
119
100
121

110
120
110
124
108
98

120

234
301
367
602
623
707
800

110
126
124
100
120
106
118

109
125
124
100
120
104
106

126
126
130
116
128
110
124

130
135
146
129
147
122
112

120
122
126
110
114
105
118

130
136
140
115
135
120
130

145
128
130
142
122
140

108
110
112
101
120
101
116

112
120
116
100
120
106
110

lactis 736 120 120 լշօ 146 120 126 139 120 120



ս տր հ պ տ ակո կ հր ի | > խ մ ր ի Հ ի տ ա մինն հ ր ի ր ի ո ս ին /1 հ ր/ ր 15
Բացի ալդ Տէր. է11Չր1Ո0թհ11ԱՏ-/ր, Տէք. 1Ջ(2է1Տ-/», Տէ1Հ ճ 1 ՅԸՕէ! 13(?էյՏ֊/» 

հետազոտվող շտամներր կարիք չունեն թիամին, ֆոլիաթթու, իւոլին, ինոգիտ, 
վիտամին 1Լշ, ադենին, գաանին և ուրազիլ կաթի մեջ ավելացնելու ։ Վերևում 
քերված կուլտուրաների թթու առաջացման էներգիան այդ նյութերի առկայու­

թյան դեպքում մոտ է ստերիլ յա դաղերծ կաթի մեջ թթու արտադրելու էներ­

գիային։ Ստերիլ կաթին որոշ քանակությամբ ռիբոֆլավին, պանս։ ոտ ենաթթո։, 
ւ՚1/'1'1ւր1օ/)Ա1''11 > րիո1ոին) նիկոտինաթթու կամ վիտամինների խառն ար դներ ւսվե֊ 
յա ցն ե լր նպաստել / կաթնաթթվային ս տ ր ե պ տ ա կ ո կ ե ր ի թթու ա ր տ ա դ ր ւք ան ր • 
Ս.ղ. 3 և 4֊ի տվյալներից երևում /,, որ եթե ստուգիչում Տէր. էհ( րւ11()|)11 յ I ԱՏ֊/ր 
№ 534 շտամն առաջացրել է 114 Թլորների թթվություն, ապա կաթի մեջ ոի֊ 
բով) լա վին ավելացնելու դեպրաւ) նրա թթվությանր Հասել է 126 Հ ւգանտոտե- 
ն ա թ թ ո ւ 141°, պիրիդօքսին' 128°, բիոտին' 135 Հ նիկոտինաթթու' 140 , որոշ 
վիտամինների խառնուրդների դեպ քամ' 131) և 120 թ / ո րն ե ր ի թթվութլան՝ 
Համանման տվյալներ են ստացվել նաև Տէր. էհէԴւոօբ!ւյIստ֊ի և Տէր. ևւԱէտ֊// 
մյուս շտամների ւ/ոտ։ Հետազոտված շտամներից կտրիր չեն ունեցել ոիբոֆլա~ 
վինի Տէր. Լ11'||Տ֊/» .V 301 շտամր, պ ան տ ո տ են ա թ թ վի' Տէր. 4 11V ր 1110թ 1111II Տ ֊ ի X 
168 և Տէր. 1<1Չէյտ֊// 2^ 800, բիոտինի' Տէր. է11Րր111Օ|11111 ԱՏ֊// .V 62, նիկոտինա֊ 
թթվի 168, 311, 613 շտամներր։ Վիտամին աղե րծ կաթր կաթ Ն ա /1 /1ւ[ ա (ի ն

8էր մյյքէէւ-
I 3€է1տ

ո՛ ւ՝ս,!ւՒւ1՝քսմրի /յ ի ա ա միննհ ր /ւ լ սւ Ա հն ին ի է ղուէսնինի հ ա էյ քքհ քյւո քմ ք ան ֆենո ւ ա պխք ա ւյ կ ո Լ*հ

կա[մն ա քմ [մ ւ]ւս յին ս ա րհ Աք ա ա կ ո կե ր ի թթու ս։ ո ա Հ ա /հ ման *1քա

1Լ ՛/ յ "1 " ս' կ է

քւ1 էյՈԼ քմ Հքէ լ *1էն ր ս ա ա ս ա

(/)

62
168
240
311
594
613
670

110
1/0
130
124
114
100
122

I

125 108
120 128
140 120
122 | 118
140 * 1 106
100 100
130| 122

II

128
140
135
1 10
139
124
135

122
130
126
126
120
132
126

120
110
112
122
1 14
100
100

100 98
112 112
110 120
115 1011
110 110
102 100
116 116

I 
110
116 
100 
115 
100 
112 
112

(/)

234
301
367
602
623
707
800

110
125
124
100
120
106
118

126
13)
136

122
98

12.1

110
125
120
104
120
100
1141

I

130
141
144
130
135
124
124

130
130
130
124
128
116
126

106
122
120
100
96
90

100

120
100
120
112
115
92

100

120 100
106 128 
126՛ 120 
120 1 100
112 110
92 97

106 100

736 120 130 116 124 122 112 97 102 95



16 Փ. Գ. 11արուխանյան ք Լ, 9*. Հա կոր յան

ստրեպտակոկերից M 62, 168, 311 , 707 շտամներր չեն մ ակարդել, բայց երբ՝ 
ավե/ացել է վ ի tn ա մ ինն ե րի խառնուրդ, նրանք կաթր if ակարդել են, և թ [1 ո ւ ա֊ 
ոաջացման էներգիան զգալիորեն բարձրացել է։ Այսպես, Stf* thcFIUOplli 1 Լ1Տ~/' .V 62 շտամր վ ի in ամ ին ա դ ե րծ կաթր չի մակարդեր Սակայն կաթին ավելաց֊ 
Նեյով ռիբոֆլավին, մակարդի թթվությունը հասել է 94", պ ան տ ո ա են ա թ թ ո ւ' 
80°, բիոտին' 72°, ն իկո տ ին ա թթ ու' 84", որոշ վիտամինների խառնուրդներ' 80°, 
76°, 100", իսկ փորձարկված բոլոր վիտամինների խառնուրդների դեպքում' 
108" ք^յորների թթվություն։ Համանման տ վ ւ ալ ն եր ե ն ս սւ ացվ ե / ն ա և կ աթ նա֊ 
թթվային ս տ րե պա ա կո կե րի մյուս շտամների մոտ։ // ւս ո ւմն ա ս ի ր ո ւ թ յ ո ւնն ե ր ր 
ցուլց են տվել նաև, որ երբ վ ի տ ա մ ին ա գ ե րծ կաթին ավե/ացրել ենք թիամին,

ա (ն չի նպաստել կաթնաթթվային ս տ ր ե պ տ ա կ ւ։ կ ե ր ի

թթու առաջացմանը։ Օ'թու առաջացման վրա խթանիչ

մ ակա րդե լիութ յանն ու 
ազդեցություն են թողել

ա սանձին ո ի բ ով> ւ ա վ ին ր, պ ան տ ո տ են ա թ թ ո ւն , ն ի կ ո ս։ ին ա թ թ ո ւն և պանւոատե֊

նա թթու ֊ք- պիրիդօքսին ֊|- նի կ ո տին աթթու, ոիր ոֆյավին -p 8|շ վիտամիննե-

Ս ւ until ն ա ս ի րելո վ ֆ են ո լ ա դ ի if ա g կ ո ւն կա թ ն ա թ թ վ այ ին ս տ ր ե պ տ ա կո կե րԻ 
ա զդ ե ց ո ւ թ (ո ւն ր մակարդված կաթի վի տ ա մ ին ա պ ա ր ո ւն ա կ ո ւ թ յան վրա պարդ֊

1. Հետազոտվող կ տթնաթթվա յին սս։րե պ տա կ и կ երի շտամներր սինթեզել 
են զղա լի բանա կութ յամբ թիամին, ֆոլիաթթու, խոյին, չեն սինթեզել В յշ վիտա֊ 
միններր, րն զ » ա կ ա սա կ ր, սպառել են կ ս։ թ ի մեջ եգածր։

2. Կաթնամթերքներից և բուքսերի էպ իֆիտ միկրոֆլորս։յից մեկուսացված'

կ ա թն ա թ թ վ ա ւ ին ֆ են ո / ա զ ի մ ա д կ ո ւն ս տ ր ե սլ տ ա կո կ ե րն ըստ վիտամին սինթե֊ 
զելու և սպառելու ունակության, կարելի է բ ա ժ ան ե լ 3 խմբի'

ա ) կաթնաթթվային ս տ ր ե սլ ս։ ա կ ո կ ե ր, որոնք օգտագործում են կաթում եդած՛ 
վիտամ ինն երր. բ) կաթնաթթվային ս տ ր ե պ տ ա կ ո կ ե ր, որոնք սինթեզում են 
այնքան վիտամիններ, որքանի որ կարիք ունեն, գ) ընդունակ են սինթեղելու 
ավել, քան իրենց բնա կան պա հանջն է։

J////«_ Գ1Հ մ ան ր Լ ա ր ան ո t jfj ան ի ե и տ ի տ ո ւ տ 11տաւյւ/ած Լ 15. I /// 1972 թ.։

Փ. Г. САРУХАНЯН, Л. [ . АКОПЯН րбиосинтез витаминов группы в фенолустопчивыми МОЛОЧНОКИСЛЫМИ СТРЕПТОКОККАМИ
Резюме

В работе приведены результаты исследований но биосинтезу высоко- фенолустойчивыми молочнокислыми стрептококками тиамина, рибофла­вина, пантотеновой кислоты, биотипа, инозита, фолиевой кислоты, холи, на и витамина В|2. Одновременно .приводятся результаты влияния пере­численных витаминов, а также аденина, гуанина и урацила на кислого-



16 Փ. Գ. 11արուխանյան ք Լ, 9*. Հա կոր յան

ստրեպտակոկերից M 62, 168, 311 , 707 շտամներր չեն մ ակարդել, բայց երբ՝ 
ավե/ացել է վ ի tn ա մ ինն ե րի խառնուրդ, նրանք կաթր if ակարդել են, և թ [1 ո ւ ա֊ 
ոաջացման էներգիան զգալիորեն բարձրացել է։ Այսպես, Stf* thcFIUOplli 1 Լ1Տ~/' .V 62 շտամր վ ի in ամ ին ա դ ե րծ կաթր չի մակարդեր Սակայն կաթին ավելաց֊ 
Նեյով ռիբոֆլավին, մակարդի թթվությունը հասել է 94", պ ան տ ո ա են ա թ թ ո ւ' 
80°, բիոտին' 72°, ն իկո տ ին ա թթ ու' 84", որոշ վիտամինների խառնուրդներ' 80°, 
76°, 100", իսկ փորձարկված բոլոր վիտամինների խառնուրդների դեպքում' 
108" ք^յորների թթվություն։ Համանման տ վ ւ ալ ն եր ե ն ս սւ ացվ ե / ն ա և կ աթ նա֊ 
թթվային ս տ րե պա ա կո կե րի մյուս շտամների մոտ։ // ւս ո ւմն ա ս ի ր ո ւ թ յ ո ւնն ե ր ր 
ցուլց են տվել նաև, որ երբ վ ի տ ա մ ին ա գ ե րծ կաթին ավե/ացրել ենք թիամին,

ա (ն չի նպաստել կաթնաթթվային ս տ ր ե պ տ ա կ ւ։ կ ե ր ի

թթու առաջացմանը։ Օ'թու առաջացման վրա խթանիչ

մ ակա րդե լիութ յանն ու 
ազդեցություն են թողել

ա սանձին ո ի բ ով> ւ ա վ ին ր, պ ան տ ո տ են ա թ թ ո ւն , ն ի կ ո ս։ ին ա թ թ ո ւն և պանւոատե֊

նա թթու ֊ք- պիրիդօքսին ֊|- նի կ ո տին աթթու, ոիր ոֆյավին -p 8|շ վիտամիննե-

Ս ւ until ն ա ս ի րելո վ ֆ են ո լ ա դ ի if ա g կ ո ւն կա թ ն ա թ թ վ այ ին ս տ ր ե պ տ ա կո կե րԻ 
ա զդ ե ց ո ւ թ (ո ւն ր մակարդված կաթի վի տ ա մ ին ա պ ա ր ո ւն ա կ ո ւ թ յան վրա պարդ֊

1. Հետազոտվող կ տթնաթթվա յին սս։րե պ տա կ и կ երի շտամներր սինթեզել 
են զղա լի բանա կութ յամբ թիամին, ֆոլիաթթու, խոյին, չեն սինթեզել В յշ վիտա֊ 
միններր, րն զ » ա կ ա սա կ ր, սպառել են կ ս։ թ ի մեջ եգածր։

2. Կաթնամթերքներից և բուքսերի էպ իֆիտ միկրոֆլորս։յից մեկուսացված'

կ ա թն ա թ թ վ ա ւ ին ֆ են ո / ա զ ի մ ա д կ ո ւն ս տ ր ե սլ տ ա կո կ ե րն ըստ վիտամին սինթե֊ 
զելու և սպառելու ունակության, կարելի է բ ա ժ ան ե լ 3 խմբի'

ա ) կաթնաթթվային ս տ ր ե սլ ս։ ա կ ո կ ե ր, որոնք օգտագործում են կաթում եդած՛ 
վիտամ ինն երր. բ) կաթնաթթվային ս տ ր ե պ տ ա կ ո կ ե ր, որոնք սինթեզում են 
այնքան վիտամիններ, որքանի որ կարիք ունեն, գ) ընդունակ են սինթեղելու 
ավել, քան իրենց բնա կան պա հանջն է։

J////«_ Գ1Հ մ ան ր Լ ա ր ան ո t jfj ան ի ե и տ ի տ ո ւ տ 11տաւյւ/ած Լ 15. I /// 1972 թ.։

Փ. Г. САРУХАНЯН, Л. [ . АКОПЯН րбиосинтез витаминов группы в фенолустопчивыми МОЛОЧНОКИСЛЫМИ СТРЕПТОКОККАМИ
Резюме

В работе приведены результаты исследований но биосинтезу высоко- фенолустойчивыми молочнокислыми стрептококками тиамина, рибофла­вина, пантотеновой кислоты, биотипа, инозита, фолиевой кислоты, холи, на и витамина В|2. Одновременно .приводятся результаты влияния пере­численных витаминов, а также аденина, гуанина и урацила на кислого-
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