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ՀԱՄԱՌՈՏ ԳԻՏԱԿԱՆ ՀԱՂՈՐԴՈՒՄՆԵՐ
Մ. Շ. ՓԱՀԼԵՎԱՆՅԱՆ, է. Հ. ԵՐԶԻՆԿՅԱՆՄԱԾՆԻ ԿԱԹՆԱԹԹՎԱՅԻՆ ՋԵՐՄԱՍԵՐ ՍՏՐԵՊՏՈԿՈԿԵՐԻ 6 ԽՄՐԻ ՈՐՈՇ ՎԻՏԱՄԻՆՆԵՐ ՍԻՆԹԵՋԵԼՈԻ ՈԻՆԱԿՈԻԹՅՈԻՆԸ

Մի շաթք գիտնականների [1 — 5] հետազոտությունները ցույց են տվել, որ 
կաթնաթթվային բակտերիաների որոշ շտամներ կաթը մակարդելովվ միաժա
մանակ ավելացնում են նրա մեջ եղած վիտամինների քանակը։

Ինչպես կաթը, այնպես էլ նրանցից պատրաստված թթու կաթնամթերք֊ 
ները այս կամ այն չափով պարունակում են կենսական կարևոր նշանակու֊ 
թյուն ունեցող տարբեր վի տ ա մ ինն ե ր։ Մ ի շա րք գի տն ա կանն ե ր պա րզե լ են, որ 
կաթնաթթվային ստրեպտոկոկերն ընդունակ են կաթի մեջ որոշ չափով սին֊ 
թեղելու այս կամ այն վիտամինները, սակայն մինչև այժմ ուսումնասիրված 
չեն մածնի ջերմ ասեր ս տ րե պտ ոկոկե րի վիտամիններ սինթեզելու ունակու֊ 
թյունները։

Մեր հետազոտությունները ցույց են տվել, որ մածնի ստրեպտոկոկերը 
հիմնականում ջերմ ասեր են։ Այս իսկ կապակցությամ բ մեր առջև խնդիր էր 
դրված ուսումնասիրել մածնի մեջ եղած և հատկապես նրանցից մեր մեկու֊ 
սացրած կաթնաթթվային ջերմասեր ստրեպտոկոկերի թիամին, ռիբոֆլավին, 
ֆոլիևաթթու և խո լին վիտամիններ սինթեզելու հատկությունները։

Ս տրեպտոկոկերի վերոհիշյալ հ ատկությունն ե րի ուսումնասիրությունը 
հնարավորություն կտա թթու կաթնամթերքներ պատրաստելու համար ընտ֊ 
րել այնպիսի շտամներ, որոնք այդ կաթնամթերքները կհարստացնեն վերո֊ 
հիշյալ վիտամիններով։ Հենց տյղ նպատակով էլ Հայկական ՍՍՀ ԳԱ միկրո֊ 
բիոլոգիայի ինստիտուտի խմորող միկրոօրգանիզմների լաբորատորիան երկար 
տարիների ընթացքում մածնից և այլ կաթնամթերքներից մեկուսացրել է ջեր֊ 
մասեր կաթնաթթվային ստրեպտոկոկերի ակտիվ շտամներ և զբաղվել նրանց 
որոշ վիտամիններ սինթեզելու և յուրացնելու հատկությունների ուսումնասի֊ 
րությամ բ։

Հետազոտվել են № № 1260, 1263, 1265, 1267, 1268, 1269, 1304, 1306, 
1307, 1308 և 1313 շտամները։ Տ խմբի վիտամինների առկայությունը որոշվել 
է ստերիլ և վերոհիշյալ բակտերիաներով մակարդված կաթի մեջ։

Վիտամինները որոշվել են Մոսկվայի Տիմիրյազևի անվան գյուղատնտե֊ 
ււական ակադեմիայի կաթնատնտեսության ամբիոնում վերամշակած բիոքի֊ 
մ ի ական եղանակներով։

Ինչպես երևում է աղյուսակ 1֊ի տվյալներից, մեր մեկուսացրած կաթ֊ 
նաթթվային ստրեպտոկոկերի տարբեր շտամներ տարբեր չափերով են սին֊ 
թեզում ռիբոֆլավինը։ Այսպես, օրինակ' № 1260 շտամր սինթեզել է 766,8 
Հ // ռիբոֆլավին, կամ կաթում եղածից 8% ավելի, № 1268 շտամր սինթեզել 

է 975,6 Հ /լ, կամ կաթում եղածից 23,8% ավելի, № 1265 շտամր 1097 -/ Հէ 
ռիբոֆլավին, կամ կաթում եղածի կրկնակին։ № 1306 շտամը նույնպես սինթե֊ 
զել է ռիբոֆլավին կաթում եղածի կրկնակի չավ։ով, իսկ № 1307 շտամր սին֊ 
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թեղել է առավելագույն չափութ 1097,6 Հ /լ ռիբոֆլավին' կաթում եղածից 
112% ավելի։

Ուսումնասիրվող բոլոր շտամների հետ համեմատած, X 1313 շտամը 
ավելի շատ է սինթեզել ռիբոֆլավին' 1341,2 y /լ, այսինքն' կաթում եղածից 
160% ավելի։

Պարզվել է նաև, որ № A? 1307 և 1313 շտամները չեն փոխել կաթում եղած 
240 ’Հ /լ թի ամին ի քանակը։

Մեր հետազոտությունները ցույց են տվել, որ մածնի կաթնաթթվային 
ջերմասեր տարբեր ստրեպտոկոկերը ֆոլիևաթթու սինթեզում կամ յուրացնււլմ 
են տարբեր չափերով։ Այսպես, օրինակ' № 1267 շտամը սինթեզել է 1463 յլ 
ֆոլիևաթթու կամ կաթում եղածից <Տ % ավ^լՒ։ ^07 շտամը կաթի մեջ եղած 
ֆոլիևաթթվի քանակն ավելացրել է 21,8^֊ով, № 1260 շտամը ֆոլիևաթթու 
է սինթեզել կաթի մեջ 3928,5 y /լ և նրանում եղած ֆոլիևաթթուն ավելացրել 
163։8®/օ~ով։ № <№ 1308, 1313 և 1265 շտամները կաթում եղած ֆոլիևաթթվի 
քանակը չեն փոփոխել։ № 1268 շտամը յուրացրել է կաթում եղած ֆոլիևաթթվի 

1306 շտամն ավելի շատ կարիք ունի ֆոլիևաթթվի, կաթում եղած 
912,7 1լ ֆոլիևաթթվից կաթնամակարդում թողել է 754 V /լ, այսինքն' յու~ 
րացրել է կաթում եղածի 17,4^$֊ ը։

Աղյուսակի տվյալներից երևում է նաև, որ փորձարկվող կաթնաթթվային 
ջերմ ասեր ստրեպտոկոկերի տարբեր շտամներ տարբեր քանակությամբ են 
խոլին սինթեզում։ Այսպես' № 1260 շտամը սինթեզել է 360 մգ)լ, կամ կաթում 
եղածից 50% ավելի, № № 1268 և 1269 շտամները հավասար քանակությամբ' 
320 մգկ խոլին են սինթեզել, կաթի մեջ եղածն ավելացնելով 33%-ի չափով։

№ 1267 շտամը սինթեզել է 480 մգ/լ խոլին, կամ կաթի մեջ եղած քանակի 
կրկնակին։ .№ 1308 շտամը սինթեզել է 520 մգ/լ խոլին կամ կաթում եղածից 
116,7 % ավելի։ Նույն աղյուսակից տեսնում ենք, որ խոլինը բոլորից լավ է 
սինթեզել № 1265 շտամը և կաթում եղած 240 մգ/լ խոչինի քանակը ավելացրել 
է 437 ^-ով։ Այսպիսով, եթե մենք վերևը հիշատակված տվյալներն ի մի աւ)~ 
փոփենք, կստանանք հետևյալ հիմնական եզրակացությունները*

1* Մածնից մեկուսացրած կա թնա թթվային ջերմասեր ստրեպտոկոկերի 
№ № 1307, 1313 շտամներով ստերիլ կաթը մակարդելուց հետո 24 ժամվա ըն
թացքում կաթի մեջ եղած թիամինի քանակը մնում է անփոփոխ։ Այդ շտամ
ները թիամին են սինթեզում այնքան, որքան պահանջ ունեն։

2, Հետազոտված ջերմասեր ստրեպտոկոկերի 10 շտամը 24 ժամվա ըն֊ 
թարքում կաթի մեջ տարբեր չափերով են սինթեզում ռիբոֆլավին։ Այսպես, 
օրինակ' № 1260 շտամը կաթի մեջ եղած ռիբոֆլավինն ավելացնում է 108, իսկ 

1313 շտամը' 260%-ով։
3. Կաթնաթթվային ջերմասեր ստրեպտոկոկերի X № 1268, 1267, 1304 և 

1307 շտամները որոշակի չափերով սինթեզում են ֆոլիևաթթու։ № № 1265, 
1308 և 1304 շտամները կաթում եղած ֆոլիևաթթվի քանակը չեն փոխում, 
№$ 1268 և 1306 շտամները կաթում եղած ֆոլիևաթթուն յուրացրել են համա
պատասխանաբար 7,2 և 17,4%֊ով։

4, Հետազոտված բոլոր շտամներն էլ սինթեզում են խոլին, այդ թվում 
№ 1265 շտամր կաթում եղած խոլինի քանակն ավելացնում է 437%֊ով։

5. Մածնի կաթնաթթվային ջերմասեր ստերպտոկոկերի մեջ կան այնպիսի
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այլատեսակներ, որոնք ընդունակ են սինթեզելու վիտամիններով հարուստ 
թթու կաթնամթերքներ արտադրելու համար շատ կարևոր նշանակություն ու֊ 
ներող ռիբոֆլավին, ֆոլիևաթթու և խոլին։ Մածնի կաթնաթթվային ջերմասեր 
ստրեպտոկոկերը ըստ վիտամին սինթեզելոլ և սպառելու ունակության կարեյի 
է բաժանել 3 խմբի.

ա) կաթնաթթվային ջերմասեր, и տրե պտոկոկեր, որոնք ընդունակ են 
որոջ չափով օգտագործելու կաթում եղած վիտամինները.

թ) կաթնաթթվային ջերմասեր иտրեպտոկոկեր} որոնք ընդունակ են սին֊ 
թեղելու այնքան վիտամիններ, որքանի կաթիք ունեն նորմալ զարգացման 
\ամ ար.

գ) կաթնաթթվային ջերմասեր иտրեպտոկոկեր, որոնք ընդունակ են սին֊ 
թեղելու իրենց բնական պահանջից ավելի վիտամիններ։

Վերոհիշյալ վիտամինների հետազոտմ ան աշխատանքների մի զգալի 
մասը կատարվել է Մոսկվայի Տիմիրյաղևի գյուղատնտեսական ակադեմիայի 
կաթնատնտեսության ամբիոնի բիոքիմիական լաբորատորիայում։

ՀՍՍՀ ԳԱ միկրոբիրղոզիայի 
ինստիտուտ

Ստսւցվել է 27.Х1 67 թ.

М. Ш. ПАХЛЕВАНЯН, Л. А. ЕРЗИНКЯН

СВОЙСТВО ТЕРМОФИЛЬНЫХ молочнокислых 
СТРЕПТОКОККОВ МАЦУНА к БИОСИНТЕЗУ 

НЕКОТОРЫХ ВИТАМИНОВ ГРУППЫ в

Резюме

Опыты показали, что выделенные нами из мацуна термофильные мо
лочнокислые стрептококки обладают высокой способностью к увеличе
нию холина в стерильном молоке на 437% (штамм 1265), рибофлавина 
на 260% (штамм 1313) и фолиевой кислоты на 263% (штамм 1260).

Определение холина, рибофлавина и фолиевой кислоты производи
лось биохимическим методом, разработанным кафедрой молочного дела 
сельскохозяйственной академии им. Тимирязева.
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