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Определение вида микроорганизма и изучение экологии является од­
ним из главных вопросов микробиологии.

В последние годы как советские, так и зарубежные исследователи по­
святили много работ изучению распространенных в природе дрожжевых 
организмов.

Н. М. Трофименко [6], изучая дрожжевую флору Молдавии, ус­
тановил, что род Saccharomyces, играющий основную роль в бродиль­
ных процессах винодельческого производства в Молдавии, представлен 
главными видами Sacch. uwarum и Sacch. vini. В. П. Журавлева |3| 
изучила винные дрожжи Туркмении. В несброженном виноградном 
сусле она обнаружила дрожжи, относящиеся к четырем родам: Нап- 
seniaspora, Saccharomyces, Pichia и Zygopichia, а в сброженном вино­
градном сусле наичаще встречались: Sacch. vini, Sacch. paradoxus и 
Sacch. и warum.

Г. И. Мосиашвили [5] исследовал дрожжевую флору Грузии. Им 
были выявлены различные роды и виды дрожжей в винодельческом 
производстве. Наибольшее внимание автором было уделено дрожжам 
Sacch. vini. Minarik Е. [81 исследовал флору винограда из области Ма­
лых Карпат и установил, что из получаемого из него сусла наиболее 
часто в сусле встречаются дрожжи вида Sacch. vini, в значительном 
количестве Kloeckera apiculata, Candida pulcherima, Sacch. uwarum, To- 
rulaspora rosei.

Установлено также, что наряду с первичным естественным место­
обитанием дрожжей в природе, существуют и вторичные их место­
обитания, создаваемые при производстве различных продуктов (вин­
ных, пивных, хлебопекарных и кормовых дрожжей).

Берлинским институтом бродильного производства изучались [10] ме­
стообитание, распространение и взаимоотношение с окружающей средой 
различных видов дрожжей. М. Н. Бешков [2] в Болгарии исследовал 67 
проб больных вин и выделил 76 штаммов дрожжей, принадлежащих к сле­
дующим видам: Plchia alcoholophila, Candida mycoderma, Torulopsis 
iamata, Zygosaccharomyces Balli.

При изучении микроорганизмов, вызывающих молочнокислое и ук­
суснокислое скисание вин различных районов Армянской ССР, нами были 
выделены дрожжевые организмы, относящиеся в большинстве к роду 
Saccharomyces. Из 11 винных заводов Армянской ССР была взята 61 
проба вин, подвергнутых молочнокислому и уксуснокислому скисанию.



Почти все пробы вин были обсемены молочнокислыми и уксуснокис­
лыми бактериями и дрожжами. Всего из этих проб вин было выделено 
75 штаммов дрожжей, но по морфологическим признакам были отобраны 
только 16, у которых были изучены морфологические и биохимические 
свойства.

При определении культуральных свойств дрожжей мы пользовались 
определителем [7] и систематикой дрожжей В. И. Кудрявцева [4].

Рис. 1. Дрожжи БассЬаготусез оу1Тогш18. 
Гигантская колония на мальцагаре.

Морфологические признаки дрожжей. Основным показателем дрож­
жей рода ЗассКаготусеэ является их спорообразующая способность. 
Для развития спор были использованы нижеследующие среды: среда Го- 
родковой, гелевые пластинки (по методу Абесадзе) и гипсовые блоки. 
Культуры дрожжей выращивались в течение двух дней на виноградном 
сусле, а затем, переносились на соответствующие среды и выдерживались 
в термостат при 25°С в течение 15 дней. Ежедневно проводились микро­
скопические исследования культивируемых дрожжей. Из 16-ти штаммов 
15 оказались спорообразующими № 708, 709, 710, 711, 715, 716, 720, 721. 
723, 724, 725, 788, 779, 781, 782), у штамма 702 спор не было обнаружено. 
У всех штаммов дрожжей в клетках были обнаружены от одного до четы­
рех спор круглой формы.

Для изучения формы колоний и клеток дрожжей были произведены 
посевы на питательные среды: мальцагар и мальцэкстракт. Через три дня 
у всех штаммов на агаровых пластинках выросли колонии, белые, круг­
лые, с выступами посредине, матовые или блестящие, диаметром от 3 до 
5 мм. Гигантские колонии дрожжей через месяц гладкие, со слабым вы­
ступом посредине, края слабо фестончатые, диаметром от 20 до 35 мм 
(рис. 1).

На мальцагаре штрих ровный, блестящий или матовый, со слабым вы­
ступом, края фестончатые.

У штаммов 725, 715, 708, 782, 716 на мальцагаре через три дня при
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температуре 25°С клетки круглые и овальные. Величина клеток колеблется 
в пределах 3,5—7,7 X 3,5—7 — микронов, на мальцэкстракте за то же вре­
мя величина клеток составляет 3,5—7 Х3,5—7 микрона (рис. 2).

Рис. 2. Клетки дрожжей. Штамм 781 5асс11агошусе$ у4п1. 1) на среде 
мальцагар, 2) на среде мальцэкстракт.

У штаммов 721, 724, 779 величина клеток на мальцэкстракте состав­
ляет 3,5—7 X 3,5—6,3 микрона, а на мальцагаре 3,5—3,7 X 3,57. У неко­
торых штаммов (709, 711) на экстракте— 3,85—7,7 X 3,5—7 микрона, на 
твердой среде — 3,5—7X7,35 микрона. У штамма дрожжей 781 в жидкой 
среде — 3,5—6,3X3—6,3, на твердой среде 4,2—6,3X4,2—6,3 микрона 
(рис. 3). У штамма 710 величина клеток в обоих случаях одинакова —

Рис. 3. Клетки дрожжей. Штамм 778 ЗассЬаготусеэ оуИоггоК
1) на среде мальцагар, 2) на среде мальцэкстракт.

4,2—7 X 4,2—7 микрона. Величина клеток у штамма 778 на экстракте 
больше чем на агаре. В первом случае она составляет: 5,25—7 X 5,25—7, 
во втором 3,5—7 X 3,5—7 микрона. У штамма 720 величина клеток на эк­
стракте и на агаре почти одинакова. В первом случае 3,5—7,35X3,5— 
7,35, а во втором случае 3,5—7 X 3,5—6,65 микрона. Размер клеток у 
штамма 702 на мальцагаре меньше, чем на мальцэкстракте (рис. 4).

Биохимические свойства дрожжей. Большинство штаммов дрожжей, 
выделенных из больных вин, сбраживают на жидких средах и усваивают 
на твердых средах следующие углеводы: глюкозу, сахарозу, мальтозу и 
слабо рафинозу, но нс усваивают и не сбраживают галактозу и лактозу.
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Другие штаммы сбраживают и усваивают глюкозу, галактозу, мальтозу 
и слабо рафинозу. Штамм 702 сбраживает и усваивает глюкозу, мальто­
зу. Все штаммы усваивают также декстрин (табл, 4).

Рис. 4. Клетки дрожжей. Штамм 702 ЗассЬаготусез РгоБШяегдоуь
1) на среде мальцагар, 2) на среде мальцэкстракт.

Таблица I
Сбраживание и усваивание углеводов дрожжами, выделенными из больных вин

№ штаммов I

708, 709, 710. 711, 715, 716, 723,
724, 725, 726, 779, 778 ................

721, 781, 782 ....................................

702

По усвоению азотистых веществ эти культуры распадаются на четы­
ре группы (т$бл. 2).

Таблица'
Усвоение азотистых веществ дрожжами, выделенными из больных вин

708. 709, 711, 716, 778, 779 • • • •
710, 721, 781, 782 ................................
725 ...........................................................
715 . . . • • • •................... * • • •

В основном штаммы дрожжей усваивают сернокислый аммоний, пет 
тон, мочевину, аспарагин и азотнокислый калий. Другие штаммы дро>ь 
жей из пяти азотистых веществ не усваивают или азотнокислый кали! 
или мочевину, или аспарагин. '
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Из спиртов 14 штаммов дрожжей усваивают этиловый спирт и глице­
рин, но не усваивают маннит, дульцит и сорбит.

Штамм 721 из этих спиртов не усваивает только маннит, штаммы 
723 и 729 дульцит и сорбит, штамм 724—маннит и дульцит (табл. 3).

Сбраживание спиртов дрожжами, выделенными из больных вин
Таблица 3

702, 708, 709, 710, 711, 715, 716, 724, 725,
726, 781, 782, 778, 721 •..........................• • -

723 и 779 .....................................................................
721.................................................................................
721................................................................................

Из органических кислот штаммы дрожжей усваивают в основном ук­
сусную и молочную кислоту. Не усваивают: винную, лимонную, яблочную. 
Штамм 708—уксусную, молочную и слабо янтарную. Штамм 721 кроме 
этих кислот усваивают и яблочную кислоту. Штамм 702 усваивает только 
уксусную кислоту (табл. 4).

Таблица 4
Усвоение органических кислот дрожжами, выделенными из больных вин

№ штаммов

709, 710, 715, 711, 716, 723, 725, 726, 781,
782, 778, 779 .............................................. ...

708 ........................................................................
721............................................................................
702 ........................................................................

Все описанные нами штаммы дрожжей были выделены из десертных 
вин с содержанием до 20 об. % спирта и из сухих столовых вин с содер­
жанием до 10 об.% спирта в возрасте не менее восьми месяцев.

Характерно отметить, что по содержанию витаминов наиболее 
отличаются штаммы дрожжей, относящиеся к виду Зассйаготусез оу1- 
1огт18. Из штаммов дрожжей, относящихся к виду Засей. У1п1, штамм 
782 содержит различные витамины — штамм 702 не содержит витами­
нов (Р. М. Ахинян и др. [1], табл. 5).

По морфологическим и биохимическим признакам по определи­
телю [7| и по систематике В. И. Кудрявцева |4] изученные нами 
16 штаммов дрожжей в основном относятся к виду Зассйаготусез 
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оуИогггИз. Этот вид спиртоустойчивый и часто встречается в винах, 
подвергнутых молочнокислому скисанию.

Таблица 5
Содержание витаминов в дрожжах в микрограммах на 1 мл

Штаммы и виды 
дрожжей В.

Sacch. oviformls 
708-711, 715, 716, 
723-726, 778 и 779

Sacch. vini 782
12,84-59,15 10,86-44,37

12,84 47,9
15,93—68,3

11,55
1 — 11,58

6,96
54,48—126,64

100,2

Выводы

1. В больных винах, наряду с молочнокислыми и уксуснокислыми бак՝ 
териями, встречаются и дрожжевые организмы.

2. По морфологическим признакам 12 штаммов дрожжей отно­
сятся к виду Saccharomyces oviformls (штаммы с 708 по 716, 723 по 
726, 779 и 778), три штамма (721, 781 и 782) к виду Saccharomyces 
vini и один штамм по систематике Кудрявцева относится к редкому 
виду Saccharomyces Prostcserdovi, а по определителю Lodder— Kre­
ger— van Rij к виду Sacch. rouxii (штамм 702).

3. По витаминосинтезирующей способности особенно выделяются 
дрожжи вида Sacch. oviformls.
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II. d փ n փ n ւ d

// իկրոօրգանիգւքների տեսակի որսշսւմր ե էկ ո լո գ ի ա կ ան ուս ոււէ՚ն ասիրո է ֊ 
[ձյունը միկրոբիոլոգի այի գլխավոր .արցերից մեկն Հ։

Կաթնաթթվային և քացախ աթթվ տյին խմորում աո ահագնող միկրոօրգա­
նիզմների ուսումնասիրության ժամանակ Հայաստանի տարբեր շրջանների հ[> 
կան լլ գինիներից մենք մեկուսացրել ենք նաև շաքարա սն կ ային օրգանիզմներ, 
որոնք պարսկանամ են SaCChaTOIllVC6> քյեէլիՆ։ Հայկական Է1Ս Ռ 11 գինու գոթ~ 
Հարաններից ւ[!։րչյբհչ ենք հիվանգ գինու 6*/ նմուշ, որոնցից մեկուսացրել ենք 
շաքարասնկային 75 շտամ։ Գրանցիր րստ մ որֆո լ ո գ ի ակ ան հատկանիշների 
առանձնացրել ենք 1 ե> շտամ ե ուս ումն ա ս ի ր ե լ նրանց մ ո րֆո լոգիա կ ան Ոէ բիո- 
քին՛ի ակ ան Հատկությունները t

Կատարված աշխ ատ ան քի ց եկել ենք այն ե ւլր ակտցոլթ քան, որ'
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2. Ըստ մորֆ ր պատկանում

1, Հիվանդ գինիներում կաթնաթթվային ու քար աիւ աթթվային րակտերիա- 
\ հետ համատևդ հ ան դիէդ ում են նաև շաքարասնկային օրգանիզմներ։

ո րէդիական հատկանիշների 16 շտամիր 12-
են Saccharomyces OViformiS տեսակին (708--- 716, 723—726, 779, 778), 3 
չտամ (721, 781, 782)' SflCCh. Vlfli տեսակին և մեկը 708, ըստ ևուդրյավրեի 
^ւսսակարդման, պս։ս)կան ում է հազվագյուտ հանդիպոդ SaCChafOmVCCS PfOS՜ 
toserdovi, իսկ ըստ Lodder—Krege r— van Rij-ի դասակա րգման' Sacch. 
rOUSXii տես ակին է

3» *Լիտամինաաո տշտրման ունակուիէ յամ ր ,սձ-1)Ւ ընկնում SaCCh. 
oviforrnis տեսակի շաքարասնկերը։
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