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КРАТКИЕ НАУЧНЫЕ СООБЩЕНИЯ

Р. Г. Саакян

О некоторых особенностях углеводного обмена 
виноградной лозы в связи со степенью 

морозостойкости

Настоящая работа проведена с целью выявления некоторых 
особенностей углеводного обмена однолетних побегов виноградной 
лозы в период вегетации и зимнего покоя в зависимости от степени 
морозостойкости.

Исследования проводились на растениях морозостойких мичу­
ринских и неморозостойких местных сортов винограда, примерно 
одного и того же возраста и срока созревания.

Пробы для анализа брались с однолетних побегов по мере их 
одревеснения в следующие сроки:

1. Зеленые побеги.
2. Непосредственно перед началом одревеснения, при появлении 

первых признаков коричневой полоски у основания однолетних 
побегов.

3. В начале одревеснения (исследованию подвергались одре­
весневшие части побегов).

4. В период, когда большая часть побега одревесневшая.
В период зимнего покоя исследования побегов проводились в 

следующие сроки:
В ноябре, непосредственно перед заколкой, в январе, феврале.
В марте месяце, непосредственно после откопки виноградника 

перед сокодвижением и в апреле, после распускания почек.
В побегах определялись: сумма сахаров, моносахариды, сахаро­

за, сахара типа „мальтозы- и крахмал [1].

Превращение углеводов в однолетних побегах виноградной лозы 
в период вегетации

Результаты исследования углеводов в однолетних побегах при­
ведены в таблице 1. Из данных таблицы 1 видно, что в период ве­
гетации количество воднорастворимых сахаров в однолетних побе­
гах по мере их одревеснения уменьшается, наибольшее количество 
сахаров содержится в зеленых побегах. Повидимому, в ранние фазы 
развития виноградной лозы растение больше нуждается в раство-
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римых, легко мобилизуемых формах углеводов, поэтому не имеет 
место отложение крахмала.

По мере одревеснения происходит заметное снижение суммы 
воднорастворимых сахаров, главным образом, за счет уменьшения 
моносахаридов, которые в период вегетации, до полного одревесне­
ния побегов, являются основным компонентом воднорастворимой 
фракции углеводного комплекса.

Количество сахарозы заметно увеличивается при полном одре­
веснении побегов, в связи с чем происходит некоторое повышение 
суммы воднорастворимых сахаров.

Уменьшение количества воднорастворимых углеводов в побе­
гах морозостойких и неморозостойких сортов винограда сопровож­
дается нарастанием количества крахмала, наибольшее количество 
которого обнаруживается на поздних этапах развития виноградной 
лозы.

Необходимо отметить, что различие в содержании отдельных 
форм углеводов на разных этапах развития виноградной лозы в по­
бегах морозостойких и неморозостойких сортов носит количествен­
ный характер. Так, в течение всего вегетационного периода моро­
зостойкие сорта отличаются от неморозостойких большим содержа­
нием в побегах сахаров типа „мальтозы". Эта фракция углеводов 
в побегах неморозостойких сортов или вовсе отсутствует или же 
находится в незначительном количестве.

Между содержанием сахарозы в побегах и степенью морозо­
стойкости виноградной лозы наблюдается обратная зависимость. На 
протяжении всей вегетации морозостойкие сорта отличаются от не­
морозостойких меньшим содержанием сахарозы в побегах.

Сахарозу можно рассматривать, как более динамичную форм}՛՜ 
углевода, которая расходуется в процессе превращения и образова­
ния высокомолекулярных углеводов.

При полном одревеснении побегов морозостойкие сорта от не­
морозостойких отличаются также сравнительно меньшим содержа­
нием моносахаридов. Между тем в содержании крахмала в побегах 
и степенью морозостойкости виноградной лозы наблюдается прямая 
зависимость.

В процессе всей вегетации морозостойкие сорта отличаются 
от неморозостойких большим содержанием крахмала, суммы угле- 

- . крахмалводов и более высокой величиной соотношения —---------сумма сахаров
Изменение величины соотношения высокополимерных веществ 

к низкомолекулярным соединениям, вообще, рассматривается как 
признак изменения направленности ферментативных процессов. Воз­
растание величины этого соотношения может свидетельствовать о 
синтетической функции данного фермента.

Па основании полученных данных можно предполагать, что в 
период вегетации направленность процессов в однолетних побегах 
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морозостойких сортов сдвинута в сторону усиления синтеза, вслед­
ствие чего морозостойкие сорта характеризуются повышенным со­
держанием высокомолекулярных углеводов.

Превращение углеводов в побегах виноградной лозы 
в период зимнего покоя

При изучении морозостойкости виноградной лозы одним из 
важных моментов является установление связи между биохимиче­
скими процессами в побегах в период зимнего покоя и стойкостью 
лозы к низким температурам.

Известно, что запасные вещества у растений в период зимнего 
покоя подвергаются сложным превращениям.

Результаты наших исследований в этом направлении представ­
лены в таблице 2.

Из данных таблицы 2 видно, что поздней осенью, после пер­
вых осенних заморозков в однолетних побегах морозостойких и не* 
морозостойких сортов виноградной лозы не наблюдается особенных 
различий в содержании отдельных форм углеводов.

С понижением температуры воздуха в однолетних побегах ви­
ноградной лозы, независимо от степени ее морозостойкости, проис-
ходит уменьшение количества 
гах увеличивается содержание 
харидов, сахарозы, мальтозы.

Таким образом, запасные 

которого в побе 
сахаров: моноса*

крахмала, за счет 
воднорастворимых

формы углеводов в период зимнего
покоя под влиянием внешних условии среды превращаются в раст­
воримые, легко мобилизуемые растением формы сахаров.

Пэ литературным данным |2, 3, 4], превращение крахмала в 
воднорастворимые сахара у многолетних растений при пониженных 
температурах представляет весьма распространенное явление и рас­
сматривается как защитное средство, предохраняющее растение от 
вымерзания.

В наших исследованиях температурный минимум на оголенной 
поверхности почвы совпадает с минимальным содержанием крахмала 
и с максимальным содержанием воднорастворимых сахаров в по­
бегах.

С повышением температуры воднорастворимые сахара вновь 
превращаются в крахмал и к весне содержание крахмала увеличи­
вается с одновременным уменьшением количества воднораствори­
мых сахаров.

Подобное явление на клубнях картофеля наблюдали В. А. Ру­
бин н Е. В. Арциховская [5]. Ими установлено, что перемещение 
клубней картофеля в условия повышенной температуры вызвало 
возрастание количества крахмала с одновременным уменьшением 
содержания растворимых сахаров.

Па основании этих опытов авторы пришли к выводу, что дея
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тельность крахмалообразующнх ферментов подавляется при темпе­
ратурах около 0° и усиливается при более высоких температурах.

Наши данные находятся в полном соответствии с данными вы­
шеуказанных авторов.

Выводы

I. В процессе вегетации побеги морозостойких сортов харак­
теризуются повышенным содержанием высокомолекулярных угле­
водов.

2. На протяжении всей вегетации морозостойкие сорта отлича­
ются от неморозостойких более высокой величиной соотношения 

крахмал 
сумма сахаров

3. На основании полученных данных можно предполагать, что 
направленность ферментативных процессов в однолетних побегах 
морозостойких сортов в период вегетации сдвинута в сторону уси­
ления синтеза.

4. В период зимнего покоя лозы крахмал подвергается обрат­
ным ферментативным превращениям. Под влиянием низких темпера­
тур крахмал превращается в воднорастворимые сахара, а с повы­
шением температуры воднорастворимые сахара вновь превращаются 
в крахмал.

5. Морозостойкие сорта отличаются от неморозостойких зна­
чительно меньшим содержанием моносахаридов в побегах в период 
зимнего покоя.

Институт виноделии и виноградарства Поступило 15 IV 1953 г.
Министерства легкой и пищевой промышленности
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րտ րձրացմ անը զուգընթաց ջրալուծ շւորարներր կրկին փոխարկվում !Հէւ 
օսլ այ ի է

5. Ճմեովտ հանգստի շրջանում ցրսւադիմացկոլն սորտերը տարրեր- 
վու.ւ> են ոշ ցրտադիմացկուններից միամjut if ա տն երո։ մ մոնոսախարիգ ֊ 
ների ավելի փորր սլա րսէ՚Նակոէ թ jntd' ր։


	77
	78
	79
	80
	81
	82

