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С. М. Минасян

Химическая оценка мичуринских сортов яблонь 
Ленинаканского плато

«Универсальных по пригодности но всех местностях сортов мно­
голетних растений, конечно, быть не может* —эти слова И. В. Ми­
чурина относятся не только к агробиологической характеристике 

I сортов, но и к хозяйственным и химико-технологическим показате­
лям плодов.

Яблоня, как долголетняя и морозостойкая порода плодовых, 
имеет большое значение для .Ленинаканского плато Армянской ССР. 
Ио данным С. Л. Лгулян [1], в условиях Ленинаканского плато ока- 

। ЗМСЯ пригодным для производства по своим вкусовым качествам, 
морозостойкости и урожайности ряд следующих выращенных мичу­
ринских сортов яблонь: Зимний аркад, Шафран-китайка, Славянка, 
Пеппи шафранный, Кандиль-китайка и бельфлер-китайка. Эти сорта 
С. Л. Лгулян рекомендует для включения в стандартный ассорти- 

| .мент предгорной и горной зон Армянской ССР.

Г
 Правильный подбор сортимента для промышленного пли при­
усадебного сада, с учетом всех природных и экономических усло­
вий, можно провести только при хорошем знании сортов, их биоло­
гических и хозяйственных особенностей.

Как хозяйственный признак мы изучали химический состав пло­
дов яблони. Участок яблони (откуда брались образцы для анализа) 
был заложен в 1934—37 гг. Количество изученных нами сортов 

ьI ограничилось в пределах 15, которые входят в одну группу по воз­
расту. Почвенные условия для всех сортов были одинаковые. Все 
агротехнические мероприятия на участке проводились единовременно 
п в срок Материал для агробиологической характеристики сортов 
яблони взят из работ С. Л. Лгулян [2].

Ряд поздне-осенних и зимних мичуринских сортов яблонь се­
вера ведет себя на Ленинаканском плато как осенние и летние, что 
следует объяснить влиянием экологических условий, а также, веро­
ятно, высотой над уровнем моря и многими другими факторами, от­
личающимися от факторов севера.

Химические исследования 15 сортов яблок проводились из уро­
жая 1949 года при потребительской зрелости по инструкции ВНИИКГ1 
(Всесоюзный Научно-исследовательский институт консервной про­
мышленности). Для анализа средние пробы брались в количестве 2 кг. 
Во избежание ошибок увеличивалась повторность анализов. По­
лученные данные относятся к мякоти с кожурой, без семени. Во
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всех случаях определялись показатели сухого вещества, общего 
хара, сахарозы, глюкозы, фруктозы, титруемой кислоты, дубильни: 
веществ, пектина и сырой клетчатки. Глюкоза определялась 
по вариации Ауэрбаха и Бодлепдера [3], фруктоза же—по разнице 
инвертного сахара и глюкозы. Для объективной оценки вкусового 
качества плодов мы пользовались отношением сахара (принимая глю­
козу за единицу) к кислоте по Ручкину [4). Результаты химическо­
го анализа приведены в таблице 1, при анализе которой видно от- 
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5,00 0,40 0,10 0,58 44.1
Пенин шафранный — 9.16 2,16 1,98 5,02 0,49 1.09 0,12 1,02 31,0
Бельфлер-китайка 13,81 8,13 1,21 3,60 3,32 0,39 1,10 0,12 0,70 32,4
Бельфлер рекорд 14,22 8,28 1.48 1,91 4,89 0,57 1,07 0,16 0,92 25,9
Славянка 12,93 8,96 2,2о 2,82 3,88 0,30 0,88 0,13 0,68 48,8
Комсомолец 15,82 11,10 3,42 4,28 3,40 0,39 1,20 0,1.5 0,98 42,8
Пепин-китайка 13,08 8,60 1,98 4,07 2,65 0,32 1,03 0,09 0,48 40.(1
Диана 14,92 8,28 1,48 3,85 2,95 0,74 1,30 0,08 0,42 16,8

Кандиль-китайка

г

14,10

и м н

9.16

нес

2,14

орт

3,28 3,84 0.49 1,02 0,08 0,49 30,2
Кальвиль анисовый 13.24 9,59 2.51 4,25 2,83 0,49 1,82 0,06 0,64 28,8
Рене։ бергамотный 14,06 8,93 2,09 4,57 2,27 0,44 0,96 0,08 0,73 28,5

клонение химического состава плодов у разных сортов в следую­
щем порядке; сухое вещество-12,93-15,82% общий сахар-7,22— 
11 — 10% сахароза—1,21—3,42% глюкоза -0,69— 4,57% фруктоза— 
2,31—5,63% титруемая кислотность—0,20—0,86% клетчатка—0,88— 
1,82°о, дубильные вещества—0,06-0,23% пектин—0,48—1,02% отно­
шение сахара к кислоте—16,8—66,8° ■. Если принять за основу отно­
шение сахара к кислоте, как показатель объективно։՜։ оценки вкуса 
плодов, то из изученных нами сортов яблони выделяются:

лучшие—Зимний аркад, Славянка, Шафран-китайка, Комсомолец 
и Пепин-китайка;

средние—Сестра Бельфлера, Бельфлер-китайка, Кандиль-китай­
ка, Пепин шафранный, Синап Мичурина, Ренет бергамотный и Каль­
виль анисовый;
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низкие—Бельфлер-рекорд, Антоновка шестисотграммовая и 
Диана.

Химический состав мичуринских сортов яблок в Воронеже, по 
данным А. А. Кулик и Е. П. Франчук [5], по восьми сортам в сред­
нем составляет: сухое вещество—17,06%, общин сахар—10,25%, са­
хароза—3,91%. инвертный сахар—6,34%, титруемая кислота—0,75"о, 
дубильные вещества—0.21՛/0. При этом отношение сахара к кислоте 
получается 13,66. По тем же сортам средний химический состав 
плодов яблонь, выращенных на Ленинаканском плато, составляет- 
сухое вещество—14,01%, общий сахар—9,45%, сахароза ֊2,64%, ин­
вертный сахар—6,94%, титруемая кислота—0,34%, дубильные веще­
ства—0,11%. Отношение сахара к кислоте при этом получается ‘24,86.

Эти данные указывают на высокий химический состав плодов 
яблонь, выращенных на севере, в Воронеже, по сравнению с хими­
ческим составом плодов, выращенных на Ленинаканском плато, и на 
низкое отношение сахара к кислоте, обусловленное высоким содер­
жанием титруемой кислоты на севере.

Таблица 2

Химический анализ плодов съемной и потребительской зрелости
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Сестра Бельфлера • 0,62 0,134 10,28 1,88 4.51 5,60 17,37 32,0

Среднее 0,60 0,125 8,53 2,35 3,51 2,90 15,64 |23,79
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Шафран-китайка 0,40 0,104 10,28 1,72 5.00 3,38 15,12 44,1
Ренет бергамотный • 0,44 0,08 8,93 4,57 2.27 2,00 14,06 28,5
Пепин шафранный • 0,49 0,12 9,16 1.98 5,02 2,16 — 31,0
Сестра Бельфлера • 0,37 0.11 8,44 3,60 3.24 1,60 11,10 35,2

Среднее 0,40 0,101 9,08 3,19 3,63 2,24 14,09 37.75

Результаты химического анализа (таблица 2) плодов съем­
ной и потребительской зрелости показали низкий химический состав 
первой, при чем сухое вещество и титруемая кислотность состав­
ляют исключение. Количество глюкозы и особенно фруктозы в пло­
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дах потребительской зрелости в среднем очень высокое (последние 
являются продуктом распада сахарозы и полисахаридов). Как видно 
из наших анализов, химический состав плодов яблонь после съемной 
зрелости меняется, ведя плоды к потребительской зрелости.

Для выяснения влияния условий на конечные количественные 
химические показатели плодов, после достижения ими съемной зре­
лости, мы по двум сортам—Славянка (осенний сорт) и Кандиль-ки­
тайка (зимний сорт) брали образцы для химического анализа:

1. Съемной зрелости.
2. Хранившиеся в погребе, через один месяц после съемной 

зрелости.
3. Оставленные на дереве, через один месяц после съемной 

зрелости.
Химический анализ при этом показал (таблица 3), что н 

плодах сортов Славянка и Кандиль-китайка при съемкой зрелости 
содержание сухого вещества, сахарозы, глюкозы и титруемой кис­
лоты панбольшее, а количество фруктозы и отношение сахара к кис­
лоте наименьшее. У обоих сортов количественные показатели сухо- 
ю вещества, сахароза л титруемой кислоты после месячного хране­
ния резко снижаются, а количество фруктозы увеличивается, при чем 
количество глюкозы у сорта Славянка почти не меняется, у сорта 
же Кандиль-китайка резко уменьшается. Отношение сахара к кисло­
те (объективная оценка вкусового качества плодов) у осеннего сор­
та Славянка быстро (за месяц), как и следовало ожидать, достигает 
максимума, а у зимнего сорта Кандиль-китайка сильно отстает.

Как видно из таблицы, условия, в которых находились плоды 
в продолжение одного месяца, не одинаково влияют па изменение 
химического состава плода. Количество сахарозы, глюкозы и отно­
шение сахара к кислоте для обоих сортов стоит на высоком уровне 
при хранении плодов в погребе. Это подтверждают и существую­
щие практические выводы, говорящие о том, что плоды яблонь, со­
бранные при съемной зрелости, более лежкие, и расход углеводов, 
как видно и из наших анализов, в плодах, снятых с дерева при 
съемной зрелости, умеренно расходуется. Здесь следует сказать, что 
плоды, оставленные на дереве после съемной зрелости, по органо-

Количественные хи

Наямёнованйе сорта

Сухое пешссТро Сахароза

Съемная 
зрелого.

Через 1 месяц
Съемная 
зрелость

Через

С пог­
реба

месяц

С де- 
рева

С пог­
реба

С де­
рева

Славянка . . . . 15,26 12,93 12,81 4,07 2,26 1,90
Кандиль-китайка • 18,16 14,10 15,72 4,85 2,14 1,92

Среднее 16,71 1.3,51 14,26 4,46 2.20 1,91
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лептическнм показателям в сравнении с плодами, хранившимися в 
погребе, остаются более свежими.

Сорта яблонь, получившие сравнительно лучшие агробиологи­
ческие оценки и рекомендованные С. Л. Агулян [1] для включения 
в стандартный ассортимент предгорной и горной зон Ары. ССР, 
имеют и высокие химические показатели, краткое описание которых 
приводится ниже.

Аркад зимний—летний сорт, созревающий в августе месяце. 
Плоды удлиненно-округлой формы, равномерные, слабо окрашен­
ные, весом в 73 гр. Мякоть белая, нежная, сочная. Сорт уро­
жайный с высокими вкусовыми качествами плодов. Урожай с одно­
го дерева достигает 85 кг.

Шафран-китайка — осенний сорт. Плоды весом в 64 гр, 
округло-репчатой формы, основная окраска зеленоватая, покровная, 
мутно-карминная, покрывает 3 4 плода штрихами. Мякоть зеленовато­
белая, нежная, сочная. Вкус винно-кислый, очень приятный. Урожай 
с одного дерева составляет 26,5 кг.

Славянка—осенний сорт. Плоды весом в 86 гр, неравпомер- 
но-репчато-круглой формы, желтовато-зеленого цвета. Мякоть бе­
лая. сочная, рыхлая с винно-кислым вкусом.

Пепин шафранный— осенний сорт. Плоды равномерные, усечен­
но-конической формы, весом в 63 гр. Окраска кремовая с кар­
минной еле наменивающейся покровной окраской. Мякоть плотная, 
кремовая, винно-кислого вкуса. Урожай с одного дерева составляет 
49,5 кг.

Бельфлер-китайка—осенний сорт. Плоды весом в 78 гр. 
округло-конической формы, неравномерные, с палевой окраской. 
Мякоть белая, нежная, сочная, винно-кислого вкуса. Урожай с од­
ного дерева составляет 49,5 кг.

Кандиль-китайка—зпмпп'л сорт. Плоды овально-конической 
формы с размытым карминно-розовым румянцем, весом в 62 гр. 
Мякоть белая, плотная с прекрасным вкусом кандиль-синопа.

Таблица 3
мнческие показатели после съемной зрелости

Глюкоза Фруктоза Титруемая 
кислотность От нош. сахара к к-тс

Съем, 
зрел.

Через 1 мсс.
Съем.
зрел.

Через 1 мсс.
Съем, 
зрел.

Через 1 мсс.
Съема, 
зрел.

Через 1 мсс.

С пог­
реба

С де­
рева

С пог­
реба

С де­
рева

С пог­
реба

С де- 
рева

С пог­
реба

С де­
рева

3,3-1
4,150

2,82
3,28

3,53
1,91

0,08
0,48

3,88
3,84

2,99
5,15

0,49
0,73

0,30
0,49

0,27
0,55

19,2
17,2

50, Оь 
.30,2

47,6
29,1

3,92 3,05 2,72 0,28 3,86 4,07 0,61 °'10 0,41 18,0 36,8 32,7
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Выв оды

Приведенный материал дает 
выводы:

1. Химический состав плодов

оценка плодов н ягод

плодов—цитировано по 
плодов и овощей. 1^204.

возможность сделать следующие

мичуринских сортов яблонь, вы-
ращенных на Лспннаканском плато, в среднем ниже по сравнению с 
химическим составом тех же сортов, выращенных в г. Воронеже.

2. Расход углеводов по двум сортам в плодах, снятых с дере­
ва при съемной зрелости в хранившихся в погребе один месяц, по­
лучается меньшё по сравнению с расходом углеводов в плодах, 
оставленных на дереве после съемной зрелости.

3. По химическому составу плодов сравнительно лучшими для 
Ленапаканского плато следует считать: из летних—Зимний аркад 
Сестра Бельфлера и Синап Мичурина, из осенних —Бельфлер-рекорд, 
Комсомолец, Шафран-китайка, Пепин-китайка, Славянка, Пепин шаф­
ранный и Бельфлер-китайка, из зимних —Кандиль-китайка.

4. Наряду с лучшими агробиологическими показателями и по хи­
мическому составу плодов сорта яблонь—Зимний аркад, Шафран-ки­
тайка, Славянка, Пепин шафранный, Бельфлер-китайка и Кандиль-ки­
тайка вполне заслуживают включения в список стандартного ассор­
тимента предгорной и горной зон Арм. ССР.

Институт плодоводства
Академии Наук Армянской ССР

Поступило 15 VI 1950
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О. Ծ*. О" ի Пш սյուն

ԼեՆհՆԱԿԱՆհ ԲԱՐՋՐԱՎՍԼՆԴԱԿՈհՄ ԱՃՈՂ. ԽՆՋՈՐեՆՈհ ՄհՌՈհՈՒՆՅԱՆ
ՍՈՐՏեՐՒ ՔԻՄԻԱԿԱՆ ԳՆԱՀԱՏԱԿԱՆԸ

ԱՄՓՈՓ Ո Ի Մ
Լևնինակտնի բա բձ րավանղակու մ աճււղ իմհձոլւևնու. մ իչուբինյան 

աէրտեբի յ>ի մի ական էլա ղմի ու.սւէԼ.1(1ւաււիրությււէ.,1։իէւ ւղարղվել Т հետևյալը, 
1. Լենինականի ըաըձրսէվանդտկում աճող իւնձրւբենու միչուրինյան
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աւրաերի մի9ին քիմիական կազմը րյտծր կ, համեմատած հյուսիսում աճեր- 
րած նույն սորտերի միջին քիմիական կազմի հևս/։

2. Պտուղների ածխաջրերի ծա խսում ը, րսա երկու սորտի ա ւ/ յ տյնե ր ի, 
հավաքած հասունս։։յման աստիճանին և պահպանված մաոանում մեկ ա՛­
միս ժամանակով, ավելի քիշ է-, համեմատած հասունանում ի tj հետո մեկ 
ա՛քիս ծաէէի վրա իհ/ղնված պտուղն ե րի I

3. Համեմատական րարձր պտուղներ ի քիմիական կազմով աչքի են 
րնկնում Լենինականի րա րձ րա վանղակոէ մ աճևլյ րած խնձորենու հե տեյա լ 
<ւորսէերը' ամ առայիններիէյ — <ր մ եռա յ ին արկաղը)), «1! եաորտ րերի՚լորր X 
ե րսինապ IT իշուր ին ր J>, աշն ան ա յիննե ր ի tj — <ր Բ ելքի լոր ոեկորզր$} քքևոմսո- 
մպ/պրյ,, ւէՇաֆրան կի ա ս։ յկան 1՛, <ր U լա վյան կսւն յ>, րՊեււքին շա՚ի ր ան ին 1> և 
ք ք!^լ'ի1"Ը կիտայկան JJ. ձմ ևոա յ իննե ր ի ր —հԿանղիլ կիտա յկանձւ

•է , Բարձր աղ ր ո ր ի ո լոզ ի ա կան ւյ ո ։ ւյ անիշնե րի էլողքի^էւ պաուղնե ր ի 
րարձր քի միակւոն կազմ էէէնեն նաև խնձորերհու հետևյալ սորաերր՝ <րԶմե- 
ոային արկաղը!), <r Շ ա!ի րան կիտայկան)»! <\Ա լավ յանկան*C Պ եպի ‘հ շաւիրա- 
նին», ւր Բելֆլււր կիւոայկտն յ» /հ հևանւզիլ կիտտ յկան Ջ, որոնք արմանի 
են մոՀհելու Հայկակա՛ն ՍՍիի-ի նախալեոնային և լեոնային զոնաների 
ստանդարտ ասորքոիմենտի րուրսքկի մեջ։
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