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КРАТКИЕ НАУЧНЫЕ СООБЩЕНИЯ

Г. С. Демурпн

Химический состав алычи Еревана

Культура алычи распространена по всему Кавказу. Алыча довольно 
распространена и в Армении. Из алычи готовят: варенье, компоты, марме­
лад, желе, производят сушку.

Плодоовощная научно-исследовательская Зональная станция Глав- 
коясерва в течение 1934—1936 годов проводила комплексное изучение 
алычи, поступившей из разных садов Еревана.

Целью изучения химического состава является выявление наиболее 
богатых сухим веществом и сахарами образцов, для дальнейшего внедре­
ния в производство.

Изучение проводилось в течение 1935—1936 годов. На анализ посту­
пило 9 образцов сортов алычи: черная, черная кара, красная, зеленая 
егиазар, геогджа, геогджа контроль и гибриды геогджаХ черная алыча и 
геогджа X японская слива. Плоды для анализа брались вполне здоровые 
и в стадии полной технической зрелости. Анализу подвергалось мясо пло­
дов вместе с кожицей (без косточек), с которыми произведены девять 
определений: 1) сухое вещество (высушиванием до постоянного веса), 
по методу Бертрана (модификация Макс-Мюллера): 2) общее количе­
ство сахаров (после инверсии), 3) редуцирующие сахара (монозы) и 
4) сахароза, 5) фруктоза—по методу Камбеля и Гана, 6) а глюкоза по 
разности редуцирующих сахаров и фруктозы, 7) клетчатка (сырая) по 
методу Генеберга и Истомина, 8) кислотность титруемая (по яблочной 
кислоте), 9) зола (прокаливанием в муфельной печи).

Для определения сухого вещества взятая навеска подвергалась вы­
сушиванию до постоянного веса при температуре 70—75° Ц в вакуум- 
экснкатор-сушильном шкафу (конструкция Б. Л. Африкяна). Общее ко­
личество сахаров слагается из суммы сахаров после инверсии, выражен­
ной в глюкозе, вследствие чего оно не равно арифметической сумме саха­
розы и редуцирующих сахаров.

Результаты анализа по химсоставу алычи приводятся в таблице.
Данные таблицы показывают, что высоким содержанием сахаров от­

личаются: алыча черная (10,14%) и алыча геогджа (9,89о/о).
Гибриды по сравнению со своим контролем содержат более высокий 

процент сахаров (10,52% и 1О,64о/&). Однако считаем необходимым от­
ветить. что гибрид геогджа X японская слива по сравнению с гибридом 
геогджаХчерная алыча обладает более высоким качеством биохимсоста-
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ва ввиду того, что обладает более пониженным содержанием кислотно­
сти (0,84%).

Высоким содержанием фруктозы (4,07%) обладает алыча з&еная 
(от содержания фруктозы зависит относительная сладость плодов, так 
как из всех приведенных в таблице сахаров: глюкоза, фруктоза и саха­
роза, самым сладким является фруктоза).

Наименьшим содержанием кислотности характерны: алыча зеленая 
н геогджа контроль (0,79%).

Результаты анализа по химсоставу алычи Еревана показывают, что 
по содержанию сухого вещества, общего количества сахаров и редуциру­
ющих сахаров алыча Еревана обладает высоким качестве»!.

Одновременно считаем необходимым отметить, что в образцах алычи 
Еревана довольно пониженная кислотность, что. в свою очередь, способ­
ствует повышению качества данной культуры.

Выводы

1. Результаты изучения химсостава алычи Еревана показали, что по 
среднему содержанию составных частей, а именно: по высокому содер­
жанию общего количества сахаров и редуцирующих сахаров на первом 
месте стоит алыча черпая (общее количество сахаров- -10.14%. редуци­
рующие сахара—9,44о/о) и алыча геогджа (9,89% и 9,38).

Гибриды по сравнению со своим контролем оба содержат повышен­
ное содержание сахаров (гибрид геогджа черная алыча—общее коли­
чество сахаров֊ 10,52%, редуцирующие 9,78«'/б, гибрид геогджа Xяпон­
ская слива (10,64<։/о и 9,65%).

Высоким содержанием фруктозы отличается алыча зеленая (4,07%). 
Наименьшим содержанием кислотности характерны: алыча зеленая и 
геогджа контроль (0,79%).

2. Данные химанализа показали, что при соответствующей гибриди­
зации и селекции будет возможно в дальнейшем получать образцы более 
богатые сахарами и с более низким содержанием клетчатки и кислот­
ности.

Высокое содержание сахаров и сухого вещества объясняется жар­
ким летом и отсутствием осадков в вегетационный период.

Поступило 21 111 1950. 
Институт Генетики и Селекция растений
Академии Наук Армянской ССР.
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թաղանթանյութի և թթվության դ ածր պարունակութ յամր օմ֊տ ված նմռ է ՛շ­
ներ, ե հեաադայու մ այդպիսիները ներդնել արտադրության մևջ>

'!• ի մ ի ա կան ա՛հ ալի դի արդյունքները ցո՛յց են տալիս, որ ընդհանուր 
շաքարների ե ոեդուկցոդ շաքարների ր ան ակով առանձնապես աչքի են 
ընկնում սև շլորը (շաքարների ընդհանուր քանակը 10,14 11'•Հ, ոեդսւկցսղ 
(շաքարները 9,44^) և շ{որ դյոկ^ան (Ք,£0°/օ և 9,36^)։

I՛է'I’Ւ՛էնե[*' '*^լ 2ԼՈՐ է1յոհ?ս1 ճապոնական սալոր իրենց
կոն տ [ւոլի-դյսկ^ա յ ի համեմատությամբ պարունակում են շաքարների 
րնդհանու ր քանակի և ոեդուկցոդ շաքարների բարձր ^/’/'/’/'7 'Ս՚՚կՀ՚Ա^Հ 
սև շԼոր (10,5&/0 և 9,78՝/(,)է Հիբրիդ դ յոկ9 ա՚^ՀՃտ պոն ական սալոր (10,64?յգ 
և Ֆրուկտոդայի րարձր պարունակությամբ բնորոշ կ՝ կանաչ շլոր
^07»/.,

Թթ վոլթյան ամենարա րձր պա ր ո ւն ակութ յ ա մ ր Ա՛չքի ^ն ընկնում' 
կանաչ շլորը և դյոկՀա կոնտրոլը 0,79^(01

'ք՛իմիական ա՛հ ալ ի դի ա րդ յուն և ր ը թույլ են տալիս մեղ հետևեցնել, 
որ համ ապա տասիւան հ ի րր ի դ ի դա դ ի ա յ ի և սելեկցիայի մ իհոցով հնարավոր 
է ստանալ շաքարներով ավելի հարուստ և թաղանթանյութի ու թթվու­
թյան ցածը տոկոս պարունակող նմուշներ։

Շաքարների և չոր նյութի րարձր քանակը րացատրվսւմ է վեդև- 
տացիոն շրջանում շող ամիսների և մթնոլորտային տեղուքքեևրի բացա­
կա յու թ յամբ։
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